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1 PRESENTACION GENERAL DE LA GUIA DE OPORTUNIDADES DE
NEGOCIO BIOTECNOLOGICAS DE LA VITIVINICULTURA







1.1 Conceptosy definiciones previas.

Como principio basico para el planteamiento y desarrollo de esta guia sectorial
orientada a la identificacion de oportunidades de negocio vinculadas con diferentes
ambitos biotecnoldgicos en los distintos eslabones de la cadena de valor de la
vitivinicultura, debemos clarificar el concepto de biotecnologia que se ha considerado.
Entre las diversas definiciones aplicables al término biotecnologia, se ha optado por
partir del concepto en un sentido amplio, tal como la definié la “Office of Technology

Assesment” (OTA):

Figura 1: Definicion del concepto de biotecnologia utilizado

e CONJUNTO DE TECNICAS QUE UTILIZA
ORGANISMOS VIVOS O PARTE DE ELLOS,
PARA FABRICAR O MODIFICAR
PRODUCTOS, MEJORAR PLANTAS O
ANIMALES, O DESARROLLAR
MICROORGANISMOS PARA USOS
ESPECIFICOS

Partiendo de esa definiciéon, la biotecnologia se entiende como una actividad
transversal, con incidencia y posibilidades de aplicacidén en los distintos eslabones de la
cadena de valor de un gran numero de actividades empresariales, en los cuales la
biotecnologia puede favorecer la deteccién de nuevas oportunidades de negocio y
contribuir a la mejora de la capacidad competitiva del tejido empresarial, asi como a la
generacion de un mayor valor afiadido en sus productos/servicios o0 en sus procesos

productivos.

Existen otras definiciones de biotecnologia, como las realizadas por la OCDE o por la

ONU en su Convencién sobre Biodiversidad Bioldgica, pero al realizarse desde una
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vision mas restrictiva del concepto, se ha considerado que se ajustan en menor medida

a las necesidades y objetivos de esta guia.

Por otro lado, como también existen multiples definiciones sobre la idea de
oportunidad de negocio, conviene también especificar cual es concepto de

oportunidad de negocio empleado en el marco de desarrollo de esta guia.

Figura 2: Definicion del concepto de oportunidad de negocio utilizado

e AQUELLASAREAS DE APLICACION DE LA BIOTECNOLOGIA
EN LA CADENA DE VALOR DE LAS ACTIVIDADES
EMPRESARIALES CONSIDERADAS ESTRATEGICAS EN LA
EURORREGION QUE, RESPONDIENDO A NECESIDADES
REALES O POTENCIALES DEL MERCADO, TENGAN UNA
ALTA CAPACIDAD DE GENERAR NUEVAS LINEAS DE
NEGOCIO PARA SU DESARROLLO INTERNO POR PARTE DE
LAS EMPRESAS O LA GENERACION DE NUEVOS
PROYECTOS EMPRENDEDORES A PARTIR DE LOS
RECURSOSY CAPACIDADES BIOTECNOLOGICAS DEL AREA

Es decir que desde esta perspectiva, esta guia no se limita a analizar las oportunidades
de negocio por parte de las denominadas empresas biotecnoldgicas, sino que también
incluye las potenciales posibilidades que tienen las empresas de cualquier actividad
productiva, industrial y de comercializacién para mejorar su competitividad y

desarrollar innovaciones a partir de la aplicacion de la biotecnologia en su negocio.

-
<
O
2
-
o
o
a
w
(=]
w
[
o
]
<
<
=
|
<
(U]
2
Q
O
w
o
o
o
o
2
w
3
4
w
(%]
<
=
O
‘Q
o
o
4
(]
w
=
=4
o
=1
(%]
o
O
w
2
w
[a]
(%]
w
(a]
<
=)
2
2
[
o
o
o
o
w
o
(%]
=
2
O



1.2 El proyecto Bioemprende.

El Proyecto Bioemprende tiene como objetivo fundamental la promocion de vinculos
entre todos los agentes implicados en el sector biotecnoldgico de la Eurorregion
Galicia-Norte de Portugal para mejorar su capacidad emprendedora, identificar
oportunidades de negocio y generar sinergias que favorezcan la consolidacién de un

tejido empresarial biotecnolégico como motor de crecimiento econdmico.

Para explotar el gran potencial biotecnoldgico de la Eurorregion, difundir sus
potencialidades y cubrir el déficit de capacitacion en gestion empresarial de las
personas bioemprendedoras, BIOEMPRENDE desarrolla cuatro lineas de accién (para

mayor detalle sobre el proyecto consultar la pagina web ):

Figura 3: Lineas de trabajo del proyecto Bioemprende

=

Bioemprende

DE LA BIOTECNOLOGIA

*DIAGNOSTICO LINEA 2: RECURSOS DE * UNIDAD DE PROMOCION LINEA4: RECURSOS
« MAPA DE RECURSOS CAPACITACION PARA YDESARROLLO PARA POTENCIAR LA
o MESAS SECTORIALES BIOEMPRENDEDORES Y * GUIADE VALORACION IMAGEN DE LA
« GUIAS DE BIOEMPRESARIOS ECONOMICO-FINANCIERA EUROBIORREGION
OPOTUNIDADES DE . D:R':/ng:’ Eﬁ?\’fi ILANCIA
NEGOCIOS » TALLERES Y SEMINARIOS S ODE VIG « OBSERVATORIO DE
.. 79 CREACION/GESTION COMPETITIVA INNOVACION
.-'& BIOEMPRESAS Ocx BIOTECNOLOGICA
* FORMACION EN i *FORO
INTERNACIONALIZACION, TRANSFRONTERIZO
VIGILANCIA DE BIOTECNOLOGIA
COMPETITIVA, .. PARA LA MEJORA  PLATAFORMA WEB
Nggggg" g}gfgﬁ:;ﬁo * VIVERO DE EMPRESAS COMPETITIVA DE BIOEMPRENDE
... BIOEMPRESAS Oy

Dentro de las actuaciones contempladas en la Linea 1 en el marco del proyecto
Bioemprende se incluye la elaboracién de un diagnostico global del sector
biotecnoldgico en la Eurorregion, constituyendo una herramienta de gran utilidad para
obtener una primera aproximacién a la realidad empresarial y cientifico-tecnoldgica de

la biotecnologia en la Eurorregiéon. Dicho diagndstico aporta una visién global de la

«( VITIVINICULTURA



situacion actual del grado de desarrollo del ambito biotecnoldgico en la zona, tanto
desde un punto de vista cualitativo como cuantitativo, desde un enfoque de sectores
biotecnoldgicos tradicionales (biotecnologia roja o sanitaria, biotecnologia verde o

agroalimentaria, biotecnologia azul o marina y biotecnologia blanca o industrial).

Teniendo en cuenta esas consideraciones, de dicho diagndstico se pueden extraer
algunas conclusiones relevantes sobre los factores genéricos que pueden condicionar

positiva o negativamente el desarrollo de oportunidades de negocio en el dmbito de la

biotecnologia en la Eurorregion en las actividades empresariales relevantes del sistema

productivo de Galicia y el Norte de Portugal:

Figura 4: Conclusiones sobre factores que inciden en el emprendimiento
en biotecnologia en la Eurorregion Galicia-Norte de Portugal

FACTORES POSITIVOS | FACTORES NEGATIVOS

- -

Insuficiente desarrollo de una cultura
emprendedora para impulsar nuevas empresas
de base tecnolégica

Existencia de una creciente oferta formativa
especializada

- -

Complejidad burocratica y plazos de tiempo
— excesivos para poner en marcha nuevos
proyectos empresariales

Disponibilidad de recursos humanos altamente
cualificados

-

Excesiva aversion al riesgo entre las entidades
financieras parainvertir en proyectos
empresariales de base tecnoldgica o de

; Jnvestigacién

Existencia de numerosos centros y grupos de
investigacion de calidad y reconocido prestigio B

-

Orientacién innovadora para relanzar sectores ("
H maduros del sistema productivodela
Eurorregion

Falta de instrumentos financieros adecuados a
las caracteristicas y necesidades de los
bioemprendedores

-

Existencia de numerosos programas de apoyo a Falta de desarrollo de mecanismos que permitan

- lal+D+iparaimpulsar lainnovacione la transferencia de tecnologia y conocimientos
incrementar la competitividad empresarial entre el &mbito empresarial y el

kacadémico/investigador

Positiva incidencia de la red de Plataformas
Tecnoldgicas de Galicia para la deteccion de
necesidades biotecnoldgicas en los distintos
| sectores empresariales de la Eurorregion
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1.3 Objetivos, estructura y contenido de la guia.

La elaboraciéon de esta guia de oportunidades de negocio biotecnolédgicas de la
vitivinicultura se enmarca dentro de una serie de publicaciones realizadas en 6
actividades empresariales que son especialmente relevantes (ver Figura 5), tanto en
base a su importancia desde el punto de vista estratégico y socioeconémico en la
Eurorregion Galicia-Norte de Portugal, como al potencial que presentan para el
desarrollo de aplicaciones biotecnoldgicas en diferentes ambitos de la cadena de valor
de dichas actividades que permitan mejorar la capacidad innovadora y competitiva de

las empresas y fomentar el desarrollo de nuevas iniciativas empresariales.

Estas actividades empresariales seleccionadas, con anterioridad a la realizaciéon de
estas guias (y tal como se detallarda mas adelante), fueron la tematica central sobre la
que se organizaron unas mesas sectoriales orientadas a analizar el potencial de
aplicacién de la biotecnologia en las mismas, asi como a identificar oportunidades de
negocio biotecnoldgicas en el dmbito de la Eurorregidén Galicia-Norte de Portugal para

cada una de esas seis actividades empresariales.

Figura 5: Actividades empresariales seleccionadas para la realizacién
de las guias de oportunidades de negocio biotecnolégicas

N

F

i, . &N
VITIVINI- ' :

CULTURA BIOMASA

INDUSTRIA INDUSTRIA PRODI\L:&TRQS oe FORESTAL: TRATAMIENTO Y
. ENERGIA Y GESTION DE

A LACTEA
CARNICA Pﬁgggzﬁ\\l’:; gs NUEVOS RESIDUOS
MATERIALES

-_—‘3

GUIAS DE OPORTUNIDADES DE NEGOCIO BIOTECNOLOGICAS
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De una forma genérica, los principales objetivos que se persiguen a través de la
elaboracién de esta guia de oportunidades de negocio biotecnoldgicas en el ambito de

la vitivinicultura son:

Figura 6: Objetivos prioritarios de la guia de oportunidades de negocio biotecnoldgicas

"« GENERAR UNA MAYOR SENSIBILIZACION SOBRE LA INCIDENCIA DE LA \
BIOTECNOLOGIA COMO LINEA ESTRATEGICA PARA EL DESARROLLO
COMPETITIVO, IMPLICANDO TANTO AL TEJIDO EMPRESARIAL COMO A NUEVOS
EMPRENDEDORES, AGENTES DEL AMBITO CIENTIFICO-INVESTIGADOR Y OTRAS
ENTIDADES DE APOYO.

 ANALIZAR POSIBLES AMBITOS DE APLICACION DE LA BIOTECNOLOGIA EN LOS
DISTINTOS ESLABONES DE LA CADENA DE VALOR DE LA VITIVINICULTURA.

¢ IDENTIFICAR OPORTUNIDADES DE NEGOCIO DERIVADAS DE APLICACIONES

BIOTECNOLOGICAS EN LOS DISTINTOS AMBITOS DE ACTUACION DE LA
VITIVINICULTURA QUE PUEDAN DAR LUGAR AL DESARROLLO DE NUEVAS
INICIATIVAS EMPRESARIALES O EL DESARROLLO INTERNO POR PARTE DE LAS
EMPRESAS EXISTENTES EN LA VITIVINICULTURA.

* DIVULGAR LAS POSIBILIDADES DE INNOVACION A TRAVES DE LA APLICACION DE
LA BIOTECNOLOGIA COMO FACTOR DIFERENCIAL Y DE MEIORA DE LA
COMPETITIVIDAD DELTEJIDO EMPRESARIAL.

* REALIZAR UNA APROXIMACION GENERAL A OPORTUNIDADES DE NEGOCIO
BIOTECNOLOGICAS ESPECIFICAS PARA IMPULSAR EL EMPRENDIMIENTO,
APORTANDO INFORMACION CUANTITATIVA Y CUALITATIVA QUE FACILITE EL
POSTERIOR DESARROLLO DE UN PLAN DE NEGOCIO.

« INCENTIVAR EL EMPRENDIMIENTO Y LA CREACION DE NUEVAS EMPRESAS A

PARTIR DE IDEAS DE NEGOCIO BASADAS EN LA APLICACION DE LA
BIOTECNOLOGIA A PRODUCTOS Y PROCESOS RELACIONADOS CON LA
VITIVINICULTURA.
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Por lo que respecta a la estructura y contenido de esta guia de oportunidades de

negocio biotecnoldgicas, se pueden identificar cuatro grandes apartados:

o Un primer capitulo a modo de introduccidon recoge los conceptos generales y
ofrece informacion sobre el proyecto Bioemprende como marco general en el que
se circunscribe esta guia, asi como los objetivos perseguidos con la edicién de la
misma y el proceso metodoldgico seguido para su elaboracién.

o El segundo capitulo del documento se detiene en el analisis del “sector cliente” en
el que se centra la deteccion y aplicacion de oportunidades de negocio
biotecnoldgicas (en este caso la vitivinicultura), haciendo una reflexion sobre el
marco competitivo general actual de las actividades empresariales analizadas
desde una perspectiva geografica de lo mas general a lo mas cercano y préoximo,
que es la propia Eurorregion Galicia-Norte de Portugal. Asi, se aporta informacion
del mercado global a nivel mundial y de la Unién Europea, de Espafia y Portugal
como referencias a nivel estatal y, por ultimo, datos especificos sobre la situacidon
del sector en las dos areas que integran la Eurorregion, Galicia y Region Norte de
Portugal.

o El contenido del tercer capitulo se centra en analizar y describir de una forma
general aquellos ambitos tematicos en los que es posible desarrollar aplicaciones
biotecnoldgicas en las distintas fases de la cadena de valor de la vitivinicultura
(cultivo/produccion, transformacién y comercializacion). Ademas, también se
ofrece una valoracién sobre la disponibilidad de recursos y capacidades y el
horizonte temporal que se estima para hacer realidad un desarrollo efectivo y
generalizado de dichas aplicaciones.

o Por udltimo, el cuarto capitulo pretende recoger de forma mas detallada y
especifica informacién relacionada con distintas oportunidades de negocio
concretas identificadas como potencialmente interesantes para su desarrollo en el
mercado de la vitivinicultura en el ambito de la Eurorregion Galicia-Norte de
Portugal.

o Complementariamente, se presenta como anexos una serie de datos y referencias
de interés, asi como una bibliografia y relacién de fuentes de informacion

relacionadas con la vitivinicultura y la biotecnologia en general.

«( VITIVINICULTURA
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Figura 7: Estructura y contenido de la guia

* PROYECTO BIOEMPRENDE
* OBJETIVOS Y ESTRUCTURA DE LA GUIA
* PLANTEAMIENTO Y METODOLOGIA

INTRODUCCION.
PRESENTACION DE

J

LAGUIA
- REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS ' \ : \EIL'JT,L\Q,',\‘E'SULTURAANNELMUNDlALY
- OTRA INFORMACION CUANTITATIVA

« VITIVINICULTURA EN ESPANA Y PORTUGAL
OTRAS FUENTES PROYECTO BIOEMPRENDE "« VITIVINICULTURA EN LA EURORREGION

A
CONTEXTO
SECTORIAL
GUIAS DE
OPORTUNIDADES
DENEGOCIO
L
VISION SOBRE
OPORTUNIDADES APLICACIONES DE
DE NEGOCIO LA
BIOTECNOLOGICA BIOTECNOLOGIA
wﬂ SECTOR
* PROPUESTAS DE OPORTUNIDADES DENEGOCIO S ANIEAMIENIODEE CADER QB RV OF

» AMBITOS DE APLICACION DE LA BIOTECNOLOGIA EN LA
VITIVINICULTURA

» RECURSOS Y CAPACIDADES PARA EL DESARROLLO DE

APLICACIONES BIOTECNOLOGICAS EN LA EURORREGION

BIOTECNOLOGICAS
« SINTESIS DESCRIPTIVA DE OPORTUNIDADES DE
NEGOCIO

1.4 Planteamiento y herramientas metodolégicas.

Desde el punto de vista de la planificacion, el disefio metodoldgico y la realizacion de
estas guias de oportunidades de negocio, ademds de optimizar las fuentes de
informacién directamente vinculadas con el proyecto, la elaboracion de las guias se
basd en otras herramientas metodoldgicas, tal como se recoge graficamente en la
Figura 8, como fueron el analisis documental de otras fuentes de informacién
secundaria existentes, la celebracion de diversas entrevistas personales con agentes
especializados en las distintas tematicas seleccionadas para la elaboracién de las guias,
asi como la realizaciéon de unas mesas de expertos que permitieran contrastar y validar
las posibilidades de desarrollo de oportunidades de negocio derivadas de aplicaciones
biotecnoldgicas en las actividades empresariales en las que eran expertos y centraban

su desarrollo profesional actualmente.



Figura 8: Orientacion practica de las herramientas metodoldgicas utilizadas
en la elaboracion de las guias de oportunidades de negocio
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SJEei[e)[\EES biotecnoldgicas en su ambito de actividad y el horizonte temporal es que se
podrian hacer efectivas, asi como sobre los recursos y capacidades existentes
en la Eurorregion para su desarrollo. 4

Fuentes bibliograficas e informacién on-line. Optimizacién de toda la
> informacion secundaria disponible relacionada con la biotecnologia,

ANALISIS especialmente aquella relativa a repercusiones y aplicaciones sobre las
plele b2 hr L actividades empresariales seleccionadas para elaborar las guias. Ademas,

también se recopila informacion general de las propias actividades
empresariales a nivel mundial, de la Unién Europeay de la Eurorregion.

Contacto don diversos expertos y agentes de referencia en el ambito de Ia\
CONSULTAA I?uro.rreglon pa.ra eI andlisis Fualltatlvoly valorauo.nt.es previas sobre. los
EXPERTOS ambitos de aplicacion de la biotecnologia en las actividades empresariales
identificadas, en cada una de las fases de la cadena de valor en que se

descomponen dichas actividades. /
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Una de las premisas de partida que se considerd como prioritaria para la elaboracién
de las guias de oportunidades de negocio derivadas de aplicaciones biotecnoldgicas
era aprovechar la informacion generada por las distintas lineas de trabajo que
comprenden el proyecto Bioemprende, de tal forma que, en la medida de lo posible
los trabajos desarrollados en el marco del proyecto fueran una fuente de informacién
importante que permitieran profundizar en el conocimiento especifico sobre el
“sector” de la biotecnologia, asi como sobre las posibilidades de desarrollo de
oportunidades de negocio asociadas al mismo en el ambito de la Eurorregion Galicia-
Norte de Portugal. En ese sentido, en la Figura 9 se recoge de forma sintética las
principales aportaciones que otras lineas de trabajo ejecutadas en el marco del
proyecto Bioemprende podian tener en el desarrollo de estas guias, asi como las
principales actividades y objetivos que se perseguian con la utilizacién de cada una de
estas herramientas metodoldgicas. De esta forma, el caracter complementario de
todas ellas permitié disponer de un elevado volumen de informacion pero, al mismo
tiempo, obtenida en base a puntos de vista muy heterogéneos entre si, ofreciendo una
mayor pluralidad sobre los criterios y justificaciones sobre el conocimiento acumulado
en esta materia. Asi, ademas de la informacién originada en el propio proyecto, se
realiz6 un intenso trabajo de andlisis documental y recopilacién de informacién
secundaria relevante, tanto en el dmbito directo de la biotecnologia como en el del
sector de actividad empresarial seleccionado para la elaboraciéon de las guias. Por otro
lado, las consultas y reuniones mantenidas con diversos expertos y agentes para
exponerles la dimensién del trabajo y solicitarles su opinion como especialistas en la
materia fueron de gran utilidad y se vieron reforzadas y ampliadas con las valoraciones
y aportaciones obtenidas a través de la celebracion de las mesas sectoriales, en las que
participaron una importante representacién de agentes empresariales, entidades de
caracter tecnoldgico y del mundo de la investigacidn basica de la Eurorregion Galicia-

Norte de Portugal.



Figura 9: Vinculacion de las guias de oportunidades de negocio
con otras lineas de trabajo del proyecto Bioemprende
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En el marco del Proyecto Bioemprende, también se encuadra la celebracién de las
mesas sectoriales, si bien por su especial importancia como fuente de informacién
para la realizacidon de las guias se le da un trato diferenciado y especifico. En ese
sentido, el desarrollo de las mesas sectoriales que precedieron a la elaboracidn de las
guias de oportunidades se encuadra dentro de la primera linea “ldentificar
oportunidades de negocio en el ambito de la biotecnologia” del proyecto
Bioemprende. La identificacion y seleccion de dichas tematicas fue resultado de un
intenso proceso de reflexion y debate, en el que se consideraron variables como la
representatividad y el peso de las distintas actividades empresariales de la
Eurorregién, las necesidades presentes y futuras de las empresas, los recursos y
capacidades existentes (contraste demanda y oferta), considerando también el estado
del arte, asi como las tendencias de la [+D biotecnoldgica y su potencial impacto en el
desarrollo del sistema empresarial de la Eurorregién para generar mayor valor y

riqueza.
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Figura 10: Estructura de actividades y composicion de entidades asistentes a la mesa sectorial
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Entre las distintas alternativas que se barajaron inicialmente para orientar las mesas
sectoriales, se decidid aplicar la opcién basada en la “especializacién” de las
actividades empresariales seleccionadas, contemplando la visidon conjunta de la cadena
de valor de la actividad en cuestidn, incluyendo la aplicacion de la biotecnologia en los
eslabones de  extraccidon/produccién  primaria, en los procesos de
transformacion/creaciéon de productos y comercializacidon. Esta opcién en base a
actividades empresariales especificas presentaba como principales activos el enfoque
de mercado, la focalizacién en actividades estratégicas para la Eurorregion y la
posibilidad de generar oportunidades de negocio con una mayor capacidad de

implantacion a corto y medio plazo.

Por lo que respecta a la estructura y composicién de las mesas sectoriales, se
plantearon en términos de equilibrio territorial entre asistentes procedentes de Galicia
y del Norte de Portugal. Por otro lado, entre los miembros invitados a participar en las
distintas mesas se dio mayor protagonismo a las empresas dedicadas a los distintos
eslabones que integran la cadena de valor de las actividades empresariales sobre las
gue se centraba la tematica de las mismas. Ademas, también participaron empresas
biotecnoldgicas que desarrollan productos/servicios directamente vinculados con
dichas actividades empresariales, asi como representantes de diversas entidades de
apoyo y grupos de investigacién que centran sus lineas de trabajo en ambitos

biotecnoldgicos.
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2 CONTEXTO SECTORIAL DE LA VITIVINICULTURA.







A la hora de realizar una aproximacién a la situacién actual de la vitivinicultura como
principal “sector cliente” de las oportunidades de negocio biotecnolégicas que se
incluyen en esta guia, se van a conjugar dos variables. Por un lado, se incluye
informacién en funciéon de la dimensidon geografica de referencia considerada,
siguiendo un orden desde los ambitos territoriales mas amplios, para ir centrando el
analisis cada vez en zonas mas proximas hasta llegar al analisis de la situacién en el
marco geografico considerado como central en esta guia, es decir, la Eurorregiéon

Galicia-Norte de Portugal.

Por otro lado, en cada uno de los ambitos geograficos considerados se aporta
informacién referida a los distintos eslabones que integran la cadena principal de la
vitivinicultura, desde las actividades de cultivo de la vid y produccion de uva hasta la
comercializacién de los vinos y demas productos relacionados, pasando por la industria
de transformacién y elaboracién de vinos, mostos, licores y aguardientes, cuyo detalle

se puede ver en la Figura 11.

«( VITIVINICULTURA



Figura 11: Detalle de actividades que integran la cadena de valor de la vitivinicultura

CADENA DE VALOR DE LA

VITIVINICULTURA

CULTIVO/PRODUCCION

« PLANTACION Y CULTIVO DE LA VID
« COSECHAY PRODUCCION VITIVINICOLA

7

TRANSFORMACION

* TRATAMIENTO Y MANIPULACION DE LA UVA
RECOGIDA

» ELABORACION DE VINO

» ELABORACION DE OTROS PRODUCTOS (LICORES,

AGUARDIENTES,...)

7

COMERCIALIZACION

* DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION
E VINOS Y DE PRODUCTOS DERIVADOS

-
<
O
=)
[
-4
o
a
w
(=]
w
[
-4
o
<
=
2
-
<
(U]
2
Q
(V)
w
-4
4
o
4
2
w
2
w
v
<
9
O
o
-
o
2
Q
w
[
Q
o
=)
194
o
O
w
2
w
o
(%]
w
(=]
<
=)
=
2
[
-4
o
o
o
w
o
v
=
2
O

«



2.1 Algunas referencias sobre la vitivinicultura a nivel mundial,

europeo, en Espafia y Portugal.

2.1.1 Ambito mundial y de la UE.

A nivel mundial, Espaia es el pais con mayor superficie destinada a la plantacion de
vifiedos, superando en 2009 los 1,1 millones hectareas, por delante de otros paises con
gran presencia, imagen y tradicién en el mercado del vino como son Francia e ltalia,
cuyas superficies dedicadas a la plantacién de vifledos estdn, en ambos casos, por
encima de las 800 mil hectareas. Otros paises que ocupan una posicién preferente en
el ranking son Turquia, con mds de 500 mil hectdreas, y con una tendencia creciente
durante los ultimos afios, China que en 2009 ya alcanzaba las 470 mil hectareas. Por su
parte Portugal, también se encuentra entre el grupo de paises con una mayor
superficie destinada al vifiedo, ocupando la octava posicién, con 243 mil hectdreas.
También en los ultimos afios han seguido una progresion ascendente otros paises

como Argentina, Chile y Australia.

Figura 12: Paises con mayor superficie destinada a viiiedos a nivel mundial en 2009 (miles hectareas)
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Fuente: elaboracidn propia a partir de datos de “World Statistic: 8th General Assembly of the OIV”.
Organizacidn Internacional de la Viiia y el Vino (OIV)
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Entre los paises con un mayor volumen de produccién de uva a nivel mundial, se
aprecia la presencia de representantes de los cinco continentes, dando una idea del
grado de globalizacién y diversidad geografica de este tipo de produccién a nivel
mundial. Italia se mantiene en 2009 en primer lugar con mas de 80.000 toneladas de
uva producida, por delante de paises con una tendencia creciente como son China, con
72 mil toneladas, y Estados Unidos, con una produccién total de uva de casi 64 mil
toneladas. A continuacidn se sitlan Francia y Espaia, ambos también con una menor
produccién en 2009 que la cosechada en 2006. Otros paises del continente americano
con una posicidén destacada en la produccién de uva son, en orden decreciente, Chile,
Argentina o Brasil, mientras que en Asia los principales productores, ademdas de la
mencionada China son Turquia, Irdn o India. Por su parte, en el continente africano
destaca la produccién de Sudafrica y Egipto, siendo Australia el principal pais

productor de uva en Oceania.

Figura 13: Principales paises productores mundiales de uva en 2009 (miles toneladas)
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Fuente: elaboracién propia a partir de datos de “World Statistic”.
Organizacidn Internacional de la Vifia y el Vino (OIV)

Por lo que respecta a la produccién de vino, a nivel mundial los paises con un mayor
volumen de produccion alcanzado en 2009 fueron ltalia y Francia, con casi 48 y 46
millones de hectolitros, respectivamente, seguidos por Espafia que en ese afno superd
los 35 millones de hectolitros producidos. En los tres paises la tendencia con respecto

a 2006 es negativa, mientras que otros paises entre los principales productores, como



Estados Unidos, Chile, Sudéafrica, Alemania, Rusia o Rumania, han visto incrementados

sus volumenes de produccidn vinicola en relacién a 2006.

Figura 14: Principales paises productores de vino a nivel mundial en 2009 (millones hectolitros)

60,0
47,7 Evolucién 2009/2006
1484,7 456 i
200 ’ Decrece
40,0 +— —— 35,2 Se mantiene i
Incrementa
300 +— — —— i
20,0 +— —
' 12,1 12,0 11,6
100 4— 99 98 92 4, 6,7
oo LI I T
AGA R ORI L L AT
*\',b <<<b° Q:,Q'b \)(\\b Qg’({&\ (\,(\\ O&Ib (}\ b‘%\‘\ Q’&'D Q}) K ((\’b
606 ?$ ¥ o > <
‘&@

Fuente: elaboracion propia a partir de datos de la Organizacidn Internacional de la Vifia y el Vino (OIV)

Desde el punto de vista del consumo total de vino, a nivel mundial los principales
paises consumidores corresponden mayoritariamente a paises desarrollados. Asi,
Francia es el principal pais consumidor de vino del mundo, con casi 30 toneladas,
seguido de Estados Unidos, Italia y Alemania, si bien en todos ellos esas cifras de
consumo son decrecientes o estables en los uUltimos afios. En cambio, China mantiene
todavia una evolucion creciente en el consumo de vino, lo que lo convierte en un
mercado de gran atractivo para la industria vinicola. Por su parte, tanto Espafia como
Portugal también se encuentran en el grupo de paises con mayores niveles de
consumo de vino del mundo, en ambos casos con unos niveles inferiores a los

registrados en 2006, indicativo de una tendencia decreciente en el consumo.

«( VITIVINICULTURA
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Figura 15: Principales paises consumidores de vino en el mundo en 2009 (toneladas)
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Fuente: elaboracion propia a partir de datos de la Organizacidn Internacional de la Vifia y el Vino (OIV)

Por lo que respecta al comercio internacional de vino, los principales paises
exportadores de vino del mundo coinciden con los principales productores aunque en
distinto orden. Asi Italia, principal productor, también es el principal pais de origen de
las exportaciones de vino del mundo, manteniendo ademads una evolucién positiva en
los ultimos afios, hasta alcanzar los 18,6 millones de hectolitros en 2009. En cambio,
Espafna que a nivel productor ocupaba el tercer lugar es el segundo pais de
procedencia de las exportaciones de vino mundiales, por delante de Francia, si bien en
el caso de Espafia la tendencia es negativa en relacidén con los valores de 2006. Por su
parte, otros paises como Australia, Chile, Estados Unidos, Sudafrica o Alemania han
conseguido incrementar sus ventas de vino en los mercados internacionales en 2009
en términos comparativos con los resultados de 2006. Portugal, fundamentalmente
debido a las exportaciones de vino de Oporto, también aparece en el ranking de
principales paises exportadores de vino a nivel mundial, con un volumen estable en

relacion con los datos de 2006.



Figura 16: Principales paises exportadores de vino en el mundo en 2009 (millones hectolitros)
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Fuente: elaboracidn propia a partir de datos de la Organizacién Internacional de la Vifia y el Vino (OIV)

Y en cuanto a paises importadores de vino, Alemania y Reino Unido constituyen los dos

principales mercados de destino de las ventas a nivel internacional, absorbiendo mas

de 14 millones y casi 12 millones de hectolitros, respectivamente en 2009. En ambos

paises, especialmente en Reino Unido, una gran parte del vino consumido es

procedente de mercados exteriores, siendo su volumen de producciéon interno

insuficiente para cubrir la demanda del mercado a nivel estatal. Estados Unidos,

Francia y Rusia completan el ranking de principales importadores de vino del mundo.

Figura 17: Principales paises importadores de vino en el mundo en 2009 (millones hectolitros)
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Fuente: elaboracion propia a partir de datos de la Organizacidn Internacional de la Vifia y el Vino (OIV)
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UNION EUROPEA

De los 27 paises que integran actualmente la UE, solo quince de ellos tenian en 2009
alguna superficie dedicada a la plantacién de vifiedos, de los cuales Unicamente siete
alcanzaban las 100 mil hectareas, acumulando entre todos unas 3,66 millones de
hectdreas destinadas a vifiedos en el conjunto de la UE. De ellas, tres cuartas partes se
concentran en Espafia, Francia e ltalia, paises con mayores dreas dedicadas a la
plantacion de la vid, seguidas de Portugal, Rumania Bélgica y Dinamarca, como Unicos

paises europeos con al menos 100 mil hectareas de superficie de vifiedos.

Figura 18: Superficie de vifiedos en la UE-27 por paises en 2009 (miles de hectareas)
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Fuente: elaboracidon propia a partir de datos de la Organizacidn Internacional de la Vifia y el Vino (OIV)

De forma mas detallada, en la Figura 19 se recoge la distribucién de la superficie de
vifiedos en la UE por paises. Espafia es el pais con una mayor superficie destinada a la
plantacion de vifiedos, con el 32% del total europeo, por delante de Francia e ltalia,

que representan el 23 y el 21%, respectivamente. Portugal por su parte supone el 6%



de dicha superficie, mientras que el restante 18% se distribuye entre los demas paises

con alguna superficie de terreno dedicada a la vid.

Figura 19: Porcentaje de superficie de viiedo en la UE-27, (Ha) 2009
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Fuente: elaboracidn propia a partir de datos de la Organizacién Internacional de la Vifia y el Vino (OIV)

Durante los ultimos afios, la produccion de vino en la UE ha mantenido una tendencia
decreciente. Mientras que en 2005 se sobrepasaron los 194 millones de hectolitros, en
2008 apenas se alcanzaban los 159, como consecuencia del descenso de producciéon
general experimentado por todos los paises productores y, especialmente por los de
mayor importancia, como Francia, Italia y Espafa. En particular, segin datos del
Eurostat, Francia como principal pais productor de vino en Europa, pasé de mas de 57
millones de hectolitros en 2005 a 45,6 millones en 2008; Italia produjo en 2009 unos
46,2 millones de hectolitros cuando en 2005 llegd a producir mas de 53 millones,
mientras que Espafia no alcanzé los 36 millones en 2009 cuando en 2005 superaba los

43 millones.

«( VITIVINICULTURA



Tabla 1: Evolucién de la produccion de vino en la UE-27 2005-2009 (Millones Hl.)

* Datos provis.
| S | s | 206 | 2007 | 2008 | 2009

1.961.000 1.708.000 1.757.000 1.796.000 1.617.000
580.000 438.000 434.000 434.000 820.000
10.107.000 9.256.000 10.363.000 10.363.000  10.089.000
m 4.282.000 3.989.000 3.874.300 3.413.800  3.869.000
m 43.168.000 36.158.000 38.290.000 36.408.000 35.913.000*
m 57.386.000 52.105.000 52.127.000 45.672.000 sd
m 53.135.000 50.566.000 49.631.000 42.514.000  46.245.000
m 5.271.800 3.103.300 3.144.300 3.221.700 3.448.800
m 2.685.800 2.225.300 2.213.400 2.578.100 2.943.400
7.481.000 7.267.000 7.542.000 6.073.000  5.620.000
m 6.166.100 2.602.200 5.015.000 5.288.800  5.369.200
1.248.420 1.237.421 1.365.372 1.278.000 sd

UE-27 194.155.220 | 171.015.000 | 175.846.400 | 159.040.400 [  sd |

Fuente: elaboracidon propia a partir de datos de Eurostat

Por lo que hace referencia al consumo de vino en los paises de la UE, Francia, Italia y
Alemania son los mercados con un mayor volumen de consumo total de vino, si bien
con una tendencia general a reducir los niveles de consumo. En 2009 Francia se
aproximé a los 30 millones de hectolitros consumidos, por los 24,5 millones de Italia 'y
los 20 de Alemania. Por debajo se quedan otros paises como Reino Unido y Espana y

en menor medida, Portugal.

Tabla 2: Evoluciéon del consumo de vino (miles de hl) en la UE (2008-2009)
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Fuente: elaboracidon propia a partir de datos de la FAO
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Desde el punto de vista de la comercializaciéon de vino en mercados exteriores, la Tabla
3 recoge cuales son los paises con un mayores exportaciones, tanto en volumen como
en valor, permitiendo obtener una vision comparativa de la situacién entre los
distintos mercados de origen de esas exportaciones. Asi, si bien en términos de
volumen ltalia es el pais de la UE que exporta una mayor cantidad de vino, desde el
punto de vista econdmico del valor que alcanzan esas exportaciones, los vinos
franceses son los que representan un mayor peso en las exportaciones europeas. En
2008, las mas de 1,7 millones de toneladas de vino exportadas por Italia alcanzaron un
valor econémico de casi 5,3 millones de euros, mientras que las exportaciones
francesas de vino (1,3 millones de toneladas en volumen) llegaron al mercado por un
valor de 10 millones de euros. Es decir, que las exportaciones francesas casi duplicaron
en valor a las exportaciones italianas a pesar de que el volumen total comercializado
por estas era ligeramente superior al francés. Un paralelismo se puede realizar entre
las exportaciones espafiolas en comparacién con las italianas, ya que si en términos de
volumen la produccién esta bastante equilibrada, desde el punto de vista econdmico
las exportaciones espaiiolas alcanzan un valor de mercado muy por debajo de lo que lo

hacen las exportaciones italianas.

Tabla 3: Principales paises exportadores de vino de la UE-27 en cantidad y valor (2005-2008)

C e [ = w L m
Cantidad Valor (€) Cantidad Valor (€) Cantidad Valor (€) Cantidad Valor (€)
(ton) (ton) (ton) (ton)

1.367.840 7.014.770 1.461.660 7.820.850 1.492.930 9.254.180 1.345.510 10.000.600

m 1.552.080 3.717.970 1.793.150 4.038.410 1.826.640 4.741.610 1.733.890  5.277.540
m 1.364.750 1.892.950 1.336.760 1.958.960 1.433.970 2.395.880 1.698.170  2.856.430

284.490  671.319 315962  793.084  344.412  990.021  358.090  1.126.770

251459  653.608  286.103  665.775  341.935  818.494  286.549 851.038

Rei ido 37.479  229.747 42930  301.243 45130  382.942 36.650 413.269
_ 20111 110.922 22519  108.715 33.952  302.070 41.613 401.955
38.633  150.086 29501  149.287 35.691  200.460 24.022 194.147
m 69.555  103.926 53394  102.226 56.555  144.628 63.100 168.152
36.650 92.824 33.180 95.196 34066  120.025 36.501 138.544

114.512 93.499  153.895  129.736  113.913  118.073 87.045 109.134

Fuente: Elaboracion propia a partir de datos de la FAO
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Por lo que respecta a los principales paises importadores de vino en la UE, Reino Unido
se muestra como el principal mercado de destino de las importaciones de vino en
términos de valor econdmico de las mimas, mientras que en volumen es Alemania el
pais que acapara una mayor cantidad de vino importado. Asi, mientras que un millén
de toneladas de vino importadas por Reino Unido en 2008 alcanzaron un valor
econdmico de 5,1 millones de euros, las mas de 1,3 millones de toneladas importadas

por Alemania Unicamente alcanzaron un valor de mercado de 3 millones de euros.

Ademas, Bélgica y Holanda también aparecen como paises con una alta participacién
en las importaciones de vino en Europa, y con altos niveles de valor econdmico de las

mismas en relacion con el volumen de vino importado.

Tabla 4: Principales paises importadores de vino de la UE-27 en cantidad y valor (2005-2008)

I A 2
(ton) (ton) (ton) (ton)
1.315.750 4.137.030 1.184.630 4.139.240 1.178.890 5.010.180 1.080.250 5.149.420
Alemania 1.258.950 2.202.430 1.330.420 2.383.740 1.418.520 2.697.130 1.366.340 3.013.390
Bélgica 282.924 1.006.920 300.251 1.084.770 311.152 1.425.680 312.591 1.656.880
Paises Bajos 372.021 876.091 314.112 822.443 342.598 1.032.890 356.705 1.234.820
544.451 594.641 528.685 606.335 526.227 734.173 570.018 817.136
185.181 550.171 185.749 589.192 186.760 720.407 182.872 723.446
128.660 424.143 163.735 459.367 142.321 601.899 145.653 683.897
168.701 333.873 146.921 361.016 172.400 473.015 63.140 478.678
32.315 130.091 55.656 174.666 58.850 286.615 53.942 307.698
51.362 296.345 57.178 322.582 72.385 370.424 48.995 269.332
67.568 182.367 72.919 190.643 77.041 235.583 63.966 249.316

Portugal 139.658 76.482 89.785 60.607 125.295 84.386 139.881 115.582

Fuente: Elaboracion propia a partir de datos de la FAO
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2.1.2 Ambito de Espafia y Portugal.

La produccion de uva en Espaiia en 2009 se aproximo a los 6 millones de toneladas, de
los cuales casi 5,7 millones se destinaron a la elaboracién de vinos y mostos, mientras
que la produccidén para el consumo en fresco como uva de mesa se quedd por debajo
de las 280 mil toneladas, mientras que la produccién de uva para pasificacidon se quedd

por debajo de las 900 toneladas.

Tabla 5: Vifiedos y destino de su produccion en Espafia (2009)

DESTINO DE LA PRODUCCION
TONELADAS

VINEDO DE UVA DE MESA 278.240 270.395

E Itivo asociado 3.442 3.442 = =
VINEDO DE UVA PARA VINIFICACION 5.672.472 395 -  5.672.077

PRODUCCION PARA
) CONSUMO
EN FRESCO

VINEDO DE UVA PARA PASIFICACION 869 = 869 -

TOTAL VINEDO 5.951.581 270.790 5.679.922

Fuente: Anuario estadistico MARM, 2009

La superficie total destinada a la produccién de vino de calidad en Espafia en 2009 era
de practicamente 634 mil hectdreas, distribuidas entre casi 150 mil viticultores. Entre
las numerosas regiones que cuentan con denominaciones de origen reconocidas en
Espafia, La Mancha es la que dispone de una mayor superficie de terreno destinada a
la plantacidn de vifiedo amparado bajo su marca, con mas de 184 mil hectareas, casi el
triple que la segunda regién, que es la Rioja, con algo mas de 63 mil hectadreas. Otras

localizaciones con mayor terreno dedicado al vifiedo son Cataluia, Utiel-Requena o la
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destinada a la produccion de cava (en este caso distribuida en diferentes autonomias

de Espaiia).

Tal como se recoge en la Figura 20, entre La Mancha y Rioja acaparan practicamente el
50% de la superficie total espafiola destinada a vinos de calidad, mientras que las
superficies ocupadas por otras regiones relevantes como Ribera de Duero, Penedés o
Valdepeias oscilan entre el 4 y el 5% del total. Ademas, cabe sefialar que ninguna
denominacion gallega se encuentra entre las 10 con mayor superficie destinada a la
produccién de vino de calidad en Espaia, siendo Rias Baixas la que mas superficie

ocupa con casi 3.700 hectareas.

Figura 20: Distribucion porcentual de la superficie destinada a vifiedos inscrita por Vino de Calidad
Producido en una Regién Determinada (V.C.R.P.D) en la campaiia 2008/2009

Penedés Riberadel Duero . SuP?trf:;:': ;0:'::)
Inscrita V.C.P.R.
Valdepefias 1% /-4:1% )
Jumilla g oo \ - 633.948 hectareas

5,5%

LaMancha

Riberadel Guadiana 37,0%

5,6%

Utiel-Requena

8,19 L
A% Catalufia Rioja

10,1% 12,7%

Fuente: elaboracidn propia a partir de datos del informe “Datos de los vinos de calidad producidos en
Regiones Determinadas (V.C.P.R.D). Campafia 2008/2009”. MARM

Por lo que respecta al niumero de viticultores, en el conjunto de Espafa existen casi
149 mil adscritos a las diferentes regiones productoras de vino calificado, destacando
las denominaciones de La Mancha y Rioja como las que aglutinan un mayor nimero de
viticultores, con 18.930 y 17914, respectivamente. Entre las diez primeras a nivel
estatal por numero de viticultores asociados, se encuentran dos regiones gallegas
como son Rias Baixas y Ribeiro, ambas con mds de seis mil viticultores adscritos,

ocupando la octava y novena posicion, respectivamente.



Figura 21: Numero de viticultores adscritos a las principales regiones productoras de Vino de Calidad
Producido en una Regién Determinada (V.C.R.P.D) en la campafia 2008/2009
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0 2.000 4.000 6.000 8.000 10.000 12.000 14.000 16.000 18.000 20.000

Fuente: elaboracion propia a partir de datos del informe “Datos de los vinos de calidad producidos en
Regiones Determinadas (V.C.P.R.D). Campafia 2008/2009”. MARM

En cuanto a la produccién de uva destinada a la transformacion, la elaboracién de vino
nuevo es el uso mayoritario, por delante de la elaboracién de mosto para consumo y
de la elaboracién de uvas pasas, que son un segmento de mercado muy poco
desarrollado en términos comparativos con la produccién de vinos y mostos. En 2008,
las 5,6 millones de toneladas de uva destinadas a elaboracion de vino y mosto
permitieron la produccién de 37 millones de hectolitros de vino y 5,6 millones de

hectolitros de mosto.

Tabla 6: Serie histérica de produccion de uva destinada a transformacion

Produccién de uva para transformacion Productos elaborados

(miles de toneladas) Vino nuevo Mosto para consumo | Uvas pasas
| 2000 | 6.219,7 6,0 41.173,0 4.954,0 2.155
| 2001 | 4.952,5 5,0 30.950,7 3.389,0 2.551
| 2002 | 5.617,3 4,6 34.539,6 6.009,1 1.808
| 2003 | 6.943,0 6,7 42.462,4 6.821,0 2.798
| 2004 | 6.761,9 4,5 42.804,3 7.231,4 1.573
[ 2005 | 5.750,2 1,3 36.436,9 4.390,8 401
[ 2006 | 6.259,1 4,8 38.907,3 5.546,7 1.049
5.698,9 1,3 35.208,7 5.580,0 1.340
5.672,5 0,9 37.366,9 5.679,9 869

WER equivalente de mosto natural.

Fuente: Anuario estadistico MARM, 2009
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En la campafia 2009/2010 la produccion total de vino en Espafia se aproximé a los 35
millones de hectolitros, correspondiendo unos 19,5 millones a vinos tintos o rosados y
15,3 a vinos blancos. En funcién de las distintas calidades, practicamente la mitad del
produccién vinicola en esa campafia en Espafia corresponde a vinos sin indicacién
geografica, mientras que los vinos amparados bajo una denominacidon de origen
protegida representaron algo mas del 39% de la produccidn total estatal y otros vinos
protegidos por indicaciones geograficas protegidas supusieron aproximadamente un
8% del vino total producido en Espana en dicha campaiia. Ademads, mientras que en el
caso del vino sin ninguna indicacién geografica, la mayoria de la produccidn vinicola es
de vinos blancos, la produccién de vinos amparados tanto en DOP como en IGP es
mayoritariamente de tintos y rosados. Por otro lado, los vinos varietales sin DOP ni IGP
alcanzaron un volumen de produccion de casi 800 mil hectolitros (poco mds de un 2%

del total).

Figura 22: Produccién de vino declarada (en hl.) por tipos de vino y calidades (campafia 2009/2010)

Tinto
Rosado
Vinos con DOP 8.984.085 4.625.479 13.609.564

Vinos con IGP 2.090.144 825.185 2.915.329
Vinos varietales sin DOP ni IGP 319.041 474.674 793.715

Vinos sin indicacién geografica 7.965.662 9.289.568 17.255.230

TOTAL 19.502.172 15.264.247 34.766.419

Fuente: elaboracidn propia a partir de datos del Ministerio de Medio Ambiente,
Medio Rural y Marino (MARM) y del Fondo Espaiol de Garantia Agraria (FEGA)

La distribucion de la produccion vinicola por Comunidades Auténomas en Espanfa,
muestra que Castilla-La Mancha acapara casi la mitad de la produccién estatal, con
mas de 17 millones de hectolitros, muy por delante de Cataluiia y Extremadura, que
son las siguientes en el ranking por volumen de produccidn total, con unos valores de
3,2 millones y 2,9 millones, respectivamente en la campafia 2009/2010. Si bien, es
necesario sefialar que en Castilla-La Mancha aproximadamente un 70% de su

produccidn vinicola corresponde a vinos sin indicacion geografica.



Por categorias, entre los vinos con DOP, Catalufia es la comunidad auténoma con un
mayor volumen de produccién, con mas de 2,8 millones de hectolitros, por delante de
Castilla-La Mancha y La Rioja. Castilla-la Mancha es la autonomia en la que se
concentra el 80% de la produccion espaiola de la categoria de vinos con IGP, asi como
el 70% de los vinos varietales sin DOP ni IGP. En el caso de los vinos son indicacion
geografica, ademas de Castilla-La Mancha, también alcanzan un volumen de
produccién de vino destacable autonomias como Extremadura (los 2,4 millones de
hectolitros de vino de esta categoria suponen el 85% de su produccién vinicola total) o

Valencia (con mas de 1 millén de hectolitros producidos de este tipo de vinos).

Figura 23: Produccién de vino declarada (en hl.) por tipo de vino y comunidades (campaiia 2009/2010)
- Vinos con Vinos con .Vinos | .Virjos s?i’n
DOP 1GP varietales sin indicacion
DOP ni IGP geografica
829.206 70.119 4.021 261.178 1973 1.166.497
1.057.252  111.092 0 131317 0 1.299.661
0 658 0 0 0 658
21.254 4.962 0 182 0 26.398
55.106 0 0 18.252 0 73.358
67 979 0 0 0 1.046
2.151.056  2.334.981 559.301  12.168.633 7202 17.221.173
1387.225  165.921 0 113.925 272 1.667.343
2.813.291 %G 3.174 351.805 2371 3.173.29
87330  184.670 155453  2.438.706 120 2.866.279
326.457 1.871 19 23.965 365 352.677
40.279 0 0 106.915 0 147.194
277.007 14.943 1.326 481.205 1.907 776.388
850.594 9.550 0 35.071 160 895.375
626.862 0 0 227 0 627.089
2.011.669 4.923 0 62.411 0  2.079.003
1.074.909 8.005 70421 1061438 178211  2.392.984

Fuente: elaboracidén propia a partir de datos del Ministerio de Medio Ambiente,
Medio Rural y Marino (MARM) y del Fondo Espaiol de Garantia Agraria (FEGA)

En cuanto al nimero de bodegas registradas en las regiones productoras de vino de
calidad, en la actualidad existen 4.875 bodegas, de las cuales 3.113 son
embotelladoras y 1.387 no realizan actividad de embotellamiento. Las regiones que

cuentan con un mayor numero de bodegas adscritas son Rioja, con mas de 1.200
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(homogéneamente distribuidas entre embotelladoras y no embotelladoras), seguida
de la denominacion Cava, que integra a 430 bodegas (siendo mayoritarias las
embotelladoras). Entre las regiones con mayor numero de bodegas registradas
aparecen tres gallegas (Rias Baixas, Ribeiro y Ribeira Sacra), todas ellas con mas de 100

bodegas vinculadas, realizando todas ellas actividades de embotellado propio.

Figura 24: Numero de bodegas registradas en las principales regiones productoras de Vino de Calidad
Producido en una Regién Determinada (V.C.R.P.D) en la campaiia 2008/2009

Rioja 622
Cava

Ribera de Duero
LaMancha

Cataluia

Penedés

Rias Baixas

Navarra

N2 total bodegas
adscritasa V.C.P.R.D
4.875

Ribeiro

Utiel-Requena

Ribeira Sacra

0 100 200 300 400 500 600 700

4 No embotelladoras B Embotelladoras

Fuente: elaboracidn propia a partir de datos del informe “Datos de los vinos de calidad producidos en
Regiones Determinadas (V.C.P.R.D). Campaiia 2008/2009”. MARM

Por lo que se refiere al volumen de produccion de vino calificado en las principales
regiones de Espafia, en las ultimas cinco campafas, la 2008/2009 es la que ha
alcanzado un menor volumen de vino producido en conjunto a nivel espanol,

superando los 11,3 millones de hectolitros de vino calificado.

Desagregando el andlisis por demarcaciones, La Rioja se mantiene desde la campana
2004/2005 con una produccion estable, con pequefias oscilaciones en torno a los 2,7
millones de hectolitros, siendo la demarcacién con un mayor volumen de vino
calificado producido en Espafia, por delante de otras denominaciones como Cava o La
Mancha, que en la dltima campana registrada alcanzaron los 1,6 y un millén de

hectolitros, respectivamente.



Figura 25: Evolucidn de la produccion de vino calificado en Espafia (hectolitros)

_ 2004/2005 | 2005/2006 | 2006/2007 | 2007/2008 | 2008/2009

2.697.053  2.736.144  2.776.353  2.728.575  2.718.957

]

1769398 1423750 1.882.122 1.797.590  1.659.763
1342515 792951  559.705  1040.025  1.018.473
604.948 596221 662035  683.407  719.619
692.970  485.094  597.790  621.903  562.930
DEZE  809.264 641874 694274 631971 502113
471305 571286  453.369  500.549  497.151
507.334 414919 633215  538.800  482.869
452836  384.898 435939  414.696 352919
335.895  278.088  320.844  389.932 328182
(AT ]

TOTAL ESPANA 13.129.818 | 11.331.524 | 11.849.135 | 12.740.880 m

Fuente: elaboracion propia a partir de datos del informe “Datos de los vinos de calidad producidos en
Regiones Determinadas (V.C.P.R.D). Campafia 2008/2009”. MARM

En conjunto, la industria vinicola en Espafia en los ultimos afios ha mantenido una
tendencia creciente en cuanto al volumen de negocio generado, con excepcion del afio
2003, en el cual se produjo un importante recorte en las cifras de facturacion del
sector. Asi, en 2008, se superaron por primera vez los seis mil millones de euros de
volumen de negocio a nivel estatal, experimento un incremento préximo al 7% con

respecto a los valores de 2006.

Figura 26: Evolucion del importe neto de la cifra de negocios en Espaiia (millones de euros)

7.000

6000 — .47._
5.000 /‘i‘z. .\ /:

- \‘/

2.000

1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2006 2008

Fuente: Observatorio Espaiol del Vino

«( VITIVINICULTURA



-
<
O
=)
[
-4
o
a
w
(=]
w
[
-4
o
<
=
2
-
<
(U]
2
Q
(V)
w
-4
4
o
4
2
w
2
w
v
<
9
O
o
-
o
2
Q
w
[
Q
o
=)
194
o
O
w
2
w
o
(%]
w
(=]
<
=)
=
2
[
-4
o
o
o
w
o
(%]
=
2
O

«

Desde el punto de vista de la comercializacidn, el volumen total del mercado parece
haber alcanzado un punto maximo en la campafia 2004/2005, en la que se superaron
los 11,6 millones de hectolitros comercializados, momento a partir del cual se ha
venido experimentando una tendencia decreciente en el volumen de mercado a nivel
global, siendo especialmente resefiable el descenso registrado en la campafa

2008/2009, con una caida de mas del 7% con respecto a la anterior.

Ademas, se aprecia una tendencia progresiva a equilibrar los porcentajes de las ventas
de vino en el mercado interior espafiol con las ventas destinadas a los mercados
exteriores. Asi, las exportaciones totales de vino han pasado a representar en la
campafia 2008/2009 el 43% de las ventas totales de la industria, mientras que en la

campafia 2000/2001 su peso era del 38%.

Tabla 7: Evoluciéon del comercio total por mercado de destino del vino calificado en Espaia

[ | MERCADO INTERIOR MERCADO EXTERIOR VARIACION

Campaiia % s/total & ;\ZI)ETI:CLADO RESPECTOANO
s/total (HL) ANTERIOR

6.136.510 62% 3.692.890 38%  9.829.400 -3%
6.495.199 62% 3.965.363 38%  10.460.562 6,42%
6.589.207 61% 4.264.454 39%  10.853.661 3,76%
7.208.193 62% 4.382.262 38%  11.590.455 6,79%
6.977.437 60% 4.685.516 40%  11.662.953 0,63%
6.569.697 59% 4.574.412 41%  11.077.109 -5,02%
6.569.013 58% 4.678.844 42%  11.247.857 1,54%
6.460.484 58% 4.696.468 42%  11.156.952 -0,81%
5.928.819 57% 4.412.228 43%  10.341.047 -7,13%
Fuente: elaboracidon propia a partir de datos del informe “Datos de los vinos de calidad producidos en
Regiones Determinadas (V.C.P.R.D). Campafia 2008/2009”. MARM

Por lo que se refiere al consumo de vino en el mercado interior, Cantabria es la que
muestra un mayor consumo per capita (por encima de los 14 litros per cdpita),
ligeramente por delante de Baleares y Catalufia, asi como de otras autonomias como el
Pais Vasco y Galicia, cuyo consumo se sitla en torno a los 11 litros de vino per capita.
Para el conjunto de Espafia, la tasa media de consumo de vino se sitla por debajo de

los 10 litros per capita.



Figura 27: Consumo de vino en Espaiia por Comunidades Auténomas en 2010 (litros per capita)

Cantabria
Baleares
Cataluiia

Pais Vasco
Galicia
Asturias
Aragén

Total Espaiia
Madrid
Castillay Ledn
Valencia
Andalucia
Navarra
Castilla-La Mancha

Canarias

Extremadura

16

M Vinos Tranquilos @ Vinos Espumosos

Fuente: Observatorio Espainol del Vino

De las ventas de vinos espainoles en los mercados exteriores, Estados Unidos ha sido
en 2010 el destino mas frecuente, acaparando el 16,5% del valor de las exportaciones
de vino espafiol, porcentaje ligeramente superior al del mercado portugués, que
representa casi el 15,5% del valor de las ventas en mercados internacionales. También
aparece como un destino relevante para los vinos espanoles Reino Unido, que en 2010
superé el 11% del total de las exportaciones de vino realizadas por parte de la industria

espanola.

Tabla 8: Principales paises de destino de las exportaciones espaiolas de vino en 2010

(Imif)eosrtg) Peso s/total

270.433 16,52%
253.522 15,48%
180.867 11,05%
[ Suiza | 115.900 7,08%
94.468 5,77%
63.833 3,90%
63.275 3,86%
54.465 3,33%
[Japon | 52.972 3,23%
52.038 3,18%

Fuente: elaboracidn propia a partir de datos de la B.D. Estacom (ICEX)
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PORTUGAL

La produccion de vino en Portugal se aproximé a los 5,5 millones de hectolitros en
2008, de los cuales mas de 2 millones fueron declarados vinos de calidad. Por su parte,
los vinos de mesa superaron los 1,4 millones de hectolitros, mientras que los vinos
regionales alcanzaron una produccién de casi 1, 3 millones. Por regiones vitivinicolas,
Ribatejo e Oeste es la que acumula un mayor volumen de produccion, superando los
1,7 millones de hectolitros, si bien mas de la mitad corresponde a vino de mesa. Por su
parte, la regidon de Tras-os-Montes, con mas de 1,3 millones de hectolitros, esta
claramente especializada en la produccion de vino licoroso de calidad. Sin embargo, el
mayor grado de especializacion en la produccién vinicola de Portugal se da en la regién
de Entre Douro e Minho, donde practicamente la totalidad de las 800 mil hectolitros
producidos corresponden a vinos de calidad (principalmente vino de la denominacién
de origen de Porto). También tiene una importante aportacién en la produccién
vinicola portuguesa la region de Alentejo, con mas de 800 mil hectolitros producidos.

Tabla 9: Produccidn vinicola declarada en Portugal por regiones en 2008 (hl)

Vino

licoroso de . . Total
. calidad regional mesa
calidad

Vino de Vino Vino de

ENTRE DOURO E MINHO = 755.980 24.973 3.786 784.738
TRAS-OS-MONTES 703.005 365.505 71.916 214.660 1.355.086
BEIRA LITORAL = 231.044 86.374 149.771 467.189
BEIRA INTERIOR 2.571 62.378 55.941 104.698 225.588
RIBATEJO E OESTE 11.626 203.608 614.746 917.492 1.747.472
ALENTEJO 250 388.369 427.646 7.552 823.817
ALGARVE = 4.639 12.989 6.033 23.661
ACORES 639 167 1.926 6.683 9.415
MADEIRA 38.190 1.077 24 3.144 42.651

0
756.281 2.012.767 1.296.753 1.413.818 5.479.618

Fuente: Instituto da Vinha e do Vinho, I.P

TOTAL PORTUGAL



La produccién total de vino en Portugal durante las ultimas campafias ha mantenido
una tendencia decreciente, pasando de los mds de 7,5 millones de hectolitros totales
de la campafia 2006/2007 a quedarse por debajo de los 5,9 millones en la 2009/2010.
Por regiones vitivinicolas, Douro es la que representa un mayor porcentaje en el
volumen total producido, si bien también con una evolucién negativa durante las
ultimas campaiias, al igual que ocurre en otras regiones con un importante peso en la
produccidn vitivinicola portuguesa como son Lisboa o Beiras, que han visto recortada

de forma importante su capacidad productora en los ultimos afos.

Tabla 10: Evolucion del volumen de produccion total por regidn vitivinicola en Portugal (hl)

|| 2004/2005 | 2005/2006 | 2006/2007 | 2007/2008 | 2008/2009 | 2009/2010

POTTTEY 987.715 939.564  937.605  710.625  784.028  866.739
225787 255798 232.042 98302 105075 111346
PUTITTY 1645627 1743865  1.717.728 1443429  1379.051  1.328.624
1196325  1353.938  1.337.992  660.095 736728  788.393
845425 685319  639.747  669.472 518989  546.398
1.294.856  1.177.088  1.195.983  1.056.407 932736  960.836
373.125 338204  428.488 418989  337.139  377.890
825709 693364 961721 930452  811.690  806.086
24.107 27.955 31.672 27.587 23.698 22.227
41213 42.656 49.245 45.591 49.925 45.344
| Agores | 21.339 8.493 10.482 12.091 9.500 13.754

Fuente: Insituto da Vinha e do Vinho, I.P

Entre los distintos tipos de empresas y agentes econdmicos que integran la industria
vitivinicola en Portugal, los datos de 2009 muestras que existian mdas de 3.800
entidades registradas como viticultores, a los que se deben sumar casi 1.900 mas que
ademas de viticultores también son embotelladores. Ademas, también estan inscritas
otras 1.600 empresas cuya Unica actividad es la embotelladora. Por su parte, el
numero de productores ronda los 1.700, mientras que se cuenta con mas de 2.100

agentes intermediarios que actian como almacenistas.

Geograficamente, las regiones de Minho, Lisboa y Douro son las que concentran un
mayor porcentaje de las actividades econdmicas relacionadas con toda la cadena de

valor de la produccién vitivinicola portuguesa.

«( VITIVINICULTURA
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Tabla 11: Inscripciones por actividad econémica de la Industria del Vino en Portugal (2009)
Tras-os- Penmsula
-m e MM Alentejo

212 43 24 299 34 81 17 11 3 72
402 31 283 235 111 262 103 187 32 1.646

427 19 274 254 93 373 79 194 48 1.761
Importador

vinagre de vino

Negoqarllte‘ sin 2 2 2 2 8
establecimiento

89 3 20 8 20 24 8 10 1 258

489 32 204 139 181 374 92 156 19  1.686
1.689 25 90 519 665 804 77 25 20 3.859

Vitivinicultor- 847 37 259 255 90 205 64 110 19 1.886
Embotellador

Fuente: Instituto da Vinha e do Vinho, I.P

Una importante parte de la produccidon de vino en Portugal esta destinada a su
comercializacion en los mercados internacionales. Los paises integrados en la UE han
sido tradicionalmente el destino mayoritario de las exportaciones portuguesas de vino.
Pero durante los ultimos afos, la situacién se ha ido modificando progresivamente,
tanto en términos de volumen como en cuanto al valor de las exportaciones. Asi, por
ejemplo, mientras las ventas en los mercados europeos se han recortado
significativamente, las exportaciones a terceros paises mantienen una evolucidn
positiva, que ha hecho que en términos de valor superen a las ventas en Europa ya
desde el 2006, si bien en términos de volumen total de exportaciones fue en 2008
cuando las ventas en terceros paises fueron mayores que las realizadas en la UE. En
esa tendencia tiene especial relevancia, por un lado, el incremento de las
exportaciones de vino destinadas a paises como Angola o Estados Unidos en los
ultimos afos, que contrasta con el progresivo descenso de las ventas destinadas al

mercado francés.



Tabla 12: Volumen y valor econémico por mercados de exportacion del vino en Portugal (2004-2009)

| 2004 ] 2005 | 2006 [ 2007 [ 2008 | 2009 |

Volumen
EUROPA (hi) 1.530.737  856.169  969.960 1.337.783 1.011.186  647.310
COMUNITARIA Valor 114.729 96.794  101.675  117.038  113.616 97.144
(miles €)
Volumen
oAlSES T 816.494  871.098 1.145.849 1.253.652 1.101.385  937.001
JERCEROS Valor 87.391 95775  117.964  138.270  146.568  147.464
(miles €)
Volumen
2.4 1.414 1.351 2. 2. .
oTROS (hi) 03 35 355 690 3.089
DESTINGS el 377 267 330 1.549 2.218 2.315

(miles €)
Volumen
(hl)
Valor
(miles €)

2.349.634 1.728.681 2.117.160 2.593.790 2.115.260 1.587.401

202.497 192.835 219.969 256.857 262.403 246.923

Fuente: INE | Analise: IVV, IP

Por lo que respecta a las entradas de vino procedente de mercados exteriores,
Portugal importa mayoritariamente vinos con IGP y en mucha menor medida vinos con
DOP, vinos licorosos y vinos espumantes. En total, el volumen de importaciones ha
oscilado en los ultimos afos entre el millén y el millén y medio de hectolitros, siendo el

mercado de procedencia de la practica totalidad de esas importaciones Espaia.

Tabla 13: Total importaciones productos vinicolas en Portugal (hectolitros)

Mercado / Producto | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 |

Vino e Vino con IGP 1.499.121 1.323.437 832918 1.171.999 1.305.467 1.455.565

11.908 8.181 8.181 15.822  36.640  44.140
3.656 8.731 3.568 1.749 1429  45.181
50.605 54.622 50.720 54.235 54.349 56.582
1.625 1.380 2.461 9.146 326 1.580

Vino ?ul'eto a Secreto 59 345 2.615
Estadistico

Fuente: INE | Analise: IVV, IP

«( VITIVINICULTURA
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2.2 La industria vitivinicola en la Eurorregion Galicia-Norte de

Portugal.

GALICIA

La produccién vinicola total en Galicia en 2008 superd los 1,7 millones de hectolitros,
entre la produccién de vino nuevo y de vino de mesa, siendo la provincia de
Pontevedra la que concentra el mayor porcentaje de produccién en ambas categorias,
por delante de Ourense y A Corufia. Entre los vinos nuevos, aproximadamente el 63%
de la produccién corresponde a vinos blancos, mientras que en los vinos de mesa el

vino blanco reduce su peso hasta el 54%.

Tabla 14: Analisis provincial de la produccién de vino en Galicia, 2008 (hectolitros)

GALICIA VINO NUEVO TOTAL VINOS DE MESA

Tintos Tintos
Blancos y Total Blancos y Total
rosados rosados

60.193 104.933 42.104 60.193 102.297

Lugo 10.355 43.377 53.732 8.980 16.677 25.657
151.332 127.420 278.752 48.240 89.590 137.830
Pontevedra 431.209 149.370 580.579 277.402 149.370 426.772

GALICIA 637.636 380.360 | 1.017.996 376.726 mm

Fuente: Elaboracion propia a partir de datos del Anuario estadistico MARM, 2009

Centrando el analisis en la actividad vitivinicola amparada bajo las distintas
denominaciones de origen protegido existentes en Galicia, Rias Baixas es la que ocupa
una mayor superficie destinada a vifiedos, manteniendo una ligera tendencia creciente
en los Ultimos afios, aproximandose a las 3.700 hectareas en la campafia 2008/2009.
Por su parte, Ribeiro extiende sus vifiedos a lo largo de unas 2.750 hectdreas, mientras
que Valdeorras y Ribeira Sacra mantienen una importante estabilidad, con unas 1.300
y 1.200 hectdreas, respectivamente. En el caso de la denominacién de origen de

Monterrei, es la que ha reducido de forma significativa su superficie, quedandose en la



campafia 2008/2009 por debajo de las 400 hectareas, cuando en 2006/2007 se

aproximaba a las 700.

Figura 28: Superficie inscrita de los V.C.P.R.D. gallegas (hectareas)
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Fuente: elaboracidon propia a partir de datos del informe “Datos de los vinos de calidad producidos en
Regiones Determinadas (V.C.P.R.D). Campafia 2008/2009”. MARM

Al igual que en el caso de la superficie, la denominacion de origen Rias Baixas es la que

cuenta con un mayor numero de viticultores adscritos, con mas de 6.500, por delante

de la del Ribeiro, que también supera los 6.000. En una posiciéon intermedia se

encuentran las denominaciones de Ribeira Sacra y Valdeorras, con unos 2.800 y 1.900

viticultores asociados, respectivamente. Por su parte, Monterrei vuelve a ser la

denominacion con un menor respaldo y una pérdida progresiva en cuanto a nUmero

de viticultores asociados, con apenas unos 350 en la campafia 2008/2009.

«( VITIVINICULTURA



Figura 29: Numero de viticultores de los V.C.P.R.D. gallegas
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Fuente: elaboracidn propia a partir de datos del informe “Datos de los vinos de calidad producidos en
Regiones Determinadas (V.C.P.R.D). Campaiia 2008/2009”. MARM
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o . . . . , . .

i adscritas a las distintas denominaciones. Rias Baixas se aproxima a las 200 bodegas,
3 casi 120 estan integradas en Ribeiro y unas 100 estdn adscritas a la denominacién
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; Figura 30: Numero de bodegas adscritas a los V.C.P.R.D. gallegas
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La denominacion de origen Rias Baixas es la que produce un mayor volumen de vino
gallego calificado desde la campafia 2004/2005, en la cual superé el volumen
producido por la denominacién de origen Ribeiro. Desde la campafia 2002/2003 hasta
la 2006/2007, la denominacion Rias Baixas practicamente ha triplicado el volumen de
vino cualificado elaborado, alcanzando su valor maximo en esa campafia (por encima
de los 159 mil hectolitros), si bien en las ultimas campanas ha caido nuevamente la
produccién de vino de esta D.O hasta los 103 mil hectolitros. Por su parte, la
denominacion Ribeiro, ha mantenido una tendencia general decreciente en las Ultimas
campafias. Desde los casi 79 mil hectolitros producidos en la campafia 2003/2004, la
evolucion posterior ha sido claramente negativa hasta quedarse en unos 28 mil

hectolitros elaborados en la campafia 2008/2009.

En cambio, las otras tres denominaciones de origen gallegas, mantienen en mayor o
menor medida, una tendencia creciente en los ultimos afios. Asi, en la campaia
2008/2009, Valdeorras superé el volumen producido por el Ribeiro, aproximandose a
los 34 mil hectolitros, Ribeira Sacra se acercé a los 22 mil hectolitros y Monterrei

superd los 7.700 hectolitros de produccion.

Figura 31: Evolucion del volumen de produccion de vino gallego calificado (hectolitros)
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Fuente: elaboracidn propia a partir de datos del informe “Datos de los vinos de calidad producidos en
Regiones Determinadas (V.C.P.R.D). Campafia 2008/2009”. MARM
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En funcion del tipo de vino, en la campafia 2008/2009 se comercializaron unos 282 mil
hectolitros, de los cuales mas del 80% correspondieron a vino blanco. Por
denominaciones de origen, Rias Baixas comercializé en esa campafia casi 149 mil
hectolitros, es decir, mas de la mitad de las ventas de vino gallego calificado, mientras
que se comercializaron unos 66 mil hectolitros de vino de la D.O Ribeiro que
representaron un 23% de las ventas totales. Ambas denominaciones concentran su
produccién fundamentalmente en vinos blancos, mientras que los vinos de Valdeorras

y Ribeira Sacra estdn especializados en la produccién y comercializacién de vino tinto.

Tabla 15: Comercio total por tipo de vinos de los V.C.P.R.D. gallegos (hectolitros). Campafia 2008/2009

[ BLANCO TINTO TOTAL

6.006 3.293 9.299
145.465 3.254 148.719
279 23.322 23.601
62.383 3.913 66.296
12.425 21.360 33.785

TOTAL | 226.558| _ _55.142 281.700

Fuente: elaboracion propia a partir de datos del informe “Datos de los vinos de calidad
producidos en Regiones Determinadas (V.C.P.R.D). Campaiia 2008/2009”. MARM

El comercio de vinos gallegos calificados en la campafia 2008/2009 alcanzé un valor
total de 128 millones de euros, de los cuales el 87% se realizaron en el mercado
nacional. Por denominaciones de origen, Rias Baixas es la que mayor volumen de
negocio ha alcanzado, superando los 87,5 millones de euros, siendo mas de 15
millones realizados en los mercados exteriores. De hecho, Rias Baixas es la Unica D.O
que con una presencia relevante en los mercados exteriores. Cabe destacar también el
importante peso de los mercados exteriores tienen en las ventas de vino de la
denominacion de origen Monterrei (casi el 19%), si bien en términos de volumen las

cifras son poco relevantes, ya que apenas suponen unos 737 mil euros.



Tabla 16: Valor econémico del comercio de los V.C.P.R.D. gallegos. Campaifia 2008/2009

- MERCADO NACIONAL | COMERCIO EXTERIOR

% sobre el % sobre el | COMERCIO
comercio comercio TOTAL (€)
total total

3.168.400 81,1  737.100 18,9  3.905.580
72.237.600 82,5 15.314.004 17,5 87.551.604
10.962.000 99,5 52.192 0,5 11.014.192
13.760.716 982  251.826 1,8 14.012.542
11.330.900 95,8  493.850 42 11.824.750

TOTAL  [111.459.616 16.848.972 128.308.668

Fuente: elaboracidn propia a partir de datos del Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y
Marino

Por lo que respecta a los principales paises de destino de las exportaciones gallegas de
vino, Estados Unidos acapard mas del 37% de las ventas de 2010, con un valor total de
mas de 9,4 millones de euros. Portugal fue el segundo pais de destino prioritario,
representando mas del 16% de las exportaciones gallegas de vino de 2010, con un
valor total de 4,1 millones, mientras que al Reino Unido se destinaron casi un 9% de las

exportaciones en valor (unos 2,2 millones de euros).

Tabla 17: Principales paises de destino de las exportaciones gallegas de vino (2010)

Importe

oart  325%
s1a 1629%
2.238 8 80%
i | s 3,35%
762 3,01%
662 2,61%
618 2,00%
s8s 2,01%

Fuente: elaboracidn propia a partir de datos de Estacom (ICEX)
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REGION NORTE

En la Regién Norte de Portugal la industria del vino esta formada por un total de 300
empresas, las cuales estan mayoritariamente concentradas en las subregiones de
Douro y Grande Porto, con 128 y 62 empresas registradas, respectivamente. Otras
subregiones con una dimension relevante en las actividades de vitivinicultura son

Tamega y Minho-Lima, donde se localizan 45 y 21 empresas, respectivamente.

Tabla 18: Numero de empresas de la Industria del Vino en la Region Norte (2008)

FABRICACION DE VINOS
Produccion de Produccion de
vinos comunes | vinos espumeantes
y licorosos y espumosos

21 - 21
10 - 10
[Ave 000 15 - 15
62 1 63
45 = as
2 = 2

[Douro | 128 3 131
14 = 14

TOTALREGIONNORTE | 207 | 4

Fuente: Insituto da Vinha e do Vinho, I.P

La produccion de vino en la Regién Demarcada Douro, en la cual se incluye la
produccién de vino de Porto como principal marca de referencia en la produccién
vitivinicola portuguesa, ha sufrido en los ultimos afios un progresivo descenso en
volumen, pasando de los 1,7 millones de hectolitros producidos en 2005 y 2006 a poco
mas de 1,3 millones en 2009. Ese descenso se debe fundamentalmente a la caida de
los niveles de produccién del vino no beneficiado, que ha reducido su produccion en
mas de 300 mil hectolitros en los uUltimos cinco aflos de manera progresiva. En cambio,
la produccidn de vino de Porto ha mantenido un mayor grado de estabilidad, siempre
por encima de los 800 mil hectolitros, con excepcidn del afio 2009 donde su volumen

de produccién descendid hasta los 773 mil hectolitros.



Figura 32: Produccion de vino en la Region Demarcada Douro en hectolitros (2005-2009)

2.000.000 2.000.000
1.718.772 1.717.873
1.750.000 'y 2 1.750.000
1.440.192
1.500.000 o 1.373.911 1326372 1.500.000
1.250.000 A 1.250.000
1.000.000 1.000.000
845,169 873604  867.107 gg( 765 877.405 871804
773.717
750.000 750.000
500.000 - 500.000
250.000 - 250.000
0 -0
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== VINO DE PORTO k=l VINO NO BENEFICIADO 24— PRODUCCION DURIENSE

Fuente: Insituto da Vinha e do Vinho, I.P

Por lo que respecta a la comercializacién de vino de Porto, en los ultimos afios de
percibe una tendencia decreciente, tanto en volumen como en valor de mercado, ya
gue respecto a los valores de 2005 en 2009 se ha producido un descenso del 10% en
volumen y del 13% en términos de valor econdmico. Asi, en 2009 se comercializaron
menos de 84 millones de litros, con un valor de mercado de 352 millones de euros,
mientras que en 2005 los mas de 93 millones de litro alcanzaron un valor de mercado

de casi 405 millones de euos.

Figura 33: Comercializacién de vino de Porto en volumen y valor (2005-2009)

100.000 45759 204254 420.000
395.909
95.000 400.000
90.000 380.000
85.000 - 360.000
80.000 340.000
75.000 320.000
70.000 300.000
2005 2006 2007 2008 2009
e VOLUMEN (MILES LITROS)  ==§=m=VALOR (MILES €)

Fuente: Insituto da Vinha e do Vinho, I.P
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Por lo que respecta a los mercados geograficos a donde se destinan las ventas de vino
de Porto, destaca que incluso en un mayor porcentaje, la comercializacion se dirige a
atender la demanda del mercado francés, donde se concentran casi la cuarta parte de
las ventas totales de vino de Porto durante 2009. Por su parte, el mercado portugués
representa casi un 15% del volumen de negocio del vino de Porto y Reino Unido, casi el

12%. Espafia como mercado de destino del vino de Porto, no llega a representar el 2%

de las ventas totales de 2009 en términos econdmicos.

Figura 34: Principales mercados de destino del vino de Porto comercializado en valor (2009)

OTROS
CANADA 12,0% FRANCIA

ALEMANIA 3,9% 24,7%
4,5%

ESTADOS UNIDOS
6,2%

PORTUGAL
14,7%

REINO UNIDO

11,3%
11,8%

Fuente: Insituto da Vinha e do Vinho, I.P
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2.3 Sintesis sobre la competitividad de la vitivinicultura en la

Eurorregion Galicia-Norte de Portugal.

En el ambito de las actividades vitivinicolas, al igual que las demas actividades
empresariales que forman parte de la industria alimentaria, es necesario generar una
cultura empresarial que valore la importancia de la orientacion al mercado a la hora de
desarrollar actividades de [+D+i, ya que se debe tener en cuenta que finalmente
siempre es el mercado el que valora y decide la utilidad de las innovaciones propuestas
por las empresas. En este sentido, el tejido empresarial vinculado con la cadena de
valor de las actividades vitivinicolas debe orientar su actividad innovadora a satisfacer
las necesidades y demandas de los consumidores, adaptandose a la evolucién del
mercado, a las normativas y regulaciones de la administracién publica y a los cambios

en los gustos y habitos de consumo de los clientes finales.

Por ese motivo, una cultura empresarial orientada a la innovacién constituye un
elemento clave para potenciar la diferenciacion frente a las empresas competidoras,
siendo la base para el desarrollo de ventajas competitivas y el incremento del valor
afiadido de los productos/servicios ofertados, permitiendo a las empresas mejorar su
competitividad en el mercado. En ese sentido, entre las empresas del sector que
apuestan por la [+D+i, la biotecnologia debe ser una pieza clave y una parte importante
de su estrategia de crecimiento y mejora competitiva, en donde centros tecnoldgicos,
plataformas y otras entidades y grupos de investigacion desempefian un papel de
apoyo muy importante para que el tejido empresarial de la Eurorregion pueda

desarrollar todo su potencial innovador.

Es necesario que las empresas del sector apuesten decididamente por intensificar la
innovacion de productos, desarrollando nuevas lineas de productos adaptados a las
tendencias del mercado (por ejemplo, existen algunas iniciativas para desarrollar lineas
de productos como “vinos bajos en alcohol” o con menor graduacién alcohdlica de lo
normal para hacer frente a la evolucidon del entorno que pueden representar una

oportunidad para mejorar el posicionamiento de una empresa en el mercado) que,

«( VITIVINICULTURA
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ademas de favorecer la creacion de una imagen de marca diferenciada, permitan

incrementar el atractivo del producto entre los consumidores.

Asimismo, otra de las lineas donde se detectan importantes necesidades de innovacién
gue debe impulsar la industria vitivinicola de la Eurorregién Galicia-Norte de Portugal
para favorecer la mejora de su capacidad competitiva son las relacionadas con la
mejora de los procesos y sistemas para incrementar la calidad y cantidad de la
produccién, optimizando el aprovechamiento de la materia prima y permitiendo
alcanzar un mayor rendimiento de los medios y recursos utilizados, tanto en el ambito
de las actividades de cultivo de la vid y produccion de uva como en las de

transformacion del mosto y elaboracion de los vinos.

En resumen, que en base a la innovacién de productos y procesos se trata de reducir el
riesgo de que la industria vitivinicola de la Eurorregidon pierda sus ventajas
competitivas frente a los competidores de otras areas geograficas mas dinamicas y
proactivas, asi como al incremento de la intensidad competitiva derivado de la
creciente globalizacion del mercado vitivinicola y la penetracién en el mercado de la
Eurorregiéon de un mayor nimero de productos competidores de los vinos gallegos y
del Norte de Portugal. En ese sentido, la favorable imagen de los productos amparados
bajo las distintas D.O existentes en la Eurorregion debe contribuir a fortalecer ese

posicionamiento diferenciado y comprometido con la innovacion.



Figura 35: Necesidades de innovacion en las actividades de vitivinicultura
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Uno de los aspectos que en mayor medida condiciona la competitividad y el

posicionamiento de las empresas de la Eurorregién es la elevada atomizacion y
pequefia dimensidn de las parcelas dedicadas al cultivo de la vid, que en gran medida
impide la mecanizacién de muchas tareas en la fase de cultivo y produccién de la uva.
Estos factores suponen un importante incremento de los costes de produccién de la
uva y del vino en la Eurorregion que limita la competitividad y rentabilidad de las
empresas en términos comparativos con los de otras areas geograficas donde las

caracteristicas orograficas son mas propicias.

En ese sentido, las innovaciones, sean biotecnoldgicas o no, deben orientarse a reducir
las limitaciones competitivas relacionadas con los costes de produccion de las
plantaciones y las bodegas para mejorar la rentabilidad general de las actividades
vitivinicolas en Galicia y el Norte de Portugal, asi como para incrementar la calidad de
la uva y de los vinos elaborados. Por ejemplo, se pueden desarrollar técnicas de cultivo
o sistemas de conduccién de agua orientados a reducir los costes de los viticultores en
el proceso de produccidon de la uva, asi como nuevas aplicaciones para la valorizacién

de subproductos y residuos generados en la industria vitivinicola.
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Por lo que respecta al posicionamiento de las empresas de la Eurorregion en el
mercado, la imagen vinculada con las diferentes denominaciones de origen existentes
en Galicia y el Norte de Portugal constituyen un factor muy positivo y que se debe
potenciar para mantener el reconocimiento y el prestigio de los vinos gallegos y del
Norte de Portugal. Ademas, debe tenerse en cuenta que en el caso de las cinco D.O.
gallegas, dado el reducido volumen de produccion en comparacién con otras
denominaciones exteriores, la estrategia competitiva mas interesante es la

diferenciacién en base a la calidad y la imagen de los vinos elaborados en Galicia.

Ante esta situacion competitiva, el incremento excesivo de los volimenes de
produccién puede ser poco rentable desde el punto de vista comercial, ya que puede
originar la caida en el mercado de los precios del vino gallego amparado por las
denominaciones de origen protegido. Complementariamente, los viticultores deben
ser conscientes del potencial existente en la Eurorregidn para diversificar sus lineas de
negocio a partir del aprovechamiento y la gestién sostenible desde el punto de vista
medioambiental del patrimonio natural, paisajistico e histérico-artistico que rodea las
plantaciones vitivinicolas (turismo enoldgico). En general, la biodiversidad no debe ser
un impedimento para el desarrollo de las actividades vitivinicolas, sino que tiene que
ser una aliada que permita potenciar la actividad econdmica y mejorar los niveles de
productividad y rentabilidad de las empresas de este sector si se realiza siguiendo un
modelo de gestidon sostenible para optimizar el aprovechamiento de los recursos

existentes en la Eurorregion.

Por otro lado, el destacado papel que puede tener la amplia red de entidades y centros
de apoyo a la investigacién y la innovacion existente en la Eurorregidn, tanto desde el
punto de vista de la biotecnologia como de otros ambitos relacionados con la
capacidad innovadora de los distintos eslabones que integran la cadena de valor de las
actividades vitivinicolas en Galicia y el Norte de Portugal (desde el estudio sobre la
calidad de las castas y plantas hasta el proceso de comercializacion de vinos y otros

productos derivados).



Figura 36: Condicionantes que inciden en la competitividad de la vitivinicultura en la Eurorregién

CONDICIONANTES NEGATIVOS

e ELEVADO GRADO DE RIESGO E INCERTIDUMBRE
DERIVADOS DE LA INCIDENCIA DE LAS CONDICIONES
CLIMATOLOGICAS Y AMBIENTALES SOBRE LA
CANTIDAD Y CALIDAD DE LA PRODUCCION DE UVA Y
VINO Y, EN GENERAL SOBRE LA PLANIFICACION Y LOS
RESULTADOS DE LAS EMPRESAS DE LA CADENA.

EXISTENCIA DE UNA ESTRUCTURA EMPRESARIAL
ATOMIZADA Y DE REDUCIDA DIMENSION, TANTO EN EL
AMBITO DE LAS PRODUCCION DE UVA COMO EN EL
AMBITO DE LAS BODEGAS Y LAS EMPRESAS DE
ELABORACION DE VINOS Y OTROS PRODUCTOS
DERIVADOS, QUE LIMITAN SUS POSIBILIDADES DE
EXPANSION A NUEVOS MERCADOS POR FALTA DE
CAPACIDAD PRODUCTIVA.

TENDENCIA DECRECIENTE EN LOS VOLUMENES DE
CONSUMO DE VINO EN LOS ULTIMOS ANOS, SI BIEN ES
MAS DESTACADO EN EL SEGMENTO DE LOS VINOS DE
MESA QUE ENTRE LOS VINOS DE CALIDAD, SIENDO
TAMBIEN MAS RELEVANTE ENTRE SEGMENTOS DE
POBLACION JOVEN.

INCREMENTO DE LOS NIVELES DE INTENSIDAD
COMPETITIVAEN EL SECTOR, DERIVADO DE LA
CRECIENTE ORIENTACION DE GRANDES GRUPOS
EMPRESARIALES POR INVERTIR Y DIVERSIFICAR SU
CARTERA DE PRODUCTOS CON LA INCORPORACION DE
VINOS DE DISTINTAS DENOMINACIONES DE ORIGEN.

INSUFICIENTE DESARROLLO DE INICIATIVAS DE I+D+I
EN LAS ACTIVIDADES VITIVINICOLAS EN GENERAL, LO
QUE SUPONE UN BAJO GRADO DE INNOVACION DE
PRODUCTOS Y DESARROLLO DE MEJORAS QUE
PERMITAN LA DIFERENCIACION FRENTE A OTROS
VINOS/MARCAS COMPETIDORAS.

INSUFICIENTE ORIENTACION AL DESARROLLO DE
ESTRATEGIAS DE INTEGRACION ENTRE LOS DISTINTOS
ESLABONES DE LA CADENA DE VALOR, QUE
FAVOREZCA LA REDUCCION DE LA EXCESIVA
FRAGMENTACION EMPRESARIAL Y PROMUEVA LA
CONSOLIDACION DE GRUPOS EMPRESARIALES
RELEVANTES.

INSUFICIENTE VALORACION DE LA COOPERACION,
TANTO CON AGENTES DE LAS PROPIAS ACTIVIDADES

DE LA CADENA DE VALOR COMO CON OTRAS
ENTIDADES DE APOYO (UNIVERSIDAD, CENTROS
TECNOLOGICOS,...), COMO OPCION ESTRATEGICA POR
PARTE DEL TEJIDO EMPRESARIAL DE LA INDUSTRIA
VINICOLA DE LA EURORREGION.

INCREMENTO DE LOS NIVELES DE EXIGENCIA POR
PARTE DE LAS AUTORIDADES SANITARIAS EN CUANTO
AL CONSUMO DE PRODUCTOS ALCOHOLICOS, QUE
SUPONEN UNA REDUCCION DE LAS VENTAS DE VINO Y,
EN GENERAL, DE BEBIDAS ALCOHOLICAS, EN MUCHOS
CASOS REPERCUTIENDO NEGATIVAMENTE EN LA
IMAGEN SOCIAL DEL VINO Y LAS EMPRESAS
RELACIONADAS CON EL PRODUCTO.

CONDICIONANTES POSITIVOS

* PRESENCIA DE ALGUNOS GRUPOS EMPRESARIALES DE
REFERENCIA EN LAS ACTIVIDADES DE LA INDUSTRIA
VITIVINICOLA EN LA EURORREGION, CON CAPACIDAD
PARA  ACTUAR COMO “LOCOMOTORAS” PARA
MEJORAR LA COMPETITIVIDAD E IMPULSAR LA
INNOVACION EN EL SECTOR EN GALICIA Y NORTE DE
PORTUGAL.

TENDENCIA CRECIENTE A LA DIVERSIFICACION Y
AMPLIACION DE LA CARTERA DE PRODUCTOS POR
PARTE DE ALGUNAS EMPRESAS VITIVIN{COLAS DE LA
EURORREGION, QUE LE PERMITEN MEJORAR SU
CAPACIDAD COMPETITIVAY SU POSICIONAMIENTO EN
LOS MERCADOS AL CONTAR CON LINEAS DE
PRODUCTOS COMPLEMENTARIAS (VINOS DE OTRAS
D.O, ORUJOSY LICORES,...)

INCIDENCIA POSITIVA SOBRE LA CAPACIDAD DE
INNOVACION Y MEJORA DEL POSICIONAMIENTO
COMPETITIVO DEL SECTOR EN LA EURORREGION DE LA
EXISTENCIA DE CENTROS TECNOLOGICOS,
PLATAFORMAS Y REDES DE COOPERACION
TRANSFRONTERIZAS.

IMPORTANCIA ESTRATEGICA DE LAS ACTIVIDADES
VITIVINICOLAS EN EL CONJUNTO DE LA INDUSTRIA DE
ALIMENTACION Y BEBIDAS, TANTO EN CUANTO AL
NUMERO DE EMPRESAS COMO AL VOLUMEN DE
NEGOCIO Y LA GENERACION DE RIQUEZA EN EL
TERRITORIO DE LA EURORREGION.

BUENA IMAGEN Y POSICIONAMIENTO EN EL
MERCADO DE LOS VINOS DE LA EURORREGION
AMPARADOS BAJO LAS DIFERENTES
DENOMINACIONES DE ORIGEN EXISTENTES EN GALICIA
Y EL NORTE DE PORTUGAL, GENERANDO UN VALOR
ANADIDO Y UNA CAPACIDAD DE DIFERENCIACION EN
CUANTO A GARANTIA DE CALIDAD Y PRESTIGIO ENTRE
LOS CONSUMIDORES A LAS BODEGAS Y MARCAS QUE
COMERCIALIZAN DICHOS PRODUCTOS.

IMPORTANTE ORIENTACION AL DESARROLLO DE
ESTRATEGIAS DE CRECIMIENTO EN LOS MERCADOS
INTERNACIONALES POR PARTE DE LOS VINOS
AMPARADOS EN LAS DIFERENTES D.O EXISTENTES EN
LA EURORREGION, ALCANZANDO LOS MERCADOS
EXTERIORES UN MAYOR PESO EN EL VOLUMEN DE
VENTAS TOTALES DEL SECTOR EN LOS ULTIMOS ANOS.

POSITIVA DINAMICA EMPRESARIAL EN EL CONJUNTO
DE LAS ACTIVIDADES EMPRESARIALES VITIVINICOLAS
DE LA EURORREGION, CON UN PROGRESIVO NIVEL DE
CONSOLIDACION DE ESTRUCTURAS EMPRESARIALES
INTEGRADAS DESDE LOS ESLABONES DE LA
PRODUCCION VITICOLA HASTA LA COMERCIALIZACION
DE LOS VINOS, INCLUYENDO TAMBIEN EL CONTROL
SOBRE LA PRODUCCION Y ELABORACION DE LOS
PRODUCTOS VITIVINICOLAS.

POTENCIAL PARA LA MEJORA DE LA COMPETITIVIDAD
EN ALGUNOS SEGMENTOS DE LA INDUSTRIA
VITIVINICOLA DONDE TODAVIA SE MANTIENEN
ACTITUDES Y PROCESOS BASADOS EN UNA CULTURA
EMPRESARIAL TRADICIONAL Y POCO ORIENTADA A LA
INNOVACION.
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3.1 PLANTEAMIENTO DE LA CADENA DE VALORY
APLICACIONES.

3.2 AMBITOS CON POTENCIAL PARA LA
APLICACION DE LA BIOTECNOLOGIA EN LA
CADENA DE VALOR DE LA VITIVINICULTURA.

3.2.1 Técnicas de cultivo y aplicaciones para el control
medioambiental y de las condiciones climatoldgicas.

3.2.2 Técnicas de cultivo y mejora genética de las cepas.

3.2.3 Aplicaciones para la deteccion y tratamiento de
enfermedades y plagas que afectan a la vid.

3.2.4 Aplicaciones en el proceso de fermentacion.

3.2.5 Aplicaciones para mejorar los niveles de calidad de la
produccion.

3.2.6 Aplicaciones para el aprovechamiento y valorizacion
de subproductos y residuos.

3.2.7 Aplicaciones en el ambito del envasado para mejorar
la conservacion del producto.

3.3 NECESIDADES DE INNOVACION, HORIZONTE
TEMPORALY FACILITADORES Y BARRERAS
PARA EL DESARROLLO DE OPORTUNIDADES DE
NEGOCIO DERIVADAS DE APLICACIONES DE LA
BIOTECNOLOGIA EN LA CADENA DE VALOR DE
LA VITIVINICULTURA.
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3.1 Planteamiento de la cadena de valor y aplicaciones.

Para la identificacién de oportunidades de negocio vinculadas con la aplicacion de la
biotecnologia a las actividades empresariales de la vitivinicultura se plantea como
punto de partida las distintas fases o etapas dentro de la cadena de valor de dichas
actividades, tal como se recoge en la Figura 37, identificando a priori posibles lineas de

desarrollo de aplicaciones biotecnoldgicas en cada uno de esos eslabones de la

cadena.

Figura 37: Estructura de la cadena de valor de las actividades de vitivinicultura y
posibilidades de aplicacidn biotecnoldgicas

VITIVINICULTURA

CADENA DE VALOR DE LAS
ACTIVIDADES EMPRESARIALES

« TECNICAS DE CULTIVO

* BIOFERTILIZANTES, ...

* MEJORA GENETICA DE LAS CEPAS

* APLICACIONES PARA ELCONTROL
MEDIOAMBIENTALY CONDICIONES
CLIMATOLOGICAS

* APLICACIONES PARA DETECCION,
DIAGNOSTICO DE ENFERMEDADES Y PLAGAS
DELA VID Y LA UVA (BIOCIDAS,...)

* APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS Y
SUBPRODUCTOS (RECICLAJE,
REUTILIZACION,...)

CULTIVO/PRODUCCION

+ PLANTACION Y CULTIVO DE LA VID
+ COSECHA Y PRODUCCION VITIVINICOLA
TRANSFORMACION

* TRATAMIENTO Y MANIPULACION DE LA UVA
RECOGIDA
 ELABORACION DE VINO

* ELABORACION DE OTROS PRODUCTOS (LICORES,
AGUARDIENTES,...)

COMERCIALIZACION

* ENVASES YEMBALAJES
ACTIVOS/INTELIGENTES (SISTEMAS DE
CIERRE HERMETICOS, CORCHOS,
BIOMATERIALES Y MATERIALES
SINTETICOS,...)

STRIBUCION Y COMERCIALIZACION
E VINOS Y DE PRODUCTOS DERIVADOS
=

« PROCESO DE PREPARACION PREVIA
(ESTRUJADO, PRENSADO Y PRODUCCION
DELMOSTO)

« PROCESO DE FERMENTACION ALCOHOLICA
(LEVADURAS, ENZIMAS, BACTERIAS
LACTICAS, ACTIVADORES DE LA
FERMENTACION, MICROBIOLOGIA
ENOLOGICA, ...)

« SISTEMAS DE CONTROL DE CALIDAD DE LA
PRODUCCION (CLARIFICADO, FILTRADO,
ESTABILIZADO, MADURACION,
EMBOTELLADO,...)

« RETARDACION DELTIEMPO DE VIDA DEL
PRODUCTO A TRAVES DE
BIOCONSERVANTES, ANTIOXIDANTES,
ADITIVOS (SUSTITUTIVOS DESO,)

« DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS
COMPLEMENTARIOS A LA PRODUCCION DE
VINO (ZUMOS VARIETALES, CREMAS,...)

« APROVECHAMIENTOS ALTERNATIVOS DE
SUBPRODUCTOS Y RESIDUOS DE BODEGAS

» DEPURACION DE AGUAS RESIDUALES Y
OTROS RESIDUOS LIQUIDOS

Fuente: “Informe previo para la Mesa de la vitivinicultura: oportunidades de negocio

biotecnoldgicas en la Eurorregion Galicia-Norte de Portuga

I"
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3.2 Ambitos con potencial para la aplicacién de la biotecnologia

en la cadena de valor de la vitivinicultura.

La biotecnologia aplicada a la industria del vino representa una alternativa de futuro
gue puede impulsar de manera significativa la mejora de las diferentes fases de la
cadena de valor vitivinicola (desde los vifiedos hasta el envasado y su comercializacion,
pasando por los procesos intermedios de transformacién de la uva en vino como la

fermentacion o la maduracién y crianza entre otros).

3.2.1 Técnicas de cultivo y aplicaciones para el control medioambiental y de

las condiciones climatolodgicas.

- En el ambito de las actividades de cultivo y produccion vinicola, la biotecnologia
puede incorporar soluciones que permitan desarrollar oportunidades de
negocio relacionadas con aspectos como el andlisis y control de las condiciones
climdticas (temperatura, humedad, viento, pluviometria, radiacion solar,...) que
afectan al cultivo y crecimiento de la vid.

- Asi mismo, también tiene un importante potencial como instrumento para

analizar y conocer la calidad de los suelos y la flora y fauna cercana a las vinas

(flora microbioldgica en los suelos y vides, cantidad de agua del subsuelo,...),
que pueden tener una importante repercusién sobre los niveles de la
produccidn vinicola obtenida, tanto en términos de cantidad como de calidad.

- También vinculado con la incidencia del proceso de cambio climatico Ia

biotecnologia puede presentar aplicaciones de utilidad relacionados con la

necesidad de buscar y determinar nuevas localizaciones geograficas y zonas con
unas condiciones dptimas para la produccion vitivinicola (cambios en los niveles
de altura donde se localizan las plantaciones, calidad de los suelos,...).

- Ademds, también puede determinar el efecto que las nuevas condiciones
climaticas tienen en forma de plagas y enfermedades de las plantas. En esa
linea, se pueden aplicar técnicas de seleccidon clonal a las diferentes castas
autoctonas de la Eurorregion para identificar cuales son las variedades

genéticamente mas resistentes a plagas y enfermedades provocadas por

agentes patogenos y condiciones medioambientales.

-
<
Iv]
=)
-
o
o
a
w
o
w
'—
-4
o
z
<
=
-
=
o]
2
o
©
w
-4
o
o
o
2
w
g
2
w
[7)]
<
=
]
le]
-
o
2
o
w
-
]
o0
]
o
]
o]
w
z
w
o
wv
w
o
<
=)
2
-}
'—
-4
o
a
o
w
o
[7)]
<
2
]

«



3.2.2

Técnicas de cultivo y mejora genética de las cepas.

Por otro lado, las aplicaciones biotecnoldgicas pueden favorecer la modificacidon
y optimizacion de las caracteristicas de las cepas utilizadas a través de procesos
de mejora genética y técnicas basadas en cultivo de tejidos, hibridacion
(combinacién de rasgos favorables de especies diferentes),....

En ese sentido, es posible favorecer la adaptacion genética de la vid a la
evolucién de las condiciones ambientales y climatoldgicas, asi como a la
agronomia del vifiedo mediante procesos de control bioldgico de la vid. En
particular, teniendo en cuenta la incidencia de las alteraciones climaticas sobre
la produccién vitivinicola en la Eurorregién, la biotecnologia puede ayudar a
desarrollar nuevas variedades adaptadas a las nuevas condiciones
climatoldgicas.

Aunque la manipulacién genética de las plantas y, en general, los productos
transgénicos todavia no son socialmente bien valorados, desde el punto de
vista de la genética, la biotecnologia puede permitir tener un mayor
conocimiento e informacién sobre los genes que inciden en el cultivo de la
planta (genes que participan en la floracién de la vid,...) y en la calidad de la
produccién de uvas.

A partir de un mayor conocimiento sobre la variabilidad genética y la
biodiversidad de las zonas geogréficas donde se localizan las plantaciones
vitivinicolas, ademas de favorecer la recuperacion de variedades autdctonas, se
podrian desarrollar nuevas variedades adaptadas a esas nuevas condiciones
climaticas, pero siempre bajo la premisa de conservar y preservar las
variedades de cepas y vinos propios de la Eurorregién y que les permiten
disponer de un posicionamiento y calidad diferenciada.

La biotecnologia también puede proporcionar soluciones aplicadas a la mejora
del proceso de manipulacién de la uva en el momento de la vendimia y su
posterior transporte hasta las bodegas, asi como en la reutilizacion,
aprovechamiento y valorizacién de los subproductos y residuos generados en

todo el proceso de cultivo de la vid y recogida de la uva.

«( VITIVINICULTURA
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3.2.3

Existen interesantes campos de aplicacion de la biotecnologia relacionados con
técnicas de cultivo, como puede ser el efecto del deshojado precoz de la planta
sobre los aromas y los compuestos fendlicos o sobre las posibilidades de
aprovechamiento de los subproductos y residuos generados en el proceso de

deshojado o en cualquier otra actividad de la fase de cultivo y produccion.

Aplicaciones para la deteccion y tratamiento de enfermedades y

plagas que afectan a la vid.

En relacién con aplicaciones biotecnoldgicas orientadas al control bioldgico de
las plantas y la deteccién de enfermedades que afectan a las cepas es posible
desarrollar kits de diagndstico rapido o en tiempo real que permitan tratar la
planta con mayor inmediatez y eficacia para protegerla del agente patdgeno
que cause esa plaga o enfermedad (mildiu, armilaria y otros patégenos “no
visibles”,...).

La biotecnologia también ofrece posibilidades para desarrollar nuevos
tratamientos que contribuyan al fortalecimiento de la planta para evitar que el
patdgeno penetre en la planta mas rapidamente, como puede ser el caso de la
utilizacién de porta-injertos con proteinas antifungicas que protejan la planta.
Ademas, los sistemas de alerta temprana para detectar enfermedades de forma
rapida permiten a los viticultores reducir los elevados costes que tienen que
asumir relacionados con los tratamientos preventivos de la vid, mejorando sus
niveles de rentabilidad.

Asimismo, las posibilidades de aplicacion de la biotecnologia en la fase de
cultivo y produccion pueden orientarse a sustituir el uso de productos quimicos
por soluciones biotecnoldgicas para el control de plagas y enfermedades de la
vid tanto de origen viral como bacteriano (bioproteccion,...).

En funcién las caracteristicas y condiciones del entorno, sera posible
determinar las técnicas de cultivo dptimas, asi como la posibilidad de utilizar
biofertilizantes y otras aplicaciones biotecnolédgicas para incrementar el

rendimiento y la calidad de la uva.



- La biotecnologia puede favorecer el desarrollo de nuevas técnicas de cultivo

3.24

gue ayuden a los viticultores a combatir los problemas derivados del uso de
fertilizantes y productos fitosanitarios que contienen componentes quimicos y
principios activos perjudiciales para la planta, sustituyéndolos por
biofertilizantes, fungicidas y otros productos fitosanitarios basados en
aplicaciones biotecnoldgicas que permitan incrementar la calidad de los vinos a
partir de procesos de fertilizacion y manejo de cultivos naturales de caracter

biotecnoldgico.

Aplicaciones en el proceso de fermentacion.

En los ultimos afios se ha producido un importante avance en cuanto al
conocimiento biotecnolédgico a escala molecular de los microorganismos del
vino, que permite actuar de diferente manera en funcion de las condiciones
fisicoquimicas o tecnoldgicas de las vinificaciones y modificarlas genéticamente
en caso de ser necesario.

En el dmbito de la transformacién y elaboracion del vino, la biotecnologia
puede aportar diferentes alternativas para el desarrollo de métodos analiticos
rapidos para uso en bodega, teniendo en cuenta que la fermentacion vinica es
un complejo ecosistema microbiano, en el que tanto levaduras como bacterias
estan participando en el proceso de transformacion con sus actividades
metabdlicas.

Durante los procesos de fermentacién, tanto alcohdélica como malolactica, la
biotecnologia permita analizar y modificar el comportamiento y caracteristicas
bioquimicas, moleculares y bidticas de las levaduras y enzimas utilizadas en
dichos procesos (levaduras genéticamente modificadas con mayores
capacidades fermentativas,...).

Asimismo, se pueden desarrollar nuevas técnicas de medicion de productos
metabdlicos intermedios que tienen influencia en el proceso de fermentacién o
la incidencia de la biomasa y otros factores que pueden ocasionar problemas

durante el proceso de fermentacion.
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- Centrando el analisis en los procesos de fermentacién del mosto, entre las
aplicaciones biotecnoldgicas con mas potencial de desarrollo por parte de la
industria enoldgica se encuentra la utilizacidon de levaduras, enzimas y bacterias
gue incidan en la fermentacion de los mostos y le confieran al vino unas
caracteristicas sensoriales diferenciales.

. La biotecnologia puede ser una herramienta con un importante potencial de

aplicacién desde la perspectiva de la genética para avanzar en el aislamiento,

caracterizacion y seleccion de microorganismos que intervienen en el proceso
de elaboracién del vino, como bacterias y levaduras, permitiendo Ia
identificacion de compuestos que reducen la calidad y las propiedades
sensoriales de los vinos.

- En particular, se pueden producir nuevas enzimas que mejoren la calidad de los
vinos a través de la modificacion del perfil aromatico, el color, la estabilizacidon
proteica, el contenido en compuestos fendlicos y otros compuestos
beneficiosos para la salud de las distintas tipologias de vino existentes en la
Eurorregion.

. También se puede extender la experiencia en el desarrollo de levaduras

autdctonas de la variedad de alvarifio en las Rias Baixas a otras variedades de
uva producidas en Galicia y el Norte de Portugal.

- Asi mismo, es un area de interés para la enologia la utilizacion de levaduras no
sacaroniceas o mixtas para la aceleracién de los procesos de fermentacion

alcohdlica, la reduccion de etanol mediante procesos biotecnoldgicos o en la

fermentacion malolactica para alterar la composicién de los vinos
especialmente en el area sensorial.

- Dada la actual tendencia del mercado y la demanda de los consumidores, la
biotecnologia representa una alternativa para la diferenciacion y la
diversificacidon de la cartera de productos de las bodegas, orientandose a la
produccién de vinos con distintos porcentajes de alcohol adaptados a las
nuevas condiciones del entorno y necesidades del cliente, como vinos con

menos de 12 o0 13% de contenido alcohdlico.
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- Ademds, también se puede aplicar la biotecnologia para orientar la

3.2.5

diversificacion de productos hacia la elaboracién de licores, cécteles y otros
productos destilados, favoreciendo un incremento del rendimiento vy

aprovechamiento de los recursos vitivinicolas de la Eurorregion.

Aplicaciones para mejorar los niveles de calidad de la produccion.

La industria enoldgica de la Eurorregion puede aprovechar el potencial de la
biotecnologia en la produccién del vino incorporando nuevas tecnologias
enoldgicas autorizadas por la OIV y que ya estdn siendo probadas en otras
areas geograficas, como pueden ser la utilizacion de membranas bipolares o
resinas intercambiadoras que permiten la regulacidon del grado de acidez y
eliminar el acido malico de un vino o de un mosto.

Al igual que ocurre en otras actividades empresariales, la tendencia actual de
los procesos industriales se orienta a la proteccién del medio ambiente a través
del desarrollo de técnicas de produccidn limpia.

En las actividades de vitivinicultura existen iniciativas cuyo fin es la utilizacién
de biopreservantes (microorganismos que a través de la produccion de ciertas
proteinas y enzimas inhiben el desarrollo de otros contaminantes), que podrian
ser sustitutivos del didéxido de sulfuro y favorecer la disminucién del uso de
sulfurosos. Pero ademads, al mismo tiempo, los biopreservantes pueden aportar
ventajas a la produccion de aromas frutales.

Para mejorar la calidad de los vinos y, al mismo tiempo, contribuir a la
proteccion del medio ambiente, existe la posibilidad de aplicar la biotecnologia
para utilizar bioaditivos y biopreservantes en sustitucion de productos quimicos
agresivos utilizados en el proceso de elaboracion del vino, permitiendo

especialmente la disminucidén del uso de sulfurosos.
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3.2.6 Aplicaciones para el aprovechamiento y valorizacion de subproductos

y residuos.

- En el campo del aprovechamiento y la valorizacidon de subproductos y residuos
generados en las bodegas, la biotecnologia puede contribuir a reducir el
impacto medioambiental ocasionado por las actividades vitivinicolas sobre el
entorno.

- Ademas, la biotecnologia también proporciona herramientas orientadas a

favorecer la reutilizacion de los subproductos generados, bien a través de
nuevas aplicaciones que permita incorporarlos nuevamente en el proceso o
para dar lugar a nuevos productos alternativos que complementen la cartera de
la empresa vitivinicola (aplicaciones en el dmbito de productos de salud y
belleza, cosméticos,...).

- Desde el punto de vista del aprovechamiento de subproductos y la valorizacion
de residuos generados en las bodegas, se valora especialmente la posibilidad de
avanzar en el tratamiento y gestidn de los residuos procedentes del proceso de
transformacion de las actividades vitivinicolas para desarrollar subproductos de

origen bioldgico.

- En base a aplicaciones biotecnoldgicas es posible fomentar la valorizacién de
los compuestos fendlicos presentes en los residuos generados como
compuestos incorporados a alimentos funcionales para su utilizacion por parte
de la industria alimentaria, especialmente en los segmentos de mercado mas

desarrollados en la Eurorregion.

- También, utilizando procesos derivados de la biotecnologia se puede plantear
la posibilidad de desarrollar nuevos coproductos derivados del bagazo para su
aplicacién como materia prima en otras industrias y actividades empresariales
(cosmética, nutracéutica,...).

- Ademas, la biotecnologia también abre diferentes lineas de trabajo orientadas
a mejorar los sistemas de depuracion de aguas residuales y otros residuos
liguidos generados, contribuyendo asimismo a optimizar los niveles de

consumo de agua en las empresas vitivinicolas.

-
<
Iv]
=)
-
o
o
a
w
o
w
'—
-4
o
z
<
=
-
=
o]
2
o
©
w
-4
o
o
o
2
w
g
2
w
[7)]
<
=
]
le]
-
o
2
o
w
-
]
o0
]
o
]
o]
w
z
w
o
wv
w
o
<
=)
2
-}
'—
-4
o
a
o
w
o
[7)]
<
2
]

«



3.2.7

Aplicaciones en el ambito del envasado para mejorar la conservacion

del producto.

En el ambito de la comercializacién la principal aportacion de la biotecnologia a
la industria vitivinicola estd vinculada con la posibilidad de desarrollar e
incorporar en los procesos nuevos formatos, materiales y sistemas de cierre
(herméticos, sintéticos,...).

La mejora de los sistemas de embalaje y envasado de los productos basados en
la biotecnologia puede favorecer el incremento del tiempo de conservacion del
producto en éptimas condiciones de consumo y manteniendo sus propiedades
aromaticas y gustativas.

Asimismo, también se estd avanzando en la linea de desarrollo de “envases
inteligentes” que, entre otras aplicaciones, permitan identificar el grado de
conservaciéon del producto en funcidn del color que se muestra en el envase
correspondiente.

Algunas de estas iniciativas, que ya se estan aplicando en otros segmentos de la
industria alimentaria, pueden tener su oportunidad de negocio también en el
ambito de la industria vitivinicola, por lo que conviene desarrollar un adecuado
sistema de vigilancia sobre la evolucion de este tipo de aplicaciones

biotecnoldgicas.
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3.3 Condiciones del entorno para el desarrollo de oportunidades
de negocio biotecnologicas en la vitivinicultura en la

Eurorregion Galicia-Norte de Portugal.

En este epigrafe se trata de aportar una aproximacidon cuantitativa sobre las
posibilidades de aplicacion de innovaciones biotecnoldgicas en el conjunto de
actividades empresariales de la vitivinicultura en la Eurorregion Galicia-Norte de
Portugal, a través de la valoracion de las necesidades de innovacion detectadas en el
mercado en diferentes ambitos de la cadena de valor y el horizonte temporal en que
se prevé que puedan estar desarrolladas de forma generalizada aplicaciones

biotecnoldgicas que cubran dichas necesidades del sector (ver Figura 38).

Por lo que respecta a la valoraciéon sobre las necesidades de innovacién en los
diferentes ambitos de aplicacion de la biotecnologia en las actividades de la cadena de
valor de la vitivinicultura (identificando 1 con una necesidad de innovacion bajay 5 con
una necesidad de innovacién alta), se observa que la mayoria de los ambitos de
aplicacién son considerados con un alto potencial en los que la biotecnologia ofrece
interesantes campos de aplicacion para atender las necesidades de innovacion de las
empresas en todas las fases de la cadena de valor de la vitivinicultura. Asi, el valor
promedio de los 13 dmbitos considerados es de 3,64, estando tres de ellos por encima

de 4, lo que indica que existe una necesidad de innovacién muy alta.

En relacion con el horizonte temporal para la aplicacidon efectiva de la biotecnologia
(siendo 1 un horizonte temporal de menor de corto plazo, 2 un horizonte temporal de
medio plazo y 3 un horizonte temporal de largo plazo), la percepciéon en todos los
ambitos de aplicacion de la biotecnologia en las actividades de la cadena de valor de la
vitivinicultura es que constituyen oportunidades con potencial de desarrollo en un
horizonte temporal de medio-largo plazo, con un valor promedio de 2,35, no
existiendo ninglin dmbito que sea valorado por debajo del 2, es decir, con una

aplicacién a mas corto plazo.



En general, no se aprecia una clara correlacién positiva entre el grado de necesidad de
innovacion y el horizonte temporal que se fija para su aplicacion efectiva en la
vitivinicultura, de tal forma que aquellos elementos percibidos como mas necesarios
no son necesariamente los que se ven como mas factibles en un menor periodo de

tiempo o viceversa.

- Las aplicaciones biotecnoldgicas relacionadas con la deteccidn y diagndstico de
enfermedades y plagas que afectan tanto a la vid como a la uva constituyen
ambito con una mayor necesidad de innovacidn, contemplandose su aplicacion
efectiva de forma generalizada en un horizonte temporal de medio plazo,
siendo también uno de los aspectos para los que su desarrollo es percibido en
un menor periodo de tiempo.

- Las aplicaciones vinculadas con técnicas de cultivo que permitan incrementar el
rendimiento vy la calidad de la uva se perciben con una necesidad de innovacion
también muy alta, si bien desde el punto de vista temporal en este caso la
aplicacién efectiva de la biotecnologia es percibida a mas largo plazo, quizas
influenciado por la vinculacién o proximidad de estos procesos con las técnicas
de modificacidn genética.

- Relacionado las actividades de transformacion y elaboracion del vino, existe un
alto grado de potencial para la innovacion y la mejora asociado a la aplicacion
de la biotecnologia en los procesos de fermentacién alcohdlica, siendo ademas
el elemento cuya perspectiva temporal para su aplicacion efectiva en el
mercado es relativamente mas rapida y de corto plazo de todas las alternativas
presentadas.

- Por su parte, los ambitos de aplicacion relacionados con la mejora genética de
las cepas, siendo valorados con un campo con un grado de necesidad de
innovacion también relativamente alto, presentan el handicap de que son el
ambito con una vision temporal de mas largo plazo, principalmente debido a la
escasa aceptacidon que existe en el mercado y en la sociedad en general sobre el
uso de este tipo de técnicas.

. Otros dmbitos que se valoran negativamente desde el punto de vista del

horizonte temporal, siendo percibidos como campos de aplicacion de ala
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biotecnologia a largo plazo son el desarrollo nuevos productos
complementarios a la produccion de vino, asi como su aplicacién para impulsar

aprovechamientos alternativos de subproductos y residuos de las bodegas.

Figura 38: Vision integrada sobre las necesidades de innovacién y el ambito temporal para la
aplicacion de la biotecnologia en la cadena de valor de la vitivinicultura en la Eurorregién Galicia-
Norte de Portugal

NECESIDADES HORIZONTE
AMBITOS DE APLICACION DE LA BIOTECNOLOGIA INNOVACION TEMPORAL
1-BAJA 5-ALTA| 1-C/P 3-1/P

llmd0 I
lIW15 l
PROCESO DE FERMENTACION ALCOHOLICA (LEVADURAS, ENZIMAS,
BACTERIAS LACTICAS, ACTIVADORES DE LA FERMENTACION, 13

MICROBIOLOGIA ENOLOGICA,...)

APLICACIONES PARA EL CONTROL MEDIOAMBIENTAL Y CONDICIONES
CLIMATOLOGICAS (ADAPTACION GENETICA DE LA VID A LA EVOLUCION ,93 54

DE LAS CONDICIONES AMBIENTALES Y DE AGRONOMIA DEL VINEDO)

SISTEMAS DE CONTROL DE CALIDAD DE LA PRODUCCION (TECNICAS DE 79
MEDICION DE PRODUCTOS METABOLICOS INTERMEDIOS,...) b

APLICACIONES PARA DETECCION, DIAGNOSTICO DE ENFERMEDADES Y
PLAGAS DE LA VID Y LA UVA (BIOCIDAS Y OTROS SISTEMAS DE
BIOPROTECCION,...)

TECNICAS DE CULTIVO (APLICACIONES BIOTECNOLOGICAS PARA
INCREMENTAR EL RENDIMIENTO Y LA CALIDAD DE LA UVA,...)

»

00

2,21
MEJORA GENETICA DE LAS CEPAS (CULTIVO DE TEJIDOS, HIBRIDACION,
MODIFICACION Y OPTIMIZACION DE LAS CARACTERISTICAS DE LAS 3,64
CEPAS...)
b RETARDACION DEL TIEMPO DE VIDA DEL PRODUCTO A TRAVES DE
BIOCONSERVANTES, ANTIOXIDANTES, ADITIVOS (UTILIZACION DE 3,62 2,23
BIOPRESERVANTES Y OTROS SUSTITUTIVOS DE S02)
DEPURACION DE AGUAS RESIDUALES Y OTROS RESIDUOS LIQUIDOS Y A .-
APLICACIONES PARA MEJORAR LA EFICIENCIA EN LA GESTION DEL AGUA 7 1
APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS Y SUBPRODUCTOS DEL CULTIVO DE . ’.
LA VID (RECICLAJE, REUTILIZACION, VALORIZACION...) ¢

w

APLICACIONES PARA EL DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS
COMPLEMENTARIOS A LA PRODUCCION DE VINO (ZUMOS VARIETALES,
CREMAS,...)

APROVECHAMIENTOS ALTERNATIVOS DE SUBPRODUCTOS Y RESIDUOS
DE BODEGAS (NUEVOS PRODUCTOS ALTERNATIVOS BASADOS EN

APLICACIONES EN EL AMBITO DE LA SALUD Y BELLEZA, COSMETICOS,...)
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Asimismo, también se presenta una valoracion sobre las condiciones que ofrece la
Eurorregidn para potenciar o apoyar el desarrollo de este tipo de aplicaciones
biotecnoldgicas, identificando aquellos factores que en la actualidad tienen una
incidencia positiva (facilitadores) y aquellos que, por el contrario, actian como
barreras que frenan el desarrollo de aplicaciones biotecnoldgicas, considerando 1y 2
como barreras con mayor o menor grado de intensidad y 4 y 5 como facilitadores

también con mayor o menor grado de intensidad, dejando el 3 como valor neutro.

Figura 39: Facilitadores y barreras para el desarrollo de oportunidades de negocio biotecnolégicas
en la vitivinicultura en la Eurorregion Galicia-Norte de Portugal
| |

DISPONIBILIDAD DE SERVICIOS Y ENTIDADES DE APOYO EN LA EURORREGION (CENTROS
TECNOLOGICOS, PLATAFORMAS TECNOLOGICAS,...) PARA FAVORECER EL DESARROLLO DE 3,47
INNOVACIONES BIOTECNOLOGICAS EN PRODUCTOS O PROCESOS
COORDINACION ENTRE TODOS LOS AGENTES EMPRESARIALES Y DEL AMBITO DE LA |

INVESTIGACION DE BASE PARA LA APLICACION DE LASINNOVACIONES DESARROLLADAS EN
GRUPOS DE INVESTIGACION Y CENTROS TECNOLOGICOS ALMUNDO EMPRESARIAL Y FAVORECER 2,93
LA GENERACION DE OPORTUNIDADES DE NEGOCIO

APOYO DE LAS ADMINISTRACIONES PUBLICAS PARA INCENTIVAR E IMPULSAR LA BIOTECNOLOGIA
COMO ACTIVIDAD TRANSVERSAL CON POSIBILIDAD DE DESARROLLARAPLICACIONES A DISTINTAS
ACTIVIDADES EMPRESARIALES DE CARACTER ESTRATEGICO EN LA EURORREGION GALICIA-NORTE
DE PORTUGAL

2,93

ORIENTACION A LA COOPERACION ENTRE EL TEJIDO EMPRESARIAL DE LA ACTIVIDAD CON
ENTIDADES DE APOYO Y EMPRESAS ESPECIALIZADAS EN EL AMBITO DE LA BIOTECNOLOGIA PARA
LA INCORPORACION DE APLICACIONES BIOTECNOLOGICAS EN SU LINEA DE NEGOCIO

NIVEL DE DESARROLLO DE UNA CULTURA EMPRESARIAL ORIENTADA A LA INNOVACION EN BASE A
LA UTILIZACION DE PROCESOS, TECNICAS Y METODOS BASADOS EN LA BIOTECNOLOGIA

SENSIBILIZACION E IMAGEN PERCIBIDA POR EL MERCADO SOBRE LAS INNOVACIONES
BIOTECNOLOGICAS COMO ELEMENTO DE VALORANADIDO EN LOS PRODUCTOS Y PROCESOS
INDUSTRIALES QUE HAGAN ATRACTIVA SU APLICACION POR PARTE DE LAS EMPRESAS

CONOCIMIENTO SOBRE LAS POSIBLIDADES DE APLICACION DE LA BIOTECNOLOGIA ALAS
NECESIDADES DE I+D+I DE LA EMPRESA Y SU REPERCUSION SOBRE LA COMPETITIVIDAD Y EL
POSICIONAMIENTO DE LA MISMA EN EL MERCADO

FALTA DE DIMENSION EMPRESARIAL EN LA EURORREGION PARA RENTABILIZAR LAS INVERSIONES
Y DESARROLLOS DE APLICACIONES BIOTECNOLOGICAS

DISPONIBILIDAD DE RECURSOS (HUMANOS, TECNICOS Y FINANCIEROS) Y CAPACIDADES A NIVEL
INTERNO EN LAS EMPRESAS PARA INVERTIR Y MANTENER PROCESOS DE I+D+I BIOTECNOLOGICOS

3,00 4,00 5,00

BARRERAS FACILITADORES

Se observa en la Figura 39 que el factor mejor valorado es la disponibilidad de servicios
y entidades de apoyo que favorecen el desarrollo de innovaciones biotecnolégicas en
productos y procesos relacionados con las actividades vitivinicolas, aunque con un
valor proximo 3 (valor neutro). Si bien, existen factores que, limitan el desarrollo de
oportunidades de negocio biotecnoldgicas como son la disponibilidad de recursos,
tanto humanos como técnicos y financieros, y la falta de dimensién empresarial para
rentabilizar las inversiones y desarrollos de aplicaciones biotecnoldgicas que frenan la

posibilidad de generacion de oportunidades de negocio en las actividades vitivinicolas.
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4.1 PROPUESTAS DE OPORTUNIDADES DE
NEGOCIO BIOTECNOLOGICAS CON POTENCIAL
DE DESARROLLO ESPECIFICO EN LA CADENA DE
VALOR DE LA VITIVINICULTURA.

4.2 SINTESIS DESCRIPTIVA SOBRE OPORTUNIDADES
DE NEGOCIO CON POTENCIAL DE MERCADO.

4.2.1 Oportunidad 1: Desarrollo de métodos biolégicos
como biofungicidas (fungicidas bioldgicos, proteinas
antifingicas,...) para el control de plagas y
enfermedades del viiedo, reduciendo el uso de
productos fitosanitarios.

4.2.2 Oportunidad 2: Utilizacién de biofertilizantes,
promoviendo la reduccion del uso de fertilizantes de
origen quimico y abonos inorganicos.

4.2.3 Oportunidad 3: Caracterizacidn, seleccion y
produccion de levaduras, bacterias y enzimas de
interés enoldgico que actuan en los procesos de
fermentacion y permiten mejorar la calidad sensorial
de los vinos.

4.2.4 Oportunidad 4: Desarrollar procesos de control
bioldgico de la vid para favorecer su adaptacion
genética a la evolucion de las condiciones ambientales
y climatoldgicas, asi como a la agronomia del viiiedo
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4.1 Propuestas de oportunidades de negocio biotecnoldgicas con
potencial de desarrollo especifico en la cadena de valor de la

vitivinicultura.

En este apartado se presentan algunas ideas/propuestas de caracter general sobre
oportunidades de negocio, derivadas de las mesas sectoriales celebradas con
anterioridad a la elaboracién de las guias, basadas en la aplicacién de la biotecnologia
en las actividades de la vitivinicultura en las tres dreas de su cadena de valor:

cultivo/produccién, transformacién y comercializacion.

Figura 40: Oportunidades de negocio biotecnolégicas
en la vitivinicultura en la Eurorregion Galicia-Norte de Portugal

OPORTUNIDADES DE NEGOCIO BIOTECNOLOGICAS IDENTIFICADAS

CULTIVO/PRODUCCION

MEJORA GENETICA DE LAS VARIEDADES MEDIANTE LA IDENTIFICACION Y SELECCION DE CLONES CON MAYOR TOLERANCIA Y
[Pl RESISTENCIA A ENFERMEDADES Y PLAGAS Y QUE MEJOR SE ADAPTEN A LAS CONDICIONES AMBIENTALES RELACIONADAS
CON EL CAMBIO CLIMATICO (TEMPERATURA, HUMEDAD, HORAS DE SOL, HELADAS,...).

UTILIZACION DE METODOS BIOLOGICOS PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y DOLENCIAS DEL VINEDO QUE PROPORCIONEN UN
P2. SISTEMA DE ALERTAS Y DIAGNOSTICO RAPIDO DE ENFERMEDADES (EMPLEO DE MICORRIZAS CONTRA ENFERMEDADES DE
LAS RAICES DE LA PLANTA, ...).

UTILIZACION DE BIOFERTILIZANTES Y RENOVACION DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS, IMPULSANDO UNA MAYOR

£ UTILIZACION DE BIOFUNGICIDAS (FUNGICIDAS BIOLOGICOS, PROTEINAS ANTIFUNGICAS,...).
P4. DESARROLLO DE PORTA-INJERTOS MODIFICADOS GENETICAMENTE.
IDENTIFICACION DE ZONAS OPTIMAS PARA EL CULTIVO QUE PERMITAN TENER UN MAYOR CONOCIMIENTO SOBRE LA
5 VARIABILIDAD GENETICA Y LA BIODIVERSIDAD DE LAS CEPAS EN LA EURORREGION, FAVORECIENDO EL DESARROLLO DE
= VARIEDADES QUE MEJOR SE ADAPTEN A LAS CONDICIONES GEOGRAFICAS Y MEDIOAMBIENTALES DE CADA ZONA PARA
INCREMENTAR LA CALIDAD Y EL RENDIMIENTO DE LA UVA.
G DESARROLLAR SISTEMAS PARA LA MODELIZACION Y EL CONTROL DE AGENTES FITOPATOGENOS FRENTE EL EMPLEO DE
e ANTAGONISTAS A TRAVES DE LA CRIA DE ACAROS BENEFICIOSOS.
% APROVECHAMIENTOS ALTERNATIVOS DE LOS SUBPRODUCTOS Y RESIDUOS PRODUCIDOS EN LAS ACTIVIDADES DE CULTIVO Y

PRODUCCION (PARA REVESTIMIENTOS DE SUELO, EVITAR LA EROSION,...).

TRANSFORMACION

CARACTERIZACION, SELECCION Y PRODUCCION DE LEVADURAS, BACTERIAS Y ENZIMAS DE INTERES ENOLOGICO QUE
ACTUAN EN LOS PROCESOS DE FERMENTACION Y PERMITEN MEJORAR LA CALIDAD SENSORIAL DE LOS VINOS A TRAVES DE

Tk LA MODIFICACION DEL PERFIL AROMATICO, EL COLOR O EL CONTENIDO EN POLIFENOLES, FAVORECIENDO EL DESARROLLO
DE NUEVOS PRODUCTOS DIFERENCIADOS COMO VINOS CON SABORES Y BIOECOLOGICOS CON MAYOR VALOR ANADIDO.
DESARROLLO DE PROCESOS BIOTECNOLOGICOS QUE REDUZCAN EL ETANOL A PARTIR DE LA FISIOLOGIA DE LAS LEVADURAS

T2. EMPLEADAS EN LOS PROCESOS DE FERMENTACION, PERMITIENDO DESARROLLAR NUEVOS VINOS CON MENOR

GRADUACION ALCOHOLICA.

TRATAMIENTO Y GESTION DE LOS RESIDUOS PROCEDENTES DEL PROCESO DE TRANSFORMACION DE LAS BODEGAS PARA EL
T3 APROVECHAMIENTO Y VALORIZACION DE SUBPRODUCTOS VITIVINICOLAS PARA SU POSTERIOR UTILIZACION EN LA
COSMETICA O LA ALIMENTACION (COMO LA REUTILIZACION DEL BAGAZO).

DESARROLLAR APLICACIONES BIOTECNOLOGICAS PARA REDUCIR EL IMPACTO MEDIOAMBIENTAL DE LOS EFLUENTES Y
TA4. AGUAS RESIDUALES GENERADAS EN LOS PROCESOS DE PRODUCCION ENOLOGICA EN LAS BODEGAS DE LA EURORREGION,
ASf COMO SU APROVECHAMIENTO CON APLICACIONES FITOSANITARIAS.

UTILIZACION DE BIOADITIVOS SUSTITUTIVOS DEL SO, Y DE OTROS PRODUCTOS QUIMICOS AGRESIVOS UTILIZADOS EN EL

Lo PROCESO DE ELABORACION DEL VINO.

COMERCIALIZACION

«( VITIVINICULTURA

DESARROLLAR UN SISTEMA DE ENVASADO, EMBALAJE Y ETIQUETADO QUE PERMITA IDENTIFICAR LA TEMPERATURA Y
TIEMPO OPTIMO PARA EL CONSUMO DE LOS VINOS (ETIQUETAS Y ENVASES INTELIGENTES).
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4.2 Sintesis descriptiva sobre oportunidades de negocio con

potencial de mercado.

En este apartado de la guia se trata de desarrollar de forma mds detallada vy
pormenorizada algunas de oportunidades de negocio, partiendo de las propuestas
generales identificadas en el epigrafe anterior, que permita a los emprendedores y

demas agentes interesados, profundizar en la informacion necesaria para plantearse la

posibilidad de desarrollar un proyecto o una iniciativa empresarial basada en la

oportunidad de negocio planteada.

Para cada una de las oportunidades de negocio que se van a desarrollar, tal como se
recoge en la Figura 41, se presenta en una valoracion cualitativa sobre diferentes
aspectos de interés relacionados con la misma y que tienen una incidencia directa
sobre el potencial de desarrollo de aplicaciones biotecnoldgicas en esa linea, tratando
de evaluar el potencial de desarrollo de cada una de esas oportunidades en el ambito

de la Eurorregion Galicia-Norte de Portugal.

Figura 41: Detalle de los bloques tematicos desarrollados para cada oportunidad de negocio

DESCRIPCION DE LA OPORTUNIDAD DE NEGOCIO

TENDENCIAS DEL MERCADO

* Analisis de las condiciones del entorno relacionadas con la oportunidad de negocio

VALOR DISTINTIVO DEL PRODUCTO

¢ Funcionalidadesy elementos diferenciales de la oportunidad de negocio

IDENTIFICACION DEL MERCADO

* Aproximacion a los segmentos de mercado con mayor potencial para el desarrollo de la oportunidad de negocio

INTERESADOS EN EL DESARROLLO DE LA OPORTUNIDAD DE NEGOCIO

* Consideraciones sobre eslabones de la cadena de valor mas interesados en la oportunidad de negocio

VISION CIENTIFICO-TECNOLOGICA

* Consideraciones sobre la disponibilidad de tecnologias adecuadas y sus aplicaciones a la oportunidad de negocio

CONDICIONES DE LA EURORREGION

* Recursosy capacidades de la Eurorregion para facilitar el desarrollo de la oportunidad de negocio

NORMATIVA Y LEGISLACION

* Condicionantes juridico-normativos que regulan el desarrollo de la oportunidad de negocio

VISION ECONOMICO-FINANCIERA

* Breve referencia sobre aspectos econémico-financieros vinculados con la oportunidad de negocio

OTROS ASPECTOS A CONSIDERAR

* Otros factores no contemplados que pueden afectar al desarrollo de la oportunidad de negocio



4.2.1 DESARROLLO DE METODOS BIOLOGICOS COMO
BIOFUNGICIDAS (FUNGICIDAS BIOLOGICOS, PROTEINAS
ANTIFUNGICAS,..) PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ENFERMEDADES DEL VINEDO, REDUCIENDO EL USO DE
PRODUCTOS FITOSANITARIOS.
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GUIAS DE OPORTUNIDADES DE NEGOCIO BIOTECNOLOGICAS EN LA EURORREGION GALICIA-NORTE DE PORTUGAL
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DESARROLLO DE METODOS BIOLOGICOS COMO BIOFUNGICIDAS (FUNGICIDAS

BIOLOGICOS, PROTEINAS ANTIFUNGICAS,...) PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ENFERMEDADES DEL VINEDO, REDUCIENDO EL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

DESCRIPCION
DE LA
OPORTUNIDAD
DE NEGOCIO

TENDENCIAS

DEL MERCADO

En relacién con aplicaciones biotecnoldgicas orientadas al control biolégico de las
plantas y la deteccién de enfermedades que afectan a las cepas es posible
desarrollar biofungicidas y tratamientos cuya aplicacién es de mayor inmediatez y
eficacia para proteger la vid y la uva del agente patdgeno causante de la plaga o
enfermedad (mildiu, armillaria y otros patégenos “no visibles”,...).

El control de plagas y enfermedades en los vifiedos es una de las actividades que
revisten mayor importancia en el manejo del cultivo de la vid, debido al coste que
significa la aplicacion de métodos de control y al nivel de pérdidas econdmicas que
puede generar, tanto un ataque de plagas o enfermedades como el uso de practicas
inadecuadas de control. Existe una amplia diversidad de parasitos y alteraciones no
parasitarias que pueden ocasionar dafios al cultivo de la vifia, en los cuales la
climatologia y la localizacion de las plantaciones viticolas tienen un papel destacado.
En lo relativo al clima, desde el punto de vista vitivinicola interesa disponer de
informacion sobre variables como la pluviometria, la direccidn y fuerza del viento, la
radiacion solar, la temperatura y la humedad relativa, variables que condicionan de
forma importante el comportamiento de la planta y cuya evolucion es fundamental
en el desarrollo de los hongos que afectan al cultivo.

Un creciente numero de personas estd cuestionando el impacto ecoldgico,
econdmico y social de la agricultura convencional que se ha venido practicando en
las Ultimas décadas. De ahi que en las actuales circunstancias exista una tendencia
mundial al empleo de productos biolégicos de origen animal, vegetal y microbianos
como métodos alternativos para el control de plagas, constituyendo una alternativa
viable y segura, capaz de preservar el medio ambiente, mejorar la calidad de la vid y
ofrecer buenos resultados econdémicos. Las grandes posibilidades del empleo de
productos biolégicos con amplio espectro de accidn como controles bioldgicos de
agentes fitopatdgenos centran numerosas investigaciones al respecto, propiciando
no sélo la sanidad de los cultivos, sino también la sanidad del suelo.

Entre los aspectos que inciden en el control de plagas y enfermedades que afectan al
cultivo de la vid, ademas de la propia planta, juegan también un papel destacado el
clima y el suelo, los cuales deben ser objeto de estudio y analisis para entender el
comportamiento y la salud de la planta y, por tanto, poder realizar un diagndstico
racional sobre la misma y plantear las soluciones mas acordes a esa situacion.

Por otra parte, en la gestion de los cultivos también es necesaria la aplicacién de
modelos de prediccién de enfermedades vinculadas con las caracteristicas climaticas
de la zona donde se localiza la parcela, ya que permite, por un lado, una disminucion
del nimero de tratamientos fitosanitarios a aplicar, al adelantarnos a la aparicion de
las enfermedades y, por otro, la posibilidad de utilizacién de tratamientos
preventivos, normalmente menos agresivos y, por tanto, mas respetuosos con el
equilibrio del ecosistema que los tratamientos curativos.



DESARROLLO DE METODOS BIOLOGICOS COMO BIOFUNGICIDAS (FUNGICIDAS

BIOLOGICOS, PROTEINAS ANTIFUNGICAS,...) PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ENFERMEDADES DEL VINEDO, REDUCIENDO EL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

VALOR
DISTINTIVO DEL
PRODUCTO

IDENTIFICACION

DEL MERCADO

INTERESADOS
EN EL
DESARROLLO
DE LA
OPORTUNIDAD
DE NEGOCIO

Las principales enfermedades fungicas que afectan a la vid (mildiu, armillaria,
oidio,...) causan dafios en tallos, hojas y brotes, podredumbre del racimo, pérdidas
de mosto, modificacion de la composicion de la uva, el mosto y el vino,
envejecimiento rapido de los vinos, entre otros efectos. Para controlar y combatir
plagas y enfermedades, en lugar de emplear productos quimicos con gran cantidad
de efectos negativos, es mucho mas aconsejable desde el punto de vista
medioambiental usar métodos fisicos o bioldgicos. El uso de biofungicidas resuelve
los principales problemas asociados a la utilizacion de pesticidas y productos
fitosanitarios de origen quimico en el cultivo de la vid: aparicién de residuos téxicos
perjudiciales para los consumidores y alteraciones en la fermentacion o en la calidad
final del vino. Los residuos de fungicidas presentes en las uvas vendimiadas pueden
ser transferidos al mosto y posteriormente al vino durante el proceso de vinificacion.
Ademas, la presencia de estos residuos de fungicidas pueden modificar los procesos
fermentativos puesto que actlan sobre la actividad de los microorganismos
responsables de la fermentacion alcohdlica y/o maloléctica. Estos efectos negativos
sobre levaduras y bacterias lacticas pueden alterar las concentraciones de ciertos
compuestos responsables de la calidad organoléptica de un vino.

El creciente interés en el uso de estas nuevas tecnologias supondra en los préximos
afios un cambio importante en la concepcidn actual de la gestidon de la viticultura,
que sin duda los técnicos del sector deben aprovechar para mejorar la eficiencia y
calidad de la produccién vitivinicola en Galicia-Norte de Portugal. En ese sentido,
algunas empresas del sector en la Eurorregién ya han detectado que la biotecnologia
debe ser un area estratégica para lograr el crecimiento y la mejora competitiva de su
negocio. Ademas, los bioplaguicidas también tienen una positiva repercusién desde
el punto de vista de la gestion medioambiental, por lo que todas las empresas con
una elevada sensibilizacién en la minimizacién del impacto de su actividad sobre el
medioambiente y los viticultores orientados a la produccidon ecoldgica serdan un
objetivo prioritario para el uso de estos productos.

Este tipo de productos de origen bioldgico sustitutivos de los productos fitosanitarios
con componentes quimicos e inorganicos tienen un amplio potencial de mercado
principalmente entre los viticultores, ya que no perjudica la calidad del suelo con el
uso de productos contaminantes e incluso reducir los costes operativos asociados al
periodo de cultivo de la vid ya que este tipo de productos a largo plazo es mas
econdémico y rentable que los productos fitosanitarios tradicionales. Pero ademas de
los propios viticultores, también las bodegas, tanto aquellas que cuentan con sus
propias extensiones de cultivo de vid como aquellas que Unicamente actian como
embotelladoras, son potenciales usuarios interesados en el uso de estos productos,
ya que les permite disponer de una uva de mayor calidad y con todas sus
propiedades organolépticas naturales como materia prima para la elaboracién de
vinos de alta calidad. Asi mismo, también los propios consejos reguladores de las
distintas denominaciones de origen existentes en la Eurorregion pueden actuar
como agentes de promocién para el fomento del uso de este tipo de biofungicidas
naturales, incorporandolo como un valor distintivo mas de la produccién amparada
bajo su etiqueta que le permita mejorar su imagen y posicionamiento en el mercado.

«( VITIVINICULTURA



-
<
O
=)
[
-4
o
a
w
(=]
w
[
-4
o
<
=
2
-
<
(U]
2
Q
(V)
w
-4
4
o
4
2
w
2
w
(%]
<
9
O
o
-
o
2
Q
w
[
Q
o
=)
194
o
O
w
2
w
o
(%]
w
(=]
<
=)
=
2
[
-4
o
o
o
w
o
(%]
=
2
O

«

DESARROLLO DE METODOS BIOLOGICOS COMO BIOFUNGICIDAS (FUNGICIDAS

BIOLOGICOS, PROTEINAS ANTIFUNGICAS,...) PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ENFERMEDADES DEL VINEDO, REDUCIENDO EL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

VISION
CIENTIFICO-
TECNOLOGICA

CONDICIONES

DE LA
EURORREGION

Se consideran plaguicidas o productos fitosanitarios todos los preparados
comerciales que tengan como finalidad combatir los parasitos vegetales, eliminar los
vegetales (hierbas no deseables en los cultivos) y favorecer o regular la produccién
vegetal.

Dentro de la amplia gama de productos fitosanitarios tradicionales utilizados para
combatir las plagas y enfermedades se encuentran insecticidas, fungicidas,
bactericidas, etc.

Los insecticidas son utilizados para combatir a los insectos parasitos de las plantas,
pudiendo clasificarse de acuerdo a su composicion quimica en aceites minerales,
inorganicos, organoclorados, organofosforados, carbamatos, piretroides, bioldgicos e
inhibidores del crecimiento de ciertos insectos.

Los fungicidas son productos fitosanitarios que se utilizan para combatir
enfermedades producidas por hongos. Por su forma de actuar, respecto a la planta,
pueden ser de contacto, penetrantes y sistémicos.

Desde el punto de vista cientifico-tecnoldgico, el desarrollo de métodos y tecnologias
de reproduccion de entomopatdgenos y antagonistas por métodos de cultivos
sumergidos en fermentadores, por cultivos sélidos estaticos y de fermentacion en
estado soélido, posibilitan obtener biopreparados y productos bioplaguicidas con
calidad comercial y altas potencialidades para el control de plagas de insectos,
dcaros, nematodos y otros artropodos y fitopatégenos de los cultivos de importancia
econémica.

Hasta la actualidad, ya se han desarrollado numerosas investigaciones sobre la
caracterizacion de aislados y cepas de microorganismos por métodos seroldgicos,
bioquimicos y moleculares, imprescindibles para el registro, produccién y uso seguro
de los bioplaguicidas en los diversos sectores empresariales vinculados con la
agricultura convencional.

Desde el punto de vista climatolégico, el clima de la Eurorregién, con humedades
relativas altas y lluvias primaverales, favorece la incidencia de las principales
enfermedades flungicas: mildiu (Plasmopara viticola), oidio (Uncicula necator) y
botritis (Botrytis cinerea).

Por otro lado, desde el punto de vista de la I+D+i en el sector se debe resaltar la
importante funcién que puede tener la amplia red de entidades y centros de apoyo
(centros tecnoldgicos, plataformas y otras entidades y grupos de investigacion,...) en
impulsar la biotecnologia como un campo de trabajo que favorezca la mejora de la
capacidad innovadora de los distintos eslabones que integran la cadena de valor de
las actividades vitivinicolas en Galicia y el Norte de Portugal, en este caso aplicada al
uso de biofungicidas para el control de plagas y enfermedades del vifiedo.



DESARROLLO DE METODOS BIOLOGICOS COMO BIOFUNGICIDAS (FUNGICIDAS

BIOLOGICOS, PROTEINAS ANTIFUNGICAS,...) PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ENFERMEDADES DEL VINEDO, REDUCIENDO EL USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

NORMATIVA Y
LEGISLACION

VISION
ECONOMICO-
FINANCIERA

OTROS

FACTORES A
CONSIDERAR

+ Reglamento (CE) n2 834/2007 del Consejo, de 28 de junio de 2007, sobre
produccion y etiquetado de los productos ecoldgicos y por el que se deroga el
Reglamento (CEE) n2 2092/91.

El presente Reglamento establece un nuevo marco juridico para los productos

ecoldgicos. Fija los objetivos y principios aplicables a ese tipo de produccién y

especifica las normas relativas a la produccidn, etiquetado, control e intercambios

con terceros paises.

+ Reglamento (CE) n° 1107/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de
octubre de 2009, relativo a la comercializaciéon de productos fitosanitarios y por
el que se derogan las Directivas 79/117/CEE y 91/414/CEE del Consejo.

Este Reglamento confirma la gran importancia que la Comisidn Europea concede a la

proteccién sanitaria y medioambiental, en el contexto de la comercializacion

armonizada de productos fitosanitarios. Ademas, pretende contribuir a la mejora de
la produccidn agricola.

- Directiva 2009/128/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de octubre
de 2009, por la que se establece el marco de actuacién comunitaria para
conseguir un uso sostenible de los plaguicidas.

Los plaguicidas se utilizan en la agricultura para regular el crecimiento de los

vegetales en las superficies no agricolas o con otros fines (por ejemplo, los productos

biocidas utilizados para la conservacion de la madera, la desinfeccidn o ciertos usos
domésticos). También se utilizan para matar o combatir organismos nocivos.

- Directiva 98/8/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de febrero de
1998, relativa a la comercializacion de biocidas.

La Directiva se refiere a la autorizacidon y comercializacion de biocidas en los Estados

miembros; el reconocimiento mutuo de autorizaciones dentro de la Comunidad; la

elaboracion de una lista de alcance comunitario de sustancias activas que pueden
utilizarse en los biocidas.

Desde el punto de vista del plan de negocio para la creacidon de una nueva empresa
cuya actividad se centre en ofrecer productos fitosanitarios de origen biolégico para
el control de plagas y enfermedades que afectan al vifiedo, las necesidades de
inversion inicial no son muy altas, si bien debe tenerse en cuenta que para el
desarrollo de nuevos productos que amplien la cartera debe realizarse un
importante esfuerzo en actividades de 1+D+i, lo que implica asumir costes con plazo
de recuperacidon a largo plazo y, por tanto, que exigen un suficiente colchén
financiero que permita aguantar ese periodo hasta que los resultados no se hagan
efectivos desde el punto de vista econdmico.

En ese sentido, las propias empresas del sector también pueden estar interesadas en
desarrollar internamente o participar en la constituciéon de una nueva empresa
vinculada a su estructura empresarial, pudiendo optar por destinar recursos propios
o acudir a fuentes de financiacion externa (sociedades de capital riesgo, business
angels, préstamos financieros,...), asi como a ayudas y subvenciones disponibles.

El uso de plaguicidas de origen quimico conlleva una serie de efectos negativos no
deseables para el viticultor, derivados principalmente del uso incorrecto de los
mismos, entre los que se encuentran los residuos de plaguicidas, la resistencia al
plaguicida y la fitotoxicidad. En esa linea, las estrategias de la UE a medio plazo
parecen orientarse a la reducciéon de la cantidad de productos fitosanitarios
convencionales utilizados.

«( VITIVINICULTURA






4.2.2 UTILIZACION DE BIOFERTILIZANTES, PROMOVIENDO LA
REDUCCION DEL USO DE FERTILIZANTES DE ORIGEN
QUIMICO Y ABONOS INORGANICOS.
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UTILIZACION DE BIOFERTILIZANTES, PROMOVIENDO LA REDUCCION DEL USO DE

FERTILIZANTES DE ORIGEN QUIMICO Y ABONOS INORGANICOS

DESCRIPCION
DE LA
OPORTUNIDAD
DE NEGOCIO

TENDENCIAS

DEL MERCADO

En relacién con las técnicas de cultivo, se trata de potenciar el desarrollo de nuevas
metodologias que ayuden a los viticultores a combatir los problemas derivados del
uso de fertilizantes de origen mineral y otros que contienen componentes quimicos y
principios activos perjudiciales para la planta, sustituyéndolos por soluciones
biotecnolégicas de caracter organico que permitan incrementar la calidad de la uva y
mejorar los niveles de proteccion medioambiental en los procesos de fertilizacion y
manejo del cultivo de la vid.

Los abonos inorganicos son muy empleados ya que presentan la ventaja de ser
solubles y pasar rapidamente a la solucién del suelo donde estan inmediatamente
disponibles para las plantas. Un inconveniente de estos abonos es que si no son
absorbidos por los cultivos, el fosforo se pierde al insolubilizarse por reaccionar con
otros componentes del suelo. Por otra parte, una fertilizacion indiscriminada con
abonos quimicos puede dar lugar a un incremento del pH del suelo, repercutiendo
negativamente en la calidad final del vino. La fertilizacién excesiva con abonos
guimicos tiene consecuencias muy nocivas para el medio ambiente pudiendo llegar a
generarse contaminaciones de suelos y de ecosistemas acuaticos.

Por su parte, los fertilizantes organicos son mucho mas recomendables ya que al ser
liberados de forma lenta hacen mas dificil la pérdida de nitrégeno y fésforo. Ademas,
los conocidos como “biofertilizantes” o fertilizantes de origen bioldgico estan
constituidos por microorganismos capaces de proporcionar a la planta algunas
sustancias que necesitan para su mejor desarrollo. La utilizacion de biofertilizantes
tiene por objeto reducir la contaminacién que producen los abonos quimicos.

El uso de biofertilizantes es uno de los elementos mejor valorados y con mayor
proyeccion de futuro en el conjunto de los sistemas productivos agricolas, ya que
representa una alternativa viable y sumamente importante para lograr un desarrollo
agricola ecolégicamente sostenible, ya que permite una produccion a bajo costo, no
contamina el ambiente y mantiene la conservacién del suelo desde el punto de vista
de la fertilidad y la biodiversidad.

Los biofertilizantes son sustancias liquidas o sdlidas que provienen de Ia
fermentaciéon de materiales organicos, que pueden ser enriquecidos con sales
minerales naturales y que contienen microorganismos con efectos positivos sobre
algunos procesos de descomposicion y sintesis que ocurren en el suelo. Entre otros,
se pueden distinguir preparados que contienen bacterias denominadas rizobios, en
los que estas bacterias crean unos nddulos en simbiosis con las raices de algunas
plantas y son capaces de asimilar el nitrégeno atmosférico para transformarlo en
nitrato.
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FERTILIZANTES DE ORIGEN QUIMICO Y ABONOS INORGANICOS
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PRODUCTO

IDENTIFICACION
DEL MERCADO

INTERESADOS
EN EL
DESARROLLO
DE LA
OPORTUNIDAD
DE NEGOCIO

Entre los beneficios del uso de microorganismos como fertilizantes en la agricultura
estan su capacidad de fijar nitrégeno atmosférico, la descomposicion de residuos
organicos, la desintoxicacidon con plaguicidas, la supresion de enfermedades en las
plantas, el aporte de nutrientes al suelo y la produccién de compuestos bioactivos
como vitaminas y hormonas que estimulan el crecimiento de las plantas. La
efectividad en el uso de microorganismos se logra cuando se dan las condiciones
Optimas para metabolizar los sustratos, como disponibilidad de agua, oxigeno, pH y
temperatura, asi como la disponibilidad de fuentes energéticas.

Ademas de los beneficios relacionados con la reduccién de los niveles de
contaminacion medioambiental, la utilizacion de biofertilizantes también supone una
importante mejora desde el punto de vista de la calidad y la seguridad alimentaria,
ya que se reduce el riesgo de contaminacion por el uso de productos quimicos tanto
en la uva como en el proceso de vinificaciéon posterior. Asi, los principales valores
distintivos del uso de biofertilizantes son sus propiedades inocuas, al tiempo que
mejora visiblemente la calidad de las raices y la resistencia de la planta, sin agredirla
ni comprometer su calidad final.

Los microorganismos beneficiosos facilitan la captacion de nutrientes, producen
fitohormonas que favorecen el enraizamiento, protegen a la planta frente a
patégenos, descomponen sustancias toxicas y mejoran la estructura del suelo.
Dentro de este grupo de microorganismos beneficiosos, se encuentran los hongos
formadores de micorrizas. Las micorrizas son asociaciones mutualistas que se
establecen entre ciertos hongos del suelo y la mayoria de las plantas terrestres.

La utilizacion de micorrizas en cultivos agricolas mejora los niveles de productividad
debido a un adelanto en el tiempo de la floracion y cuajado del fruto, menor
propension a enfermedades y plagas, mayor desarrollo del sistema radical. El uso de
estos biofertilizantes, finalmente, posibilita la reduccion de fertilizantes quimicos, lo
que se traduce, ademads, en practicas agricolas mas respetuosas con el medio
ambiente.

Al igual que en el caso anterior de los bioplaguicidas, la utilizacién de fertilizantes de
origen biolégico como sustitutivos de los abonos y fertilizantes con componentes
quimicos e inorgdnicos tiene su principal mercado de destino en el eslabdn de la
cadena vinculada con los viticultores, a los cuales les permite reducir los riesgos
relacionados con la seguridad alimentaria de la produccidn y mejorar la gestion
medioambiental de las plantaciones al reducir los niveles de contaminacion del
suelo.

Especial interés tiene el uso de estos biofertilizantes en agricultura ecoldgica,
actualmente en expansion en la Eurorregion Galicia-Norte de Portugal y con algunas
experiencias ya en el ambito de la produccidn vitivniicola. La agricultura ecolégica es
un sistema de produccién que evita o excluye la utilizacién de fertilizantes sintéticos,
plaguicidas, reguladores de crecimiento, etc. En la medida de lo posible, los sistemas
de agricultura ecoldgica se basan en el mantenimiento de la productividad del suelo
y su estructura (fertilidad de la tierra), mediante la utilizacion éptima de los recursos
naturales, con aportacidon de nutrientes y control de insectos, malas hierbas y otras
plagas, a partir de la rotacidon de cultivos, los residuos de los cultivos, los abonos
animales y abonos verdes y determinados aspectos de control bioldgico de plagas.

«( VITIVINICULTURA
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UTILIZACION DE BIOFERTILIZANTES, PROMOVIENDO LA REDUCCION DEL USO DE

FERTILIZANTES DE ORIGEN QUIMICO Y ABONOS INORGANICOS

VISION
CIENTIFICO-
TECNOLOGICA

CONDICIONES
DE LA
EURORREGION

Los biofertilizantes son sustancias liquidas o sdélidas que provienen de la

fermentacion de materiales organicos, que pueden ser enriquecidos con sales

minerales naturales y que contienen microorganismos con efectos positivos sobre

algunos procesos de descomposicidn y sintesis que ocurren en el suelo.

Desde el punto de vista cientifico-tecnoldgico, es preciso uno de los principales

problemas para lograr un mayor grado de penetracion en el mercado de

biofertilizantes en la agricultura es el desconocimiento de las especies presentes en

los agroecosistemas para su posible utilizacion eficiente, es decir, que es preciso

conocer el género microbiano predominante en el suelo, asi como evaluar su

efectividad agrobiolégica a partir de su efecto en el crecimiento, desarrollo y

rendimiento de la vid.

A la hora de plantearse la producciéon de biofertilizantes debe resolverse en el

ambito cientifico-investigador tres aspectos:

» Encontrar un medio de cultivo apropiado para la multiplicacion de las bacterias.

- Determinar la supervivencia de las cepas del microorganismo seleccionado en los
biofertilizantes.

- Determinar la dosis eficiente de aplicacion del biofertilizante sobre el cultivo de la
vid.

La estructura territorial de la Eurorregidon, caracterizada por una excesiva
fragmentacion del suelo destinado a uso agricola (minifundismo), con un gran
numero de pequefias parcelas de reducidas dimensiones, el uso de biofertilizantes
representa una alternativa mds factible y rentable que en el caso de plantaciones
que ocupan grandes extensiones de terreno y que por tanto, en términos de
volumen exigen una cantidad mucho mayor de fertilizantes de origen natural y
bioldgico.

La aplicacién de la tecnologia desarrollada para el uso de biofertilizantes (hongos
endomicorricicos,...) actualmente es real, si bien precisa de un cambio en los habitos
y costumbres del viticultor para su implantacion efectiva. Este factor representa el
mayor handicap para su utilizacién generalizada, ya que implica asumir algunos
cambios en la forma de hacer tradicional, pero como contrapartida, con una
disminucion de fertilizantes quimicos y plaguicidas, y sobre todo, con una reduccién
del consumo de agua necesaria, permite obtener mejores resultados en términos de
cantidad y calidad de la produccién.

Por otro lado, la existencia en la Eurorregién de grupos de investigacion
universitarios y centros tecnoldgicos con dareas especializadas en viticultura
contribuyen a la difusién y divulgacion de un mayor conocimiento y aplicacion sobre
el uso de biofertilizantes, asi como al desarrollo de nuevas soluciones especificas de
aplicacion en el ambito de la vitivinicultura, que permitan mejorar la rentabilidad,
eficiencia y calidad de la produccién vitivinicola de Galicia y el Norte de Portugal,
favoreciendo en definitiva la mejora de imagen y la competitividad de los vinos de la
Eurorregion.



UTILIZACION DE BIOFERTILIZANTES, PROMOVIENDO LA REDUCCION DEL USO DE

FERTILIZANTES DE ORIGEN QUIMICO Y ABONOS INORGANICOS

NORMATIVA Y
LEGISLACION

VISION
ECONOMICO-
FINANCIERA

OTROS

FACTORES A
CONSIDERAR

+ Reglamento (CE) n? 2003/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo de 13 de
octubre de 2003 relativo a los abonos

Los abonos estan formados por una o varias sustancias nutritivas para las plantas (o

elementos fertilizantes). El Reglamento se refiere solamente a los abonos minerales.

Todos los tipos de abono que se ajustan a esta propuesta de Reglamento se

denominan «abonos CE» y estdn sujetos a sus disposiciones

- REAL DECRETO 824/2005, de 8 de julio, sobre productos fertilizantes.

Este real decreto tiene por objeto establecer la normativa basica en materia de

productos fertilizantes y las normas necesarias de coordinacion con las comunidades

auténomas.

- REAL DECRETO 1769/2007, de 28 de diciembre, por el que se modifica el Real
Decreto 824/2005, de 8 de julio, sobre productos fertilizantes.

El uso de biofertilizantes como productos sustitutivos de los abonos organicos y
otros fertilizantes de origen quimico abre la puerta a un mercado con un volumen de
negocio muy importante en el conjunto de las actividades agroalimentarias y en
particular también en el ambito de la produccidn vitivinicola, area en la que la
Eurorregion cuenta con un importante tejido empresarial que permite alcanzar un
tamafio minimo que haga rentable este tipo de oportunidades de negocio.

Ademas, desde el punto de vista de los costes, cabe la posibilidad de llegar a
acuerdos de colaboracidn con distintos equipos de investigacién de entidades de
apoyo y universidades para que en el periodo inicial de creacién de la empresa, ésta
puede utilizar y disponer de las instalaciones, equipamiento y medios técnicos de
dichos centros, permitiendo un recorte en el volumen de inversién necesaria, asi
como de los costes operativos mientras se mantenga vigente dicho acuerdo. Como
contrapartida, se puede ceder un porcentaje determinado sobre el volumen de
ingresos o de beneficios obtenidos por la empresa.

De hecho, esta oportunidad de negocio representa un campo con potencial para el
desarrollo de spin-offs de grupos de investigacion que quieran dar el salto al mundo
empresarial para tratar de rentabilizar sus propias innovaciones en este campo.

Durante las dos ultimas campafias agricolas se ha producido en Espafia, como en el
resto de Europa occidental, un fuerte descenso de la demanda de fertilizantes,
quimicos, especialmente en el caso de los fertilizantes fosfatados y potasicos y en
mayor medida los nitrogenados. Y ello debido por un lado a la mejora de la gestidn
de las explotaciones, optimizando el uso de los fertilizantes para asegurar su maximo
aprovechamiento y por otro, al incremento del consumo de biofertilizantes de origen
organico.
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4.2.3 CARACTERIZACION, SELECCION Y PRODUCCION DE
LEVADURAS, BACTERIAS Y ENZIMAS DE INTERES
ENOLOGICO QUE ACTUAN EN LOS PROCESOS DE
FERMENTACION Y PERMITEN MEJORAR LA CALIDAD
SENSORIAL DE LOS VINOS.
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CARACTERIZACION, SELECCION Y PRODUCCION DE LEVADURAS, BACTERIAS Y

ENZIMAS DE INTERES ENOLOGICO QUE ACTUAN EN LOS PROCESOS DE
FERMENTACION Y PERMITEN MEJORAR LA CALIDAD SENSORIAL DE LOS VINOS

El uso de métodos moleculares en las fermentaciones vinicas permite disponer de un

b]3Je{Te[e] BN conocimiento mds profundo sobre las interacciones entre diferentes especies de

DE LA levaduras y entre éstas y las bacterias, de manera que se pueden prever posibles

(o] 1o ;3 SL\[D):D intervenciones, con el fin de controlar el proceso y obtener un vino con déptimas
DE NEGOCIO caracteristicas organolépticas y sensoriales.

La enologia es una ciencia dentro de la biotecnologia, en la medida en que se elabora
un alimento fermentado utilizando una materia prima bioldgica (el mosto de la uva),
que se transforma mediante unos agentes bioldgicos activos (microorganismos,
levaduras principalmente) para llegar a obtener un producto (el vino) con un cierto
valor afladido. Dado que los agentes activos del proceso de elaboracion del vino son
los microorganismos, destaca por su importancia la incidencia de las levaduras en los
procesos de elaboracién del vino.

En el proceso de fermentacion alcohdlica o malolactica, es necesario identificar
cuales son las cepas de levaduras o bacterias que la estan llevando a cabo, y si hay
otras, en qué proporcidn, y cdmo van evolucionando las poblaciones de las diversas
cepas con el tiempo. Es lo que se denomina ecologia microbiana de las
fermentaciones. Con los métodos clasicos, es necesario mantener aisladas las
colonias, con el fin de caracterizarlas y tipificarlas con métodos moleculares, pero a
menudo existen cepas que tienen dificultades para formar colonias, o que estan en
minoria respecto a otras poblaciones, con lo cual se hace imposible clasificarlas.

El mayor progreso en biotecnologia microbiana enolégica de los ultimos afios ha sido
TENDENCIAS hecho en la seleccidn de cepas de levaduras vinicas.

][0 J0l8 E| desarrollo tecnolégico y los avances cientificos en el campo de la biologia
molecular han llevado a la creaciéon de instrumentos de analisis cada vez mas
precisos y exactos para el estudio de sistemas microbianos complejos. La aplicacién
de este enfoque permite una mejor comprension de los procesos microbianos, que
previamente habian sido caracterizados por los métodos tradicionales de cultivo,
pero no aclarados por completo. Mediante el uso de métodos independientes de
cultivo y la caracterizacion molecular de las cepas aisladas, ha sido posible una mejor
comprensién de esta compleja transformacion.

Por otra parte, la utilizacién de levaduras vinicas genéticamente modificadas como
vectores de ingenieria enoldgica durante la fermentacidn actualmente se ve
condicionada por aspectos econdmicos, comerciales, técnicos, cientificos, legales y
sociales que frenan las perspectivas respecto a la investigacién y aplicacion de este
tipo de levaduras en el desarrollo de nuevos productos. Sin embargo, a largo plazo el
desarrollo de cepas de organismos genéticamente modificados para uso industrial en
los procesos de fermentacion vinica ofreceran una amplia variedad de oportunidades
para aquellos que opten por su incorporacién en dichos procesos.

GUIAS DE OPORTUNIDADES DE NEGOCIO BIOTECNOLOGICAS EN LA EURORREGION GALICIA-NORTE DE PORTUGAL
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CARACTERIZACION, SELECCION Y PRODUCCION DE LEVADURAS, BACTERIAS Y

ENZIMAS DE INTERES ENOLOGICO QUE ACTUAN EN LOS PROCESOS DE
FERMENTACION Y PERMITEN MEJORAR LA CALIDAD SENSORIAL DE LOS VINOS

VALOR
DISTINTIVO DEL
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IDENTIFICACION
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DE LA
OPORTUNIDAD
DE NEGOCIO

Entre las ventajas de la utilizacion de estas levaduras, bacterias y enzimas en la

industria vitivinicola destacan:

- Mejora de la fermentacidn: resistencia y tolerancia al estrés, mejora de la
utilizacion de azucares, mejora de la asimilacién de nitrégeno, mejora de la
tolerancia al etanol, aumento de la tolerancia a antimicrobianos,...

- Mejora de procesos: clarificacién de proteinas y polisacéaridos, utilizacién de
enzimas para maceracion de la uva y la filtrabilidad de los mostos,...

- Mejora de aspectos saludables: capacidades de biopreservacion, bajos niveles de
etanol, reduccion aminas biégenas,...

» Mejora de aromas y cualidades sensoriales: aumento en la produccion de esteres
volatiles, liberaciéon de sustancias aromaticas, acidificacion bioldgica, reduccion
produccion sulfitos, aumento produccion glicerol,...

Las levaduras enoldgicas recombinantes:

» Son herramientas muy potentes para ampliar el conocimiento sobre la fisiologia y
genética de las levaduras industriales.

- Son el mejor banco de pruebas para ensayar el efecto de modificaciones dificiles
de conseguir mediante otros métodos y orientan la mejora de la eficiencia de
métodos alternativos.

Desde la perspectiva de la genética, existe un amplio campo para el desarrollo de
aplicaciones de la biotecnologia orientadas a avanzar en el aislamiento,
caracterizacién y seleccion de microorganismos que intervienen en el proceso de
fermentacion del vino, como bacterias y levaduras, permitiendo la identificacion de
compuestos que inciden de manera significativa en la calidad y las propiedades
organolépticas de los vinos. Asi, las técnicas biotecnoldgicas posibilitan analizar y
modificar el comportamiento y caracteristicas bioquimicas, moleculares y bidticas de
las levaduras y enzimas utilizadas en los procesos de elaboracion del vino, ademas de
permitir el desarrollo de nuevas levaduras genéticamente modificadas con mayores
capacidades fermentativas que mejoren la calidad sensorial de los vinos obtenidos.

El conocimiento sobre la posibilidad de incorporar en los procesos de fermentacion
nuevas enzimas, bacterias o levaduras que mejoren la calidad de los vinos a través
de la modificacién del perfil aromatico, el color, la estabilizacién proteica, el
contenido en compuestos fendlicos e incluso modificar la graduacién alcohdlica de
las distintas variedades de uva existentes en la Eurorregion es una oportunidad de
gran interés para todos las bodegas productoras y embotelladoras de vino,
especialmente de las amparadas en alguna de las denominaciones de origen
existentes en la Eurorregion, ya que puede aportar un mayor valor distintivo y
diferenciador de su producto.

«( VITIVINICULTURA



CARACTERIZACION, SELECCION Y PRODUCCION DE LEVADURAS, BACTERIAS Y

ENZIMAS DE INTERES ENOLOGICO QUE ACTUAN EN LOS PROCESOS DE
FERMENTACION Y PERMITEN MEJORAR LA CALIDAD SENSORIAL DE LOS VINOS

La fermentacion vinica es un complejo ecosistema microbiano, en el que tanto
levaduras como bacterias estan tomando parte del proceso de transformacion con
sus actividades metabdlicas. Los tradicionales métodos microbiolégicos no permiten
una comprension completa de la ecologia microbiana de estos complejos sistemas,
debido principalmente a la capacidad de ciertos microorganismos de crecer en
medios microbiolégicos preferentemente con respecto a otros.

En las fermentaciones del vino conviven diferentes especies de levaduras, bacterias y

hongos filamentosos. En cuanto a las levaduras, las principales responsables de la

fermentacion alcohdlica pertenecen al género Saccharomyces, mientras que las
bacterias lacticas son las responsables de la fermentacién malolactica.

Dado que sus actividades metabdlicas impulsan la transformacién del mosto de uva

al vino, es esencial comprender el comportamiento de los microorganismos durante

la fermentaciéon con el fin de obtener productos finales con las caracteristicas
organolépticas deseadas.

Los avances cientificos en campos como la citologia, bioquimica, quimica y biologia

molecular permiten entender los cambios metabdlicos que realizan las levaduras
VISION durante la fermentacion alcohdlica y el impacto de su metabolismo en el producto

CIENTIFICO-  BEiliEIR

11¢\[o]Kelc{[¢.8 E| desarrollo de métodos moleculares ha permitido también la diferenciacién y
caracterizacidn de las cepas aisladas durante la fermentacién y aporta informacién
importante sobre la dindmica de las cepas durante las fermentaciones. Mediante el
uso de métodos moleculares de caracterizacion o tipificacion es posible por ejemplo
definir qué cepa es capaz de llevar a cabo la fermentacion y en el caso de la adicion
de cultivos iniciadores, definir si la cepa inoculada serd capaz de hacerse cargo del
proceso y convertirse en la cepa dominante.

Métodos genéticos para la mejora de levaduras de vinificacion:

» Seleccién de variantes: debida a mutacién espontdnea. Requiere métodos de
seleccién. No se han logrado mejoras importantes.

- Hibridacién: incluye distintas variantes (“rare mating”, citoduccion, fusiéon de
protoplastos, etc.). Método efectivo de mejorar y combinar caracteres
poligénicos. Se pueden evitar los OMG.

- Transformacion: empleo de la ingenieria genética para cambiar propiedades
especificas. Modificaciéon o introduccidn de nuevas caracteristicas. Supone el
término OMG.

La caracterizacion, seleccion y produccion de levaduras autdctonas propias de las
multiples denominaciones de origen e indicaciones geograficas protegidas en Galicia
(oo]\[»][el[e]\'|33 y el Norte de Portugal permitirian el desarrollo de nuevas tipologias de vino de

DE LA mayor calidad (Rias Baixas, Ribeira Sacra, Ribeiro, Valdeorras, Monterrei, Porto,
J0e]::1cl (o'W Douro, Vinhos Verdes,...), favoreciendo una ampliacién de la cartera de productos
hacia nuevos segmentos de mercado.
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CARACTERIZACION, SELECCION Y PRODUCCION DE LEVADURAS, BACTERIAS Y

ENZIMAS DE INTERES ENOLOGICO QUE ACTUAN EN LOS PROCESOS DE
FERMENTACION Y PERMITEN MEJORAR LA CALIDAD SENSORIAL DE LOS VINOS

NORMATIVA Y
LEGISLACION

VISION
ECONOMICO-
FINANCIERA

OTROS
FACTORES A
CONSIDERAR

» Reglamento (CE) 606/2009 de la Comision de 10 de julio de 2009 que fija
determinadas disposiciones de aplicacion del Reglamento (CE) n479/2008 del
Consejo en lo relativo a las categorias de productos viticolas, las practicas
enoldgicas y las restricciones aplicables.

El objeto de este reglamento es determinar las zonas viticolas cuyos vinos pueden

tener un grado alcohdlico total maximo de 20 % vol., delimitar las practicas

enoldgicas autorizadas y las restricciones aplicables a la produccion viticola.

+ Reglamento (CE) 607/2009 de la Comisién de 14 de julio de 2009 por el que se
establecen determinadas disposiciones de aplicacion del Reglamento (CE)
n479/2008 del Consejo en lo que atafie a las denominaciones de origen e
indicaciones geograficas protegidas, a los términos tradicionales, al etiquetado y
a la presentacion de determinados productos vitivinicolas.

El plan de negocio desde el punto de vista econdmico-financiero de las
oportunidades de negocio en este campo deberd partir de una estimacion sobre el
potencial de la demanda de este tipo de microorganismos que intervienen en el
proceso de elaboracién del vino y de la incidencia que puede tener la mejora de las
caracteristicas sensoriales de dichos vinos en el incremento del valor afiadido final
del producto. En ese sentido, las bodegas que estén quieran apostar por la
diferenciacién de su producto representan un mercado potencial de gran interés,
especialmente en la Eurorregién debido a la existencia de numerosas bodegas
amparadas en alguna de las D.O presentes en el mercado, pero con escasa capacidad
para diferenciar sus productos entre si, mas alld de la etiqueta que certifica su
pertenencia a dicha denominacién de origen.

La evaluacidn y utilizacién de cepas de levaduras genéticamente modificadas se vera
facilitada gracias al desarrollo de nuevas técnicas relacionadas con el genoma,
proteoma y metaboloma de varias cepas vinicas comerciales, permitiendo mejorar el
conocimiento actual sobre su incidencia en los procesos de fermentacion alcohdlica
o malolactica.

«( VITIVINICULTURA






4.2.4 DESARROLLAR PROCESOS DE CONTROL BIOLOGICO DE LA
VID PARA FAVORECER SU ADAPTACION GENETICA A LA
EVOLUCION DE LAS CONDICIONES AMBIENTALES Y
CLIMATOLOGICAS, ASI COMO A LA AGRONOMIA DEL
VINEDO.
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GUIAS DE OPORTUNIDADES DE NEGOCIO BIOTECNOLOGICAS EN LA EURORREGION GALICIA-NORTE DE PORTUGAL

«

DESARROLLAR PROCESOS DE CONTROL BIOLOGICO DE LA VID PARA FAVORECER SU

ADAPTACION GENETICA A LA EVOLUCION DE LAS CONDICIONES AMBIENTALES Y
CLIMATOLOGICAS, ASi COMO A LA AGRONOMIA DEL VINEDO

DESCRIPCION
DE LA
OPORTUNIDAD
DE NEGOCIO

TENDENCIAS

DEL MERCADO

La incidencia del proceso de cambio climatico hace que la biotecnologia pueda
presentar aplicaciones de utilidad relacionados con la necesidad de buscar y
determinar nuevas localizaciones geograficas y zonas con unas condiciones dptimas
para la produccidn vitivinicola (cambios en los niveles de altura donde se localizan las
plantaciones, calidad de los suelos,...).

El cambio climatico sera uno de los desafios fundamentales para la industria del vino
a nivel mundial, con consecuencias directas (temperatura, precipitacion,
concentracion de gases) e indirectas (gestion de recursos, eficiencia energética,
produccion sustentable o regenerativa, comunicacidon) que afectaran a los procesos
de produccion vitivinicola. Entre otros, esos desafios tienen que ver con el analisis de
riesgos de las zonas viticultoras, las adaptaciones necesarias de los sistemas
agricolas, el problema del aumento de los niveles de CO2, el aumento de las
enfermedades de las plantas o la gestidn de los recursos naturales (como el agua).
Uno de los objetivos de la viticultura de altura en este tipo de territorio es la
adaptacion al cambio climatico y el estudio de su comportamiento frente a las
condiciones orograficas, de ciclos vegetativos mas breves. Su ubicacion estd en
lugares en los que es necesario salvaguardar el medio ambiente, evitar el abandono
de las tierras, tanto de cultivos como de poblacién, y contribuir al desarrollo
sostenible del territorio.

Pero no es suficiente fijarse sélo en la altura, sino que el suelo —muchas veces
pedregoso y pobre en materia organica— y el régimen de lluvias —escaso para el
cultivo de la vifia— son muy importantes en el momento de considerar la adaptacion
del cultivo de las distintas variedades. Igualmente el manejo de la vegetacién con la
disposicion de las hojas que eviten exposiciones intensas sobre la uva en el momento
de la maduracion es un factor clave, a pesar de que ello significa hablar de
microclima.

Ademas, desde el punto de vista socioecondmico y del desarrollo sostenible, la
viticultura de altura favorece la recuperacion del entorno en el medio rural, ya que
los territorios idéneos para el cultivo de vifiedos de altura desempefian un
importante papel en el control de la erosion, del agua, del mantenimiento de la
biodiversidad, contra la propagacion de incendios (que son mas frecuentes cuando
se recuperan tierras forestales) y, sobre todo, representan una alternativa a la
diversificacion de la actividad econdmica que permite mejorar los ingresos
econdmicos de la zona a la vez que frenan la tendencia a la despoblacion de ese tipo
de entornos rurales y de montafia.



DESARROLLAR PROCESOS DE CONTROL BIOLOGICO DE LA VID PARA FAVORECER SU

ADAPTACION GENETICA A LA EVOLUCION DE LAS CONDICIONES AMBIENTALES Y
CLIMATOLOGICAS, ASi COMO A LA AGRONOMIA DEL VINEDO

VALOR
DISTINTIVO DEL
PRODUCTO

IDENTIFICACION
DEL MERCADO

INTERESADOS
EN EL
DESARROLLO
DE LA
OPORTUNIDAD
DE NEGOCIO

El principal beneficio que aporta la viticultura en altura es un cierto efecto
refrescante que contribuye a incrementar los indices de acidez que se consiguen
gracias a las oscilaciones térmicas entre el dia y la noche.

En estas condiciones la maduracién bajo el frescor de la noche se realiza lentamente
potenciando la acumulacién de aromas y sabores en el fruto, mientras que durante
el dia, por la cercania del sol, la radiacion es mayor y ayuda a realizar mejor la
fotosintesis con lo cual aumenta la coloraciéon de la uva y alcanza el grado alcohdlico
adecuado, logrando vinos con mucho color, buena acidez, aroma y sabor.

Las variaciones en los microclimas en los que se localiza cada region vitivinicola
tendran una importante incidencia en las caracteristicas de la cosecha, tanto desde
el punto de vista de su calidad como en el volumen. Asi, por ejemplo, el impacto en
la calidad del vino y los desafios relacionados con el cambio climatico y su
consecuente influencia en la maduracion, se veran reflejadas en un crecimiento mas
acelerado de la planta y la alteracion que se producird en la maduracion de la uva,
afectando al contenido en azucares, grado de acidez, etc.

Por todo ello, sera necesario que la biotecnologia desarrolle soluciones que permitan
determinar la incidencia de aspectos como el analisis y control de las condiciones
climaticas (temperatura, humedad, viento, pluviometria, radiacion solar,...) que
afectan al cultivo y crecimiento de la vid.

El esfuerzo de los consejos reguladores de las diferentes denominaciones de origen
existentes en la Eurorregion por diferenciar sus productos y posicionarse en
segmentos de mercado con ciertos niveles de calidad para garantizar a los
consumidores un mayor grado de satisfaccion cuando degusta un vino ha sido
importante en los Gltimos afios.

En esa linea, las bodegas amparadas bajo los sellos de calidad de esas
denominaciones de origen pueden presentar un alto grado de interés en desarrollar
oportunidades de negocio relacionadas con aspectos como el analisis y control de las
condiciones climaticas (temperatura, humedad, viento, pluviometria, radiacion
solar,...) que afectan al cultivo y crecimiento de la vid para mejorar la calidad de su
produccion y diversificar su cartera con el desarrollo de nuevas tipologias de vino.

La denominada viticultura de altura o viticultura de montafia tiene cada vez mas
importancia en la elaboracién de vinos de calidad, ya que ademds de mejorar la
gestion del territorio permite obtener productos de calidad que no tienen nada que
ver con la viticultura tradicional, en la que se intenta obtener el producto con los
minimos costes de produccion.

Como un caso particular dentro de la viticultura de altura destaca la creciente
importancia y reconocimiento en el mercado de la viticultura heroica, que se
presenta como una viticultura originaria, especialmente importante por los aspectos
culturales que preserva y porque nos recuerda cémo los viticultores han sido capaces
de utilizar técnicas especiales para hacer accesibles y productivas zonas complicadas,
caracterizadas por fuertes pendientes, suelos fragiles con tendencia a la erosion, en
las que es especialmente complejo e incluso imposible usar cualquier sistema de
mecanizacion.

«( VITIVINICULTURA
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DESARROLLAR PROCESOS DE CONTROL BIOLOGICO DE LA VID PARA FAVORECER SU

ADAPTACION GENETICA A LA EVOLUCION DE LAS CONDICIONES AMBIENTALES Y
CLIMATOLOGICAS, ASi COMO A LA AGRONOMIA DEL VINEDO

VISION
CIENTIFICO-
TECNOLOGICA

CONDICIONES
DE LA
EURORREGION

Los cambios en las condiciones climdticas normales de las zonas vitivinicolas de la
Eurorregion van a afectar severamente la industria del vino en los proximos afios.
Trabajar en mejoramiento genético, luego de identificar los genotipos de mayor
resistencia a la sequia, por ejemplo.
Para hacer frente a esas nuevas condiciones medioambientales y minimizar sus
efectos en el volumen de produccién vitivinicola de la Eurorregiéon es necesario
realizar avances cientificos con base en la biotecnologia, entre otras, en las
siguientes areas de actuacion:
- Diversificar la produccidn, utilizando mezclas de distintas variedades de vid.
» Invertir en nuevos sistemas de gestion hidrica (riego por goteo,...), para aumentar
la disponibilidad y la eficiencia en el uso de agua.
» Disminuir el raleo de hojas alrededor de los racimos, para evitar dafos extremos.
» Ordenar el territorio, para localizar las actividades vitivinicolas en lugares que
minimicen la vulnerabilidad del vifiedo a las condiciones medioambientales y
climatoldgicas.
La posible variacion del clima en los proximos afios ha puesto en alerta a la industria
vitivinicola para adaptarse a los posibles cambios en las técnicas de cultivo de la vid y
enoldgicas para contrarrestar los comportamientos diferentes a los actuales, que se
predicen para las variedades ancestrales de la Eurorregion. En esa linea, una posible
solucion podria encontrarse en aplicar los métodos de la agricultura ecoldgica y
biodindmica para elaborar vinos organicos (ecoldgicos). Estas lineas de trabajo
pueden contribuir a que las variedades se adapten a los nuevos parametros de sol,
régimen de lluvias y otras variables como la disponibilidad de agua en el suelo.
Asi, los preparados de la biodinamica, junto a las practicas propias de la agricultura
ecoldgica, ayudan a la tierra a recuperar los elementos que pierde con el devenir del
tiempo y los factores ambientales, y contribuyen a regularla. Todo ello puede hacer
que recupere lo que pierde a causa del cambio climatico, de forma natural.
La biodindmica también podria ayudar a que variedades que se plantan por primera
vez en una zona se adapten mejor, ya que otra de las caracteristicas del cambio
climatico es que permite cultivar en zonas donde antes era impensable porque la uva
no maduraba.

Las condiciones geograficas de la Eurorregion Galicia-Norte de Portugal,
especialmente en las zonas de interior, permiten desarrollar este tipo de practicas
vitivinicolas. Asi, por ejemplo, en areas como la Ribeira Sacra (valles del Mifio y del
Sil) o la comarca de Valdeorras en Galicia se cuenta con unas excelentes condiciones
para impulsar el desarrollo de este tipo de vinos diferenciados y de alto valor.
Igualmente en el Norte de Portugal los valles del Duero son un emplazamiento
propicio para impulsar este tipo de plantaciones.

Por otra parte, desde los consejos reguladores de las denominaciones de origen, asi
como desde las entidades de apoyo existentes de caracter cientifico-investigador se
debe fomentar el estudio sobre la incidencia del cambio climatico en la produccién
vitivinicola de la Eurorregion y en que medida, la ingenieria genética puede aportar
soluciones que contribuyan a mejorar la calidad de la produccion vy
consecuentemente reforzar su imagen y posicionamiento en el mercado global.



DESARROLLAR PROCESOS DE CONTROL BIOLOGICO DE LA VID PARA FAVORECER SU

ADAPTACION GENETICA A LA EVOLUCION DE LAS CONDICIONES AMBIENTALES Y
CLIMATOLOGICAS, ASi COMO A LA AGRONOMIA DEL VINEDO

NORMATIVA Y
LEGISLACION

VISION
ECONOMICO-
FINANCIERA

OTROS
FACTORES A
CONSIDERAR

« Comunicacién de la Comisién al Consejo y al Parlamento Europeo, de 22 de junio
de 2006, «Hacia un sector vitivinicola europeo sostenible».
En la presente Comunicacion, la Comisién abrié los debates sobre la futura OCM del
vino. Este debate desembocd en la propuesta legislativa relativa a la OCM del vino,
presentada por la Comision en julio de 2007
+ Reglamento (CE) n? 479/2008 del Consejo de 29 de abril de 2008 por el que se
establece la organizacion comun del mercado vitivinicola, que modifica los
Reglamentos (CE) n° 1493/1999, (CE) n° 1782/2003, (CE) n° 1290/2005 y (CE) n°
3/2008, y que deroga los Reglamentos (CEE) n° 2392/86 y (CE) n° 1493/1999.
La organizacion comun de mercado (OCM) constituida por el presente reglamento
cubre el sector vitivinicola, que sera incorporado a la OCM Unica de los mercados
agricolas. El principal objetivo del reglamento sobre la OCM vitivinicola es establecer
unas normas claras y eficaces que permitan equilibrar la oferta y la demanda, y
encaminar el sector hacia un desarrollo sostenible y competitivo. También pretende
conservar las mejores tradiciones de la produccion vitivinicola europea, reforzar el
tejido social en varias zonas rurales y asegurar una produccion respetuosa con el
medio ambiente.

La produccidn de vinos uva en zonas de fuerte pendiente (Viticultura heroica) es
mucho mads cara que otro tipo de produccion vitivinicola, ya que ademas de los
costes elevados que supone este tipo de viticultura debido a su dificultad y dificil
mecanizacién o las pérdidas de produccidn originadas por las inclemencias climaticas
propias de zonas de altitud (heladas, nieve, granizo,...), se afiaden los dafos causados
por la fauna que habita esas areas (ciervos, jabalies, aves,..). Con esos
condicionantes, es necesario apostar por la excelencia para comercializar vinos de
precios altos, en los que el consumidor valore adecuadamente esos factores
diferenciales, siendo también importante garantizar alcanzar una masa critica que
haga viable la plantacién.

Ademas de la incidencia sobre la cantidad y calidad de los vinos obtenidos, la
variacion de las condiciones medioambientales derivadas del proceso de cambio
climatico supone un factor con una repercusion directa sobre la evolucion de plagas,
enfermedades y desarrollo de agentes nocivos que afectan al cultivo de la vid que
deben ser conocidos, asi como sobre las necesidades de disefiar nuevos sistemas
para gestionar los vifiedos de forma mas eficiente y sostenible desde el punto de
vista medioambiental (recursos hidricos, flora y fauna, suelo,...).

«( VITIVINICULTURA






5.1 EMPRESAS, ENTIDADES DE APOYO Y GRUPOS
DE INVESTIGACION VINCULADOS CON LA
BIOTECNOLOGIA EN LA VITIVINICULTURA EN LA
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5.1 Empresas, entidades de apoyo y grupos de investigacion

vinculados con la biotecnologia en la vitivinicultura en la

Eurorregion Galicia-Norte de Portugal.

PROVINCIA/
ENTIDAD ACTIVIDAD SUBREGION

BIOGERM-LABORATORIO DE Preparacién de medios de cultivo para
ANALISES DE AGUA E ALIMENTOS diagnéstico “in-vitro”.

Grande Porto

INNAVES BIOTECNOLOGIA Desarrollo de productos biotecnolégicos para
la industria bioalimentaria

RAISIN DOR Elaboracion de vino desalcoholizado Ourense

Pontevedra

ADEGA CONDES DE ALBAREI Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas

Pontevedra

ADEGA PONTE DA BOGAS.L. Elaboracidon de vinos bajo la denominacién de
origen Ribeira Sacra (viticultura heroica)

BODEGA ALANIS S.A. Elaboracidon de vinos con uva de las
variedades Treixadura, Torrontés y Loureiro Ourense
bajo la denominacién de origen Ribeiro

QOurense

BODEGAS AS LAXAS, S.A. Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas

BODEGAS CAMPANTE, S.A. Elaboracidn de vinos bajo la denominacion de
origen Ribeiro

Pontevedra

Ourense

BODEGAS CHAVE, S.L. Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo

L ) . . Pontevedra
la denominacion de origen Rias Baixas
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PROVINCIA/
ENTIDAD ACTIVIDAD SUBREGION

BODEGAS DE AROSA, S.L.
BODEGAS DE RECTORAL DE
AMANDI, S.A.U.

BODEGAS DEL PALACIO DE
FEFINANES, S.L

BODEGAS DOCAMPO, S.A.
BODEGAS LA TAPADA, S.A.T.
BODEGAS LA VAL, S.L.

BODEGAS LAGAR DE PINTOS, S.L.
BODEGAS MARQUES DE VIZHOJA,
S.A.

BODEGAS MARTIN CODAX, S.A.U
BODEGAS O'VENTOSELA, S.L.
BODEGAS PABLO PADIN S.L.
BODEGAS PAZO DE BARRANTES,
S.A.

BODEGAS RODRIGUEZ MENDEZ,
S.L.

BODEGAS TERRAS GAUDA, S.A.
BODEGAS VALDESILS.L.

C. DA SILVA (VINHOS), S.A.

CASAL DO JORDOES

COCKEURN'S WINES& SPIRITS, LDA

COOPERATIVA DO RIBEIRO
DOURO FAMILY ESTATES

FOLIAS DE BACO, UNIPESSOAL LDA.

BODEGAS GARGALO, S.L.

GRAN CRUZ PORTO - SOCIEDADE
COMERCIAL DE VINHOS, LDA.
J.H. ANDRESEN, SUCRS., LDA
LEMOS & VAN ZELLER, LDA.

MANOEL D.POCAS JUNIOR -
VINHOS, S.A

MORGADIO DA CALCADA,
PRODUTOS AGRICOLAS LDA.
NIEPOORT (VINHOS), S.A.

Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas
Elaboracidon de vinos bajo la denominacién de
origen Ribeira Sacra

Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas
Elaboracidon de vinos bajo la denominacién de
origen Ribeiro

Elaboracidon de vinos bajo la denominacion de
origen Valdeorras

Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas
Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas
Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas
Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas
Elaboracidon de vinos bajo la denominacién de
origen Ribeiro

Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas
Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacion de origen Rias Baixas
Elaboracidn de vinos bajo la denominacion de
origen Ribeiro

Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas
Elaboracidn de vinos bajo la denominacion de
origen Valdeorras

Elaboracidon de vinos bajo la denominacion de
origen Porto

Elaboracidon de vinos bajo la denominacion de
origen Douro

Biotecnologia verde

Vitivinicola

Produccion de vifios de quinta

Elaboracion de bajo la marca Olho no pe
Elaboracidon de vinos bajo la denominacion de
origen Monterrei

Elaboracidon de vinos bajo la denominacion de
origen Porto

Productores y embotelladores de vino Porto
Elaboracidon de vinos bajo la denominacion de
origen Porto

Elaboracidon de vinos bajo la denominacién de
origen Porto

Elaboracidn de vinos bajo la denominacion de
origen Douro

Elaboracidon de vinos bajo la denominacién de
origen Porto

Pontevedra

Ourense

Pontevedra

Ourense

Ourense

Pontevedra

Pontevedra

Pontevedra

Pontevedra

A Corufia

Pontevedra

Pontevedra

Ourense

Pontevedra

Ourense

Douro

Viseu

Grande Porto
Ourense

Alto Douro
Vila Real

Ourense

Grande Porto
Grande Porto

Grande Porto

Grande Porto

Vila Real

Grande Porto



PROVINCIA/
ENTIDAD ACTIVIDAD SUBREGION

PAZO DE SENORANS Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacion de origen Rias Baixas

QUINTA AND VINEYARD BOTTLERS  Elaboracién de vinos bajo la denominacién de Grande Porto
- VINHOS S.A. origen Porto

QUINTA DA PACHECA Elaboracion de vinos bajo la denominacién de
origen Douro

QUINTA DE VENTOZELO - Elaboracidon de vinos bajo la denominacion de
SOCIEDADE AGRICOLA E origen Porto Grande Porto
COMERCIAL, S.A.

QUINTA DO VALLADO - SOCIEDADE  Elaboracién de vinos bajo la denominacién de
AGRICOLA, LDA. origen Douro

SOCIEDADE DOS VINHOS BORGES, Elaboracidon de vinos bajo la denominacién de
. Grande Porto
S.A. origen Porto

SOGRAPE VINHOS, S.A. Elaboracidon de vinos bajo la denominacién de
. . Grande Porto
origen Vinho Verde

Pontevedra

Viseu

Douro

UNICER Productora y distribuidora de bebidas Grande Porto
VINHO VERDE Elaboracidon de vinos bajo la denominacion de Porto

origen Vinho Verde

VINA ALMIRANTE Elaboracidn de vinos con uva de albarifio bajo
la denominacién de origen Rias Baixas

Pontevedra

«( VITIVINICULTURA
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ENTIDADES DE APOYO Y GRUPOS DE INVESTIGACION

ENTIDAD ACTIVIDAD

ADVID - ASSOCIACAO PARA O
DESENVOLVIMENTO DA
VITICULTURA DURIENSE
ASSOCIACAO PORTUGUESA DE
BIOINDUSTRIAS (APBIO)

CONSEJO REGULADOR D.O. RIAS
BAIXAS

ESTACION DE FITOPATOLOGIA DO
AREEIRO (EFA) - DEPUTACION DE
PONTEVEDRA

ESTACION DE VITICULTURA DE
ENOLOXIA DE GALICIA (EVEGA)
INSTITUTO DA VINHA E DO VINHO,
I.P.

CENTRO DE GENETICA E
BIOTECNOLOGIA

EQUIPO DE INVESTIGACIONS
AGROAMBIENTAIS E
ALIMENTARIAS

EQUIPO DE MICROBIOLOXIA
INDUSTRIAL E BIOTECNOLOXIA
MICROBIANA

GI-1988 - PROTECCION VEXETAL,
VITICULTURA E ARBUSTOS FRUTAIS
MISION BIOLOGICA DE GALICIA
(csIc)

UNIVERSIDADE CATOLICA
PORTUGUESA. ESCUELA SUPERIOR
DE BIOTECNOLOGIA

Entidad gestora del Cluster dos Vinhos da
Regido Demarcada do Douro

Desarrollar un sector de bioindustrias
competitivo, creando valor afiadido y creando
empleo basado en la ciencia a nivel
internacional.

Control da Origen, Control de Calidade e o
Control de Mercados.

Somos un centro dependente da Deputacion
Provincial de Pontevedra, dedicado a
Investigacion Practica e ao Diagndstico en
materia de fitopatoloxia forestal e agraria. Ao
mesmo tempo, traballamos na introducién e
conservacion de especies froiteiras e orname
Vitivinicola

Resumes sobre o sector vitivinicola,
elaboracion de anuarios sobre vifios e
aguardentes en Portugal...

Estudo da variabilidade xenética natural en
plantas, animais e microorganismos; mellora
de plantas e recursos xenéticos vexetais;
desenvolvemento de biotecnoloxia aplicada 6
sector agroalimentario; desenvolvemento de
actividades de microbioloxia e tecnolo

Estudo dos efectos da aplicacién de
antifunxcos sobre a calidade dos solos de
vifiedo e a calidade das uvas

Seleccién e mellora de microorganismos
(fermentos e bacterias) para a industria
alimentaria (enoldxica). Producién de enzimas
microbianas para mellorar o proceso de
desenfangado e obtencién de vifio, potenciar
aromas...

Transformacién xenética da vide

Estudio cultivares de Vitis vinifera (técnicas
ampelograficas, agrondmicas, bioquimicas y
moleculares) del vino.

Investigacion viticultura (alimentacién)

PROVINCIA/
SUBREGION

Douro

Grande Lisboa

Pontevedra

Pontevedra

Ourense

Lisboa

Douro

Ourense

Pontevedra

A Coruia

Pontevedra

Grande Porto



5.2 Otras lineas de trabajo del proyecto Bioemprende.

De todas las actuaciones y lineas de trabajo desarrolladas en el marco del proyecto,
por su especial relaciéon y utilidad como fuentes de informacién de partida para el

desarrollo de esta actividad, se hace una breve resefa sobre algunos de ellos.

MAPA DE RECURSOS BIOTECNOLOGICOS: se trata de una base de datos que identifica a tres tipos de
agentes relacionados con el sector como son las propias empresas biotecnoldgicas, los centros y grupos
de investigacion orientados a aplicaciones biotecnoldgicas y otras entidades de apoyo necesarias para el
desarrollo del sector biotecnoldgico en la Eurorregion.

DIAGNOSTICO SECTORIAL: es una herramienta de gran utilidad para obtener una primera aproximacién
al sector de la biotecnologia en la Eurorregiéon, que aporta una visidon global de la situacién actual del
grado de desarrollo del mismo, tanto desde un punto de vista cualitativo como cuantitativo.

BIOTRAINING: es un programa de formacién, orientacién y asesoramiento orientado a emprendedores
con una idea de negocio biotecnoldgica o a empresas que quieren desarrollar una nueva linea de
negocio en la que intervenga la biotecnologia.

OBSERVATORIO TRANSFRONTERIZO DE INNOVACION TECNOLOGICA: con esta accidén se pretende
impulsar una adecuada gestién del conocimiento, la mejora de la productividad y, sobre todo, el impulso
de la innovacién en el sector biotecnoldgico que asegurara la sostenibilidad de la cooperacién
transfronteriza en este dmbito. Uno de los objetivos prioritarios del observatorio serad constituirse en
una herramienta que permita identificar oportunidades de negocio en el dmbito de la biotecnologia.

FORO TRANSFRONTERIZO DE BIOTECNOLOGIA Y EMPRENDIMIENTO: una oportunidad para conocer la
situacion del sector biotecnoldgico en la Eurorregion, las mejores estrategias de proteccion de las ideas
y los recursos de financiacién disponibles para la puesta en marcha de iniciativas biotecnolégicas. Se
desarrollan 4 mesas tematicas (Biotecnologia Roja: Medicina y Salud; Biotecnologia Azul: Acuicultura y
Pesca; Biotecnologia Verde: Agroalimentacion; Biotecnologia Blanca: Medioambiente)

CURSO DE INTERNACIONALIZACION DE PYMES BIOTECNOLOGICAS: programa de formacién dirigido a
empresarios y emprendedores en el drea biotecnoldgica, interesados en explotar las oportunidades de
negocio que presentan los mercados internacionales, y que precisen para ello conocer las pautas bdsicas
de funcionamiento de dichos mercados y el proceso mediante el cual acceder a los mismos.

SERVICIO DE VIGILANCIA COMPETITIVA: ofrece un analisis de las tecnologias emergentes, el estado de
desarrollo y la penetracién en el mercado ayudando a identificar posibles competidores o socios
tecnoldgicos. A través de este servicio se revisaran las tecnologias disponibles y emergentes de interés
para un sector determinado con el objetivo de sensibilizar y movilizar la industria de cara a su
implementacion.

SISTEMA DE INFORMACION GEOGRAFICA DE RECURSOS BIOTECNOLOGICOS: permite explorar las
potencialidades del territorio en el sector biotecnoldgico y ubicar en coordenadas geograficas cada una
de las empresas, centros de investigacion o instituciones de apoyo presentes en la EuroBiorregion,
dando sentido a su distribucion territorial

«( VITIVINICULTURA
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5.3 Marco juridico y ayudas publicas vinculadas a la aplicacion de

la biotecnologia en la vitivinicultura.

5.3.1 Principales disposiciones legales y normativas.

LEGISLACION COMUNITARIA

Reglamento (CE) n2 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, por el
que se establecen los principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad
alimentaria.

Reglamento (CE) n° 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo de 16 de diciembre de 2008
sobre aditivos alimentarios.

Reglamento (CE) n° 1332/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo de 16 de diciembre de 2008
sobre enzimas alimentarias.

Reglamento (CE) n2 1924/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 20 de diciembre de 2006,
relativo a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en los alimentos.

Reglamento (CE) n° 258/97 del Parlamento Europeo y del Consejo de 27 de enero de 1997 sobre
alimentos e ingredientes alimentarios nuevos

Reglamento (CE) n° 450/2009 de la Comisién, de 29 de mayo de 2009, sobre materiales y objetos
activos e inteligentes destinados a entrar en contacto con alimentos.

Reglamento (CE) n° 1935/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 27 de octubre de 2004,
sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

Reglamento (CE) n2 73/2009 del Consejo, de 19 de enero de 2009, por el que se establecen
disposiciones comunes aplicables a los regimenes de ayuda directa a los agricultores en el marco de la
politica agricola comun y se instauran determinados regimenes de ayuda a los agricultores y por el
que se modifican los Reglamentos (CE) n® 1290/2005, (CE) n2 247/2006, (CE) n2 378/2007 y se deroga
el Reglamento (CE) n2 1782/2003.

Reglamento (CE) n2 1121/2009 de la Comisiéon, de 29 de octubre de 2009, por el que se establecen
disposiciones de aplicacién del Reglamento (CE) n2 73/2009 del Consejo con respecto a los regimenes
de ayuda a los agricultores previstos en los titulos IV y V.

Reglamento (CE) n2 72/2009 del Consejo, de 19 de enero de 2009, por el que se adapta la politica
agricola comun mediante la modificaciéon de los Reglamentos (CE) n® 247/2006, (CE) n2 320/2006,
(CE) n® 1405/2006, (CE) ne 1234/2007, (CE) n2 3/2008, (CE) n? 479/2008 y la derogacién de los
Reglamentos (CEE) n2 1883/78, (CEE) n2 1254/89, (CEE) n? 2247/89, (CEE) n? 2055/93, (CE) n®
1868/94, (CE) n2 2596/97, (CE) n2 1182/2005 y (CE) n2 315/2007.

Reglamento (CE) 491/2009, de 25 de mayo de 2009 (DOUE L 154, 17.06.2009), que modifica el
Reglamento (CE) n2 1234/2007 por el que se crea una organizacion comun de mercados agricolas y se
establecen disposiciones especificas para determinados productos agricolas (Reglamento Unico para
las OCM).

Reglamento (CE) 479/2008(*) del Consejo, de 29 de abril de 2008, por el que se establece la
organizacion comun del mercado vitivinicola, se modifican los Reglamentos (CE) n1493/1999, (CE)
n1782/2003, (CE) n1290/2005 y (CE) n3/2008 y se derogan los Reglamentos (CEE) n2392/86 y (CE)
n1493/1999 (DOUE L 148, 06.06.2008, p. 1).

Reglamento (CE) 555/2008 de la Comision, de 27 de junio de 2008, por el que se establecen normas
de desarrollo del Reglamento (CE) n479/2008 del Consejo, por el que se establece la organizacion
comun del mercado vitivinicola, en lo relativo a los programas de apoyo, el comercio con terceros
paises, el potencial productivo y los controles en el sector vitivinicola (DOUE L 170, 30.06.2008, p. 1).
Modificado por: Reglamento (CE) 42/2009 (DOUE L 16, 21.01.2009, p. 6) y el Reglamento (CE)
702/2009 (DOUE L 202, 4.08.2009, p.5).

Reglamento (CE) 1493/1999(*) del Consejo, de 17 de mayo de 1999, por el que se establece la
organizacion comun del mercado vitivinicola (DOCE L 179, 14.07.1999).

Reglamento (CE) 555/2008 de la Comision, de 27 de junio de 2008, por el que se establecen normas
de desarrollo del Reglamento (CE) n479/2008 del Consejo, por el que se establece la organizacion



comun del mercado vitivinicola, en lo relativo a los programas de apoyo, el comercio con terceros
paises, el potencial productivo y los controles en el sector vitivinicola (DOUE L 170, 30.06.2008, p.1).
Reglamento (CE) 1227/2000(*) de la Comision, de 31 de mayo de 2000, por el que se fijan las
disposiciones de aplicacién del Reglamento (CE) 1493/1999 del Consejo, por el que se establece la
organizacion comun del mercado vitivinicola, en lo relativo al potencial de produccién (DOCE L 143,
16.06.2000, p. 1).

Reglamento (CE) 1623/2000(*) de la Comisién, de 25 de julio de 2000, por el que se fijan las
disposiciones de aplicacién del Reglamento (CE) 1493/1999 por el que se establece la organizacidon
comun del mercado vitivinicola, en lo que respecta a los mecanismos de mercado (DOCE L 194,
31.07.2000, p. 45).

Reglamento (CE) 606/2009 de la Comisidn de 10 de julio de 2009 que fija determinadas disposiciones
de aplicacion del Reglamento (CE) n479/2008 del Consejo en lo relativo a las categorias de productos
viticolas, las practicas enoldgicas y las restricciones aplicables o (DOUE L 193, de 24.07.2009, p.1).
Modificado por el: Reglamento (CE) 1166/2009 (DOUE L 314, 01.12.2009, p. 27).

Reglamento (CE) 607/2009 de la Comisién de 14 de julio de 2009 por el que se establecen
determinadas disposiciones de aplicacién del Reglamento (CE) n479/2008 del Consejo en lo que
atafie a las denominaciones de origen e indicaciones geograficas protegidas, a los términos
tradicionales, al etiquetado y a la presentacion de determinados productos vitivinicolas o (DOUE L
193, de 24.07.2009, p.60). Modificado y corregido, por el: . Reglamento (UE) 401/2010 (DOUE L 117,
de 11.05.2010, p.13). Correccion de errores en DOUE L 248, de 22.09.2010.

Reglamento (CE) 753/2002(*) de la Comisién, de 29 de abril de 2002 que fija determinadas
disposiciones de aplicacién del Reglamento (CE) 1493/1999 del Consejo, en lo que respecta a la
designacion, denominacién, presentacién y proteccion de determinados productos vitivinicolas
(DOCE L 118, 4.05.2002, p.1).

Reglamento (CE) 436/2009 de la Comisién, de 26 de mayo de 2009 (DOUE L 128, de 27.05.2009), por
el que se establecen disposiciones de aplicacién del Reglamento (CE) no 479/2008 del Consejo en lo
que respecta al registro viticola, a las declaraciones obligatorias y a la recopilacién de informacion
para el seguimiento del mercado, a los documentos que acompafian al transporte de productos y a
los registros que se han de llevar en el sector vitivinicola.

Reglamento (CEE) 1601/91, del Consejo, de 10 de junio de 1991, por el que se establecen las reglas
generales relativas a la definicién, designacidn y presentacion de vinos aromatizados, de bebidas
aromatizadas a base de vino y de cécteles aromatizados de productos vitivinicolas (DOCE L 149,
14.06.1991).

«( VITIVINICULTURA
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LEGISLACION ESPANOLA

Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y del Vino (BOE del 11). Normas de desarrollo establecidas por:
Real Decreto 1651/2004, de 9 de julio (BOE del 10).

Real Decreto (CE) 1924/2006, de 20 de diciembre (DOUE L 404, de 30.12.2006), relativo a las
declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en los alimentos.

Real decreto 1084/2005 (187 Kb), del 16 de septiembre, por lo que se modifica el anexo Il (BOE nim.
233, del 29 de septiembre de 2005).

Real Decreto 1126/2003, de 5 de septiembre (BOE del 23), por el que se establecen las reglas
generales de utilizacion de las indicaciones geograficas y de la mencién tradicional “vino de la tierra”
en la designacién de los vinos.

Real Decreto 1127/2003, de 5 de septiembre (BOE del 23), por el que se desarrolla el Reglamento (CE)
753/2002 de la Comisidn, de 29 de abril de 2002, que fija determinadas disposiciones de aplicacion
del Reglamento (CE) 1493/1999 del Consejo, en lo que respecta a la designacién, denominacién,
presentacion y proteccion de determinados productos vitivinicolas.

Real Decreto 1227/2001, de 8 de noviembre (BOE del 9), sobre declaraciones de existencias, cosecha
de uva y produccidn, del sector vitivinicola. Modificado por: Real Decreto 373/2003, de 28 de marzo
(BOE de 10 de abril). Orden ARM/3219/2008, de 5 de noviembre (BOE del 12).

Real Decreto 1244/2008, de 18 de julio (BOE del 19), por el que produccidn viticola. Modificado por:
Real Decreto 1303/2009, de 31 de julio (BOE de 1 de agosto).

Real Decreto 1334/1999(**), de 31 de julio (BOE de 24 de agosto), por el que se aprueba la Norma
general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios.

Real decreto 1470/2007 (633 Kb) del 2 de noviembre, sobre aplicacién de los pagos directos a la
agricultura y a la ganaderia.

Real decreto 1597/2010, (216 Kb), de 26 de noviembre, por lo que se modifica el Real decreto
66/2010, de 29 de enero, sobre la aplicacién en el afio 2010 y 2011 de los pagos directos a la
agricultura y a la ganaderia.

Real decreto 1612/2008 (623 KB) del 3 de octubre, sobre aplicacién de los pagos directos a la
agricultura y a la ganaderia.

Real decreto 1614/2008 (196 Kb), del 3 de octubre, por lo que se modifican los anexos | e Il (BOE
nam 242, del 07 de octubre de 2008).

Real decreto 1680/2009 (495 Kb) del 13 de noviembre, sobre la aplicacién del régimen de pago Unico
en la agricultura y la integracidon de determinadas ayudas agricolas en el incluso a partir del afio 2010.
(BOE n2 275, del 14 de noviembre de 2009).

Real Decreto 1680/2009, de 13 de noviembre, sobre la aplicacidon del régimen de pago Unico en la
agricultura y la integracién de determinadas ayudas agricolas en el mismo a partir del afio 2010.

Real decreto 2128/2004 (45 Kb) del 29 de octubre, por lo que se regula el sistema de informacidn
geografica de parcelas agricolas (BOE n2 274, del 13 de noviembre del 2004).

Real decreto 2352/2004 (301 Kb) del 23 de diciembre, sobre la aplicacién de la condicionalidad en
relacion con las ayudas directas en el marco de la politica agricola comin (BOE n2 309 del 24 de
diciembre del 2004).

Real Decreto 323/1994, de 28 de febrero (BOE de 7 de mayo), sobre los documentos que acompafian
el transporte de productos vitivinicolas y los registros que se deben llevar en el sector vitivinicola.

Real decreto 373/2003, de 28 de marzo (BOE de 10 de abril), de medidas urgentes en el sector
vitivinicola. Derogados los apartados 1 al 6 del articulo primero, por el: Real Decreto 1244/2008 (BOE
de 19 de julio).

Real decreto 486/2009 (478 Kb), de 3 de abril, por lo que se establecen los requisitos legales de
gestidon y las buenas condiciones agrarias y medioambientales que deben cumplir los agricultores que
reciban pagos directos en el marco de la politica agraria comun, los beneficiarios de determinadas
ayudas de desarrollo rural, y los agricultores que reciban ayudas en virtud de los programas de apoyo
a la reestructuracién y reconversion y a la prima por arranca del vifiedo.

Real Decreto 486/2009, de 3 de abril, por el que se establecen los requisitos legales de gestion y las
buenas condiciones agrarias y medioambientales que deben cumplir los agricultores que reciban



pagos directos en el marco de la politica agricola comun, los beneficiarios de determinadas ayudas de
desarrollo rural, y los agricultores que reciban ayudas en virtud de los programas de apoyo a la
reestructuracién y reconversion y a la prima por arranque del vifiedo.

Real Decreto 520/2006, de 28 de abril, por el que se regulan las entidades que presten servicio de
asesoramiento a las explotaciones agrarias y la concesion de ayudas a su creacién, adaptacion y
utilizacion.

Real decreto 560/2009 (267 Kb), del 8 de abril, por lo que se modifica el Real decreto 1612/2008, del
3 de octubre, sobre la aplicacion de los pagos directos a la agricultura y a la ganaderia.

Real decreto 66/2010 (1,43 Mb), de 29 de enero, sobre aplicaciéon en el afio 2010 y 2011 de los pagos
directos a la agricultura y a la ganaderia.

Reglamento (CE) N2 258/1997, de 27 de enero (DOCE L 43, de 14.02.1997), sobre nuevos alimentos y
nuevos ingredientes alimentarios.

Orden DE 11 de Diciembre de 1986 (BOE del 20), sobre Reglamentacion de Bebidas Derivadas del
Vino.

Orden del 20 de mayo de 1994 (BOE de 15 de junio), por la que se dictan normas de desarrollo del
Real Decreto 323/1994, sobre documentos que acompafian el transporte de productos vitivinicolas y
los registros que se deben llevar en el sector vitivinicola.

«( VITIVINICULTURA
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LEGISLACION PORTUGUESA

Decreto N 2 1234/2008, Gaceta Oficial N 2 210, Serie 1 29/10/2008. Significa la Comision Regional de
Vino Tras-os-Montes como la entidad de certificacidon para ejercer el control sobre la produccién y el
comercio y la certificacion de los productos vitivinicolas derecho a la denominacién de origen (DO)
'Tras-os-Montes y de la Indicacion Geografica (IG ) "Transmontano».

Decreto N 2 1393/2009. D. R. No. 231, Serie 1 27/11/2009. Primera enmienda al Decreto N 2 426/2009
de 23 de abril, que reconoce la sub-regién para producir vinos con 'Lisboa' indicacién geografica
('Lisboa' 1G).

Decreto N 2 927/2010. D. R. No Serie Il. 9, de 01.14.2010. Produccién y certificacion de los vinos con
"Algarve" indicacidn geografica.

Decreto-Lei n? 126/2005, DR 150 Serie I-A de 05 de Agosto de 2005. Directiva n.2 2003/89/CE, del
Parlamento Europeo, del 10 de Noviembre, que altera la Directiva n.2 2000/13/CE, relativa a la
indicacion de los ingredientes presentes en los géneros alimenticios y altera el Decreto-Lei n.2
560/99, del 18 de Diciembre.

Decreto-Ley N 2 93/2006 (RD N ¢ 101, Serie IA 25/05/2006). Modificacion de los Estatutos de la
Region Vinho Verde, aprobado por el Decreto-Ley 10/92, de 3 de febrero.

Decreto-Ley N 2 10/92 (RD N @ 28, Serie | del 03/02/1992). El Estatuto de la Region Vinho Verde
Decreto-Ley N 2 173/2009. D. R. No. 148, Serie | 08/03/2009. Aprueba el estado de las
denominaciones de origen protegida e indicacidén geogréfica de la region del Douro.

Decreto-Ley N 2 199/2008, Gaceta Oficial N 2 195, Serie | 10/08/2008. Transpone al Derecho nacional
la Directiva 2007/45/CE del Parlamento Europeo y del Consejo de 5 de septiembre, que establece las
normas relativas a las cantidades nominales para productos preenvasados, el establecimiento de
gamas obligatorias para los vinos y espiritus

Decreto-Ley N 2 212/2004 (RD N 2 198, Serie IA 08/23/2004). Establece la organizacién institucional
del sector vitivinicola.

Decreto-Ley N 2 213/2004 (RD N 2 198, Serie |A 08/23/2004). En la autoridad legislativa otorgada por
laLey N 27 /2004 de 5 de marzo, establece el régimen de infracciones relativas a las infracciones de
la disciplina juridica aplicable a la vid, la produccion, el comercio, la transformacién y el transito de los
vinos y otros productos vitivinicolas y las actividades en este sector.

Decreto-Ley N 2 24/2010. D. R. No. 59, Serie | 25/03/2010. Fija hasta el 31 de diciembre de 2010 el
plazo para la regularizacion de los establecimientos productores de vinos de mesa y licores,
incluyendo embotellado y crianza de ellos, llevando la primera modificacion del Decreto-Ley
209/2008 de 29 de octubre

Decreto-ley N 2 263/99 (RD N 2 162, Serie IA 14/07/1999). Que se modifica el Decreto-Ley 10/92, de 3
de febrero, que aprobd el Estatuto de la Regidn Vinho Verde.

Decreto-ley N 2 376/97 (RD N 2 296, Serie IA 12/24/1997). Actualizaciones y se establecen los
requisitos legales para el etiquetado de los vinos y del sector vitivinicola, adaptar la legislacién
nacional a la legislacion comunitaria incluida en la Organizacion Comun de Mercado del vino.
Decreto-ley N 2 449/99 (RD N 2 257, Serie |A 04/11/1999). Cambios en la redaccidn del parrafo 2 del
articulo 8. Sus parrafos 3 y 4 del articulo 10. No, la letra d) del apartado 1 del articulo 11. ¢, apartado
4 del articulo 16. apartado y el parrafo 4 del articulo 18. de los Estatutos de la Region Vinho Verde,
aprobado por el Decreto N 2 263/99-Ley, de 14 de julio.

Ordenanza N 2 10/2009. D. R. No. 3, Serie | del 06/01/2009. Ampliar hasta el 30 de junio de 2009, la
fecha limite para el control de las condiciones previas establecidas en la Ordenanza N 2 297/2008 de
17 de abril, 614/2008, de 11 de julio, 738/2008, de 4 de agosto, 739 / 2008, de fecha 04 de agosto
1000 / 2008, 4 de septiembre, y 1234/2008, de 29 de octubre, que en los organismos de certificacién
de los productos vitivinicolas derecha con la denominacién de origen o indicaciones geograficas en el
marco del Decreto Ley N 2 212/2004, del 23 de agosto.

Ordenanza N 2 1070/98 (RD N 2 300, Serie IB de 30/12/1998). Establece normas para la aplicacion de
las normas comunitarias incluidas en la organizacion comin de mercados y el Vino de la
denominacidn, presentacion y etiquetado de los vinos, los vinos espumosos y los vinos espumosos
gasificados. Reglamento de la Ordenanza N 2 421/79, de 11 de agosto.



Ordenanza N 2 108/2011. D. R. No. 51, Serie | 14/03/2011. Reconoce el nombre (DO) indicacion
geografica 'Tavora-Varosa' (Gl) "Tierras del Cister", que se beneficiaran de vino tinto, blanco, los vinos
rosados y espumosos producidos en su regién demarcada.

Ordenanza N 2 165/2005. D. R. No. 30, Serie |-B 02/11/2005. Aprueba el reglamento de designacion
de produccién y el comercio de origen Beira Interior.

Ordenanza N ¢ 178/2010. D. R. No. 59, Serie | 25/03/2010. Primera enmienda al Decreto N 2
165/2005 de 11 de febrero, que aprueba el Reglamento de la designacién de produccién y el
comercio de origen Beira Interior

Ordenanza N 2 199/2010. D. R. No. 72, Serie | 14/04/2010. Establece normas complementarias en
relacién con el afio de cosecha y las variedades de uva o en el etiquetado de los productos
vitivinicolas que carezcan de denominacién de origen o indicaciones geograficas

Ordenanza N 2 276/2010. D. R. No. 97, Serie 1 19/05/2010. Reconoce como una indicacion geogréfica
(IG) la designacion "Alentejo", que se puede utilizar para identificar los productos vitivinicolas que se
dividen en las categorias de vino blanco, vino tinto, vino rosado o rosado, llamado "vino de la tierra»
Ordenanza N ¢ 30/2011. D. R. No. 7, Serie | 01/11/2011. Clasifica y define las entidades involucradas
en la produccién o comercializacién de los vinos y otros productos vitivinicolas sujetos a inscripciéon
en el Instituto do Vinho do Douro e do Porto (PIDA), de conformidad con el parrafo 1 del articulo 11. @
Decreto-Ley N 2 173/2009, de 3 de agosto.

Ordenanza N 2 37/2011. D. R. No. 10, Serie | 14/01/2011. Significa la Comision Regional de vino D3o
(CVR Dao) como la entidad de certificacion para ejercer el control sobre la produccién y el comercio y
la certificacion de los productos vitivinicolas derecho a la denominaciéon de origen (DO) 'Give' y
'Lafdes y Gl ( Tierra IG) de la Dao."

Ordenanza N 2 426/2009. D. R. No. 79, Serie | 23/04/2009. Reconoce las sub-regiones para producir
vinos con 'Lisboa' indicacion geografica ('Lisboa' IG) y se deroga la Ordenanza N 2 1066/2003 de 26 de
septiembre.

Ordenanza N 2 445/2009. D. R. No. 81, Serie | 27/04/2009. Reconoce como una indicacion geografica
(IG) la designacidn 'Tajo' para la identificaciéon de vino blanco, vino tinto, rosado o vino espumoso y
vino rosado, que estan incluidas en las categorias de vino y vino espumoso.

Ordenanza N 2 668/2010. D. R. No. 155, Serie | 08/11/2010. Reconocer como (DO) de una
denominacién de origen «vino verde».

Ordenanza N 2 669/2010. D. R. No. 155, Serie | 08/11/2010. El que se modifica la Ordenanza N @
924/2004, de 26 de julio, se establece para los productos envasados en el pais, las normas
complementarias para la aplicacion de las normas comunitarias sobre la designacién, presentacion y
etiquetado de la mayoria de los productos cubiertos por la comun del mercado vitivinicola (OCM).
Ordenanza N 2 695/2009. D. R. No. 123, Serie 1 29/06/2009. Reconoce como una indicacién geogréfica
(1G) la designacion "Peninsula de Setubal».

Ordenanza N 2 783/2009. D. R. No. 142, Serie 1 07/24/2009. Reconocer como denominacion de origen
(DO) de designacion "Palmela" para la identificacién de vino blanco, tinto y rosado o rosado, vino
espumoso, vino espumoso y vino alcoholizado.

Ordenanza N 2 793/2009. D. R. No. 144, Serie 1 07/28/2009. Reconocer como denominacién de origen
(DO) de designacion "Setubal" para identificar el vino.

Ordenanza N 2 924/2004 (RD N 2 174, serie de IB 26/07/2004). Establece, para los productos
envasados en el pais, las normas complementarias para la aplicacién de las normas comunitarias
sobre la designacidon, presentacién y etiquetado de la mayoria de los productos cubiertos por la
organizacion comun del mercado del vino (OCM). La derogacién de la Ordenanza N 2 1070/98 de 30
de diciembre.

Ordenanza N 2 949/2010. D. R. No. 185, Serie | 22/09/2010. Primera modificacidn del Decreto N 2
668/2010 de 11 de agosto, que reconoce como denominacién de origen (DO) "vino verde"
designacion.

Rectificacion Declaracion N 2 20/2010. D. R. No. 132, Serie | 07/09/2010. Modifica la Ordenanza N 2
276/2010 de 19 de mayo, el Ministerio de Agricultura, Desarrollo Rural y Pesca, que reconoce como
una indicacién geografica (IG) la designacién "Alentejo", que se puede utilizar para identificar los
productos vitivinicolas que corresponden a las categorias de vino blanco, vino tinto, vino rosado o
rosado, llamado "vino de la tierra", publicado en la Gaceta Oficial, 1. grado, N ° 97, 19 de mayo 2010.
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LEGISLACION AUTONOMICA DE GALICIA

Orden del 11 de diciembre de 2006 por la que se reconoce la indicacidn geografica Vino de la Terra de
Barbanza e Iria y se establecen las normas de su utilizacién en los vinos de mesa producidos en el area
geografica delimitada.

Orden del 10 de febrero de 2009 por la que se modifica y refunde la normativa reguladora de la
indicacién geogréfica Vino de la Terra Valle del Mifio-Ourense.

Orden del 28 de abril de 2008 por la que se modifica la del 8 de noviembre de 2000 sobre las
condiciones que deben cumplir para acogerse a la denominacion Vino de la Terra de Betanzos los
vinos elaborados en esa comarca vitivinicola.

Orden del 21 de diciembre de 2006 por la que se modifica la Orden del 8 de noviembre de 2000,
sobre las condiciones que deben cumplir para acogerse a la denominaciéon Vino de la Terra de
Betanzos los caldos elaborados en esa comarca vitivinicola.

Orden del 8 de noviembre de 2000 sobre las condiciones que deben cumplir para acogerse a la
denominacién Vino de la Terra de Betanzos los caldos elaborados en esa comarca vitivinicola.

Orden del 4 de noviembre de 1999 por la que se regula la asignacién de derechos para jévenes
plantaciones de vifiedo en zonas de produccion de las denominaciones de origen Rias Baixas, Ribeiro,
Valdeorras, Monterrei y Ribeira Sacra.

Orden del 2 de agosto de 1999 por la que se modifica la del 12 de junio de 1996, por la que se dictan
normas de aplicacion sobre los documentos que acompafian el transporte de productos vitivinicolas y
de los registros que se deben llevar en el sector vitivinicola en la Comunidad Auténoma de Galicia
Orden del 12 de junio de 1996, por la que se dictan normas de aplicacidn sobre los documentos que
acompaian los productos vitivinicolas y de los registros que se deben llevar en el sector vitivinicola en
la Comunidad Auténoma de Galicia.

Orden del 9 de abril de 1996 por la que se establecen las normas relativas al proceso de calificacion
que deben superar los vinos con pleno derecho la denominacidon de origen en el dmbito de la
Comunidad Auténoma de Galicia.

Orden del 21 de junio de 2005 por la que se aprueba el Reglamento técnico especifico de produccion
integrada de vifiedo.

Orden del 30 mayo de 2005 por la que se desarrolla el Decreto 68/2004, del 11 de marzo, que regula
la produccién integrada y su indicacion en los productos agrarios

Decreto 68/2004, del 11 de marzo, sobre la produccién integrada y su indicacion en los productos
agrarios.

Orden do 30 mayo de 2005 por la que se desarrolla el Decreto 68/2004, del 11 de marzo, que regula
la produccién integrada y su indicacidn en los productos agrarios.

Decreto 330/1999, do 9 de diciembre, polo que se establecen las unidades minimas de cultivo para el
territorio de la Comunidad Autédnoma de Galicia.

Orden del 3 de noviembre de 2008 por la que se modifica la orden del 17 de marzo de 2004 por la
que se regulan los ficheros que contienen datos de caracter personal existentes en esta conselleria,
en el Fondo Gallego de Garantia Agraria y en Agader.

Resolucion del 11 de marzo de 2008, de la Secretaria General de la Conselleria de Medio Rural, por la
que se dispone la publicacién de acuerdo entre la Conselleria do Medio Rural y la Agencia Gallega de
Desarrollo Rural (Agader) para la encomienda a Agader de la ejecucidon de ciertas actuaciones propias
de la autoridad de gestién del Programa de desarrollo rural de Galicia 2007-2013.

Decreto 175/2007, de 13 de setiembre, por lo que se modifica el Decreto 562/2005, de 1 de
diciembre, por lo que se establece la estructura organica de la Conselleria do Medio Rural y del Fondo
Gallego de Garantia Agraria.

Decreto 212/2006, do 16 de noviembre, por lo que se modifica el Decreto 562/2005, del 1 de
diciembre, polo que se establece a estructura orgdnica de la Conselleria do Medio Rural y del Fondo
Gallego de Garantia Agraria.

Orden do 20 de junio de 2006 por la que se procede a la modificacién del 12 de agosto de 2005, sobre
delegacidon de competencias en el secretario general.

Decreto 562/2005, do 1 de diciembre, por lo que se establece a estructura orgédnica de la Conselleria
de Medio Rural y del Fondo Gallego de Garantia Agraria.

Orden del 12 de agosto de 2005 sobre delegacion de competencias en el secretario general.



Orden del 10 de enero de 2008 por la que se nombran las personas que ocuparan la presidencia y la
vicepresidencia de los consejos reguladores de las denominaciones de origen protegidas Queso
Tetilla, Arzua-Ulloa, Sano Simdn de la Costa y Cebreiro, de las indicaciones geograficas protegidas
Lacén, Miel de Galicia y Pan de Cena, de las denominaciones geograficas de las Aguardientes y Licores
Tradicionales de Galicia y de la Agricultura Ecoldgica de Galicia.

Decreto 4/2007, del 18 de enero, por lo que se regulan las denominaciones geograficas de calidad del
sector alimentario y sus consejos reguladores.

Orden del 29 de marzo de 2005, por la que se prorroga el mandato de los drganos de gobierno de los
consejos reguladores de las denominaciones de calidad del dmbito agroalimentario

Orden del 18 de febrero de 2009 por la que se modifica la Orden del 26 de enero de 2006 por la que
se regulan los carnés de acreditacion de la inspeccién en materia agroalimentaria.

Resolucion del 18 de febrero de 2008 por la que se delegan funciones en el director del Instituto
Gallego de Calidad Alimentaria.

Resolucion del 14 de diciembre de 2007, de la Secretaria General de la Conselleria de en medio Rural,
por la que se le da publicidad al acuerdo del consejero de en medio Rural en que se determina el
inicio de la actividad del Instituto Gallego de la Calidad Alimentaria (Ingacal).

Decreto 259/2006, del 28 de diciembre, por lo que se aprueba el Reglamento del Instituto Gallego de
la Calidad Alimentaria.

Resolucion del 15 de junio de 2007, de la Direccién General de Produccién, Industrias y Calidad
Agroalimentaria, por la que se actualizan algunas substancias activas incluidas en el Reglamento
técnico especifico de produccién integrada de vifiedo.

5.3.2 Subvenciones y ayudas publicas.

FINANCIACION Y COOPERACION INTERNACIONAL

PROGRAMA MARCO DE LA UE (2007-2013). El programa marco es la principal iniciativa comunitaria
de fomento y apoyo a la I+D en la Unién Europea.

PROGRAMA DE INNOVACION Y COMPETITIVIDAD (CIP).Ayudas comunitarias para impulsar la
productividad, la capacidad de innovacidn y el crecimiento sostenible.

E+: PROYECTOS INTERNACIONALES DE COOPERACION TECNOLOGICA. Proyectos de [+D+i
transnacionales cercanos a mercado.

AYUDAS A LA PROMOCION TECNOLOGICA INTERNACIONAL. Financiacién delas actividades de
empresas espafolas que habiendo desarrollado una tecnologia novedosa quieran explotarla en el
exterior.

PROGRAMA DE COOPERACION TRANSFRONTERIZA ESPANA-PORTUGAL 2007/2013 (POCTEP): Red
real-Red de Innovacidn Alimentaria Galicia—Norte de Portugal. Proyecto de Cooperacion
Transfronteriza cuyo objetivo es promover la transferencia de conocimiento y mejorar la innovacién
del sector agroalimentario de la euro-region.
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FINANCIACION Y COOPERACION EN ESPANA

VI PLAN NACIONAL DE 1+D+l 2008-2011: Plan que establece los grandes objetivos en investigacion
cientifica y tecnoldgica para este periodo, y Ordena las actividades dirigidas a su consecucidn en
programas a realizar por los distintos Ministerios.

PROGRAMA CENIT: Contempla la financiacion de grandes proyectos integrados de investigacion
industrial de caracter estratégico.

LINEA BANCA-CDTI: Linea de financiacién de la innovacién tecnoldgica en colaboracién con entidades
bancarias.

FONDO TECNOLOGICO: Partida especial de fondos FEDER de la Unién Europea dedicada a la
promocién de la |+D+i empresarial en Espafia. Las modalidades especificas que contempla son:
Proyectos Integrados y Proyectos de Cooperacién Tecnoldgica entre PYMEs.

INICIATIVA NEOTEC: Iniciativa ministerial para apoyar la creacion y consolidacién de nuevas empresas
de base tecnoldgica en Espania.

PROYECTOS INDIVIDUALES DE INVESTIGACION Y DESARROLLO (PID): Proyectos empresariales de
caracter aplicado que tienen por objeto la creacién y mejora significativa de un proceso, producto o
servicio, pudiendo comprender actividades de investigacién industrial y desarrollo experimental
PROYECTOS DE 1+D EN COOPERACION: Proyectos de 1+D ejecutados por al menos dos empresas que
tienen por objeto el desarrollo de tecnologias, productos o procesos novedosos, fomentando la
cultura de colaboracidn entre ellas.

FINANCIACION EN PORTUGAL

PROGRAMA FINICIA: Proporciona acceso a la financiacion, asi como ayuda en la obtenciéon de capital
de riesgo o crédito garantizado. Para apoyar la creacién de nuevos negocios creado por el Instituto de
Apoyo a Pequeiias y Medianas Empresas e Innovacion (IAPMEI).

LINEA DE CREDITO DE LAS PYME INVEST tiene por finalidad facilitar el acceso de las PYMES al crédito
bancario, incluidas las bonificaciones de interés y la reduccion del riesgo de las transacciones
bancarias a través de la utilizacion de un mecanismo de garantia del Sistema Nacional de Garantias
Reciprocas para cubrir el 50% del capital en circulacidn.

INICIATIVA NEOTEC: De la Agencia para la Innovacién. Para la puesta en marcha de empresas de base
tecnoldgica.

FINOVA: Fondo de Apoyo a la Financiacion de la Innovacién, un fondo para apoyar la financiacion de
la innovacidn, se cred en 2008 para ayudar y medianas empresas de tamafio pequefio, con un
enfoque en la mejora de la financiacidn de proyectos orientados a la innovacion.

Marco Estratégico Nacional (QREN), el Sistema de Incentivos para la Innovacién fue creado para
apoyar la inversién en innovacién centrada en la produccién de nuevos bienes, servicios y procesos.
Bajo el marco de referencia (QREN), Sistemas de Incentivos Estratégico Nacional. El Sistema de
Incentivos a la Innovacion por QREN, particularmente en términos de promocidn de la innovacién y el
desarrollo regional.

La gestion de los sistemas de incentivos implica la cooperacidon entre entidades nacionales y
regionales, distribuidos de la siguiente manera: Nacional de Gestion (proyectos patrocinados por
grandes y medianas empresas) y regionales de gestiéon (proyectos promovidos por pequefias y
microempresas), para esta guia se contempla el Programa Operativo Regional para el Norte.



FINANCIACION EN GALICIA

+ PLAN GALEGO DE INVESTIGACION, INNOVACION E CRECEMENTO 2011-2015.
< AYUDAS DE LA POLITICA AGRICOLA COMUN (PAC).

« AYUDAS DEL PROGRAMA LEADER 2007-2013

< AYUDAS DEL IGAPE.

PLAN GALLEGO DE INVESTIGACION, INNOVACION Y CRECIMIENTO 2011-2015
ACTUACIONES PREVISTAS:

» Lineas de actuacidn del Eje estratégico 1 - Gestidn del Talento.

» Lineas de actuacidn del Eje estratégico 2 - Consolidacidn de Grupos de Referencia

» Lineas de actuacidn del Eje estratégico 3 - Sistema Integral de Apoyo a la Investigacidn

» Lineas de actuacidn del Eje estratégico 4 - Valorizacién del conocimiento

» Lineas de actuacidn del Eje estratégico 5 - Innovacion como motor de crecimiento

» Lineas de actuacidn del Eje estratégico 6 - Internacionalizacién de los procesos de conocimiento e
innovacién

> Lineas de actuacidn del Eje estratégico 7 - Modelo de innovacién en las administraciones

» Lineas de actuacidn del Eje estratégico 8 - Programas sectoriales

» Lineas de actuacidn del Eje estratégico 9 - Proyectos singulares

» Lineas de actuacidn del Eje estratégico 10 - Difusién y Divulgacién

LINEAS DE ACTUACION PREVISTAS EN EL PLAN EN RELACION CON LA BIOTECNOLOGIA DEL SECTOR
VITIVINICOLA.

Lineas de actuacidn del Eje estratégico 5 - Innovacion como motor de crecimiento

Estimulacion de la cultura empresarial de innovacidn
Acciones formativas sobre gestion de la innovacion
Identificacion de necesidades mediante andlisis individualizados la empresas
Medidas de impulso para la incorporacién de las TIC en el ambito de la empresa
Apoyo a la financiacién de proyectos de Innovacion Tecnoldgica
Apoyo a la realizacion de proyectos de | D i en las PYMES
Fomentar dindmicas de proyectos basados en Innovacion Abierta
Fomentar dindmicas de Innovacidn Abierta para la creaciéon de jovenes empresas (emprendimiento
corporativo Spin - Outs)
Creacién de una red de agentes facilitadores de propuestas de proyectos colaborativosde I D i
Fomento de la participacion en programas colaborativos de | D i por parte de los sectores estratégicos
gallegos
Promover la colaboracién con agentes de intermediacién global de innovacion
Incentivar el desarrollo de proyectos con apoyo del Fondo Tecnolégico
Incentivar el desarrollo de proyectos del VII Programa Marco
Impulsar el acceso a instrumentos de financiacion de la innovacién
Fomentar la creacién de un Centro de Excelencia y Crecimiento Empresarial
Incentivar proyectos de innovacién de alto impacto
Creacioén de un Programa de Capital Semilla
Estimular la creacion de Spin Off y EIBTs
0 Generar fondos de capital riesgo para la creacidon de empresas intensivas en conocimiento
LINEAS DE ACTUACION DEL EJE ESTRATEGICO 8 - PROGRAMAS SECTORIALES
0 Alimentacidn, agricultura, pesca y biotecnologia
0 Tecnologias de la Informacién y las Comunicaciones (TIC)
o Nanociencias, nanotecnologias, materiales y nuevas tecnologias de produccién
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AYUDAS DE LA CONSELLERIA DE MEDIO RURAL DE LA XUNTA DE GALICIA

AVANCE DE LA EFICACIA Y SOSTENIBILIDAD DE LAS EXPLOTACIONES AGRARIAS E INCORPORACION DE JOVENES ACTIVOS
AGRARIOS

Establece las bases reguladoras y la convocatoria para el afio 2011 de las siguientes lineas de ayuda:
a.
b.

Realizacién de planes de avance en las explotaciones agrarias.
Primera instalacidn de agricultores chicos o chicas.

AYUDAS DO PROGRAMA LEADER 2007-2013

413-DIVERSIFICACION DE LA ECONOMIA RURAL Y MEJORA DE LA CALIDAD DE VIDA
a.
b.

Diversificacion de las explotaciones agrarias cara a actividades no agrarias.

Creacion, ampliacién, modernizacion y/o traslado de PYMES, en sectores de economia
diferentes al de produccion agraria primaria.

Servicios basicos para la economia y la poblacién rural.

Renovacidn y desarrollo de poblaciones rurales y conservacidon y mejora del patrimonio rural.

AYUDAS DEL IGAPE

AYUDAS PARA PROYECTOS DE CARACTER SUPRARREGIONAL DE EL PROGRAMA INNOEMPRESA (2007-2013) (AYUDA
PENDIENTE DE CONVOCATORIA)

a.

b.

Programa de apoyo la innovacidon de pequefas y medianas empresas (InnoEmpresa) 2007-
2013 contempla medidas de apoyo y actuaciones de fomento destinadas a pequeiias y
medianas empresas espainolas en el marco de una politica orientada a fortalecer el tejido
empresarial espafol, incrementar lana capacidad innovadora de lanas empresas como medio
para aumentar su competitividad, contribuir al crecimiento sostenible, y como consecuencia,
propiciar el empleo y lana creacion de riqueza, todo ello, encuadrado dentro de lanas
directrices estratégicas comunitarias para el periodo 2007-2013.

Sectores incentivables: Sectores de industria (incluida la agroalimentaria), construccidn,
turismo, comercio y servicios.

PRESTAMOS PARA FINANCIAR PROYECTOS EMPRENDEDORES:

a.

Tiene el objetivo de contribuir a la financiacion de proyectos emprendedores e iniciativas
innovadoras en la Comunidad Auténoma de Galicia. Pequefias y medianas empresas segun
definicién de la Comisidon Europea que cumplan los requisitos establecidos en la base 4.2 de
las bases reguladoras de ayudas del Igape para el programa de emprendedores.

Sectores incentivables: Serdn subvencionables las actividades econdmicas siguientes:

0 La extraccién, procesamiento, transformacion o comercializacion de las producciones
agricolas, pesqueras, ganaderas, forestales, minerales, productos energéticos y sus
derivados.

0 Laindustria manufacturera, el comercio, el turismo, la construccidn, la artesania o los
servicios.

0 Lacreacidn de redes de abastecimiento, transporte, distribucidon y comercializacion.

0 Las actividades de electrénica, biotecnologia, robdtica, audiovisual, telematica,
telecomunicacion, y cualquier otra de avanzadilla tecnologia, asi como los procesos
de creacidn intelectual propios de las dichas actividades.

LINEA DE FINANCIAMIENTO ESPECIFICA PARA LAS PYMES PRODUCTORAS DE UVA (2011)

a.

La creacién y puesta en marcha de un mecanismo que les facilite a las Pymes gallegas
productoras de uva, directamente o a través de sus asociaciones, la financiacién de la venta de
su produccién a las bodegas y demas industrias transformadoras, mediante lo descuento o
anticipo bancario de letras de cambio aceptadas, pagarés a la orden, o cualquiera otro
documento que pueda ser anticipado por la entidad financiera, firmados polos sus clientes
para el pago de facturas emitidas desde el 1 de septiembre de 2010 incluso al 31 de marzo de
2011.

Sectores incentivables: Seran subvencionables las Pymes productoras de uva.



5.4 Glosario de términos biotecnologicos.

Abidtico: Relacionado con los factores fisicos, quimicos y otros factores no vivientes del ambiente, como
la temperatura, la salinidad, las rocas, los minerales, el agua, el clima, etc. Son vitales para el desarrollo
de los microorganismos, las plantas y los animales del ecosistema ya que proveen elementos y
nutrientes esenciales para el normal desarrollo de los organismos vivos.

Abono (o fertilizante): Sustancia que se agrega al suelo para mejorar la productividad de los cultivos.
Puede ser bioldgico (compost) o sintético (artificial).

Acido desoxirribonucleico (o ADN): Acido nucleico formado por desoxirribonucledtidos, en los que el
azlcar es desoxirribosa y las bases nitrogenadas son adenina, timina, citosina y guanina. Excepto en
ciertos virus a ARN, el ADN constituye la informacién genética. En su forma nativa, el ADN es una hélice
doble.

Acido ribonucleico (o ARN): Acido nucleico formado por ribonucleétidos, en los que el azdcar es ribosa y
las bases nitrogenadas son adenina, uracilo, citosina y guanina. Generalmente es un polimero de cadena
simple. Existen varios tipos diferentes de ARN que cumplen funciones especificas en la sintesis de
proteinas: ARN mensajero (ARNm), ARN ribosdmico (ARNr) y ARN de transferencia (ARNt).

Aftosa (fiebre): Enfermedad viral muy contagiosa que afecta a animales de pezufia partida como las
vacas, cabras, ovejas y cerdos, y que tiene como caracteristica principal la formacién de vesiculas en
lengua, cara interna de los labios, carrillos, encias, paladar, rodete coronario y ubre. Si bien no afecta al
hombre su importancia radica en las restricciones que produce en el comercio internacional.

Agricultura sustentable o sostenible: Agricultura viable econdmicamente, especialmente en lo que se
refiere a la produccion de alimentos abundantes, y que hace un uso racional de los recursos naturales.
Agroecosistema: Ecosistema modificado por el hombre para la produccidn agropecuaria.

Agroquimico: Término genérico para varios y deferentes productos quimicos que se emplean en la
agricultura, incluyendo insecticidas, herbicidas, fungicidas, y también fertilizantes sintéticos, hormonas y
otros factores de crecimiento.

Albumina: Proteina abundante de la sangre (seroalbimina), la clara de huevo (ovoalbumina) y la leche
(lactoalbimina).

Alimento funcional (o nutracéutico): Alimento que provee un beneficio para la salud, ademas de sus
propiedades nutricionales, o beneficios médicos, como la prevencion o tratamiento de enfermedades.
Alimento transgénico: Término general que hace referencia a los alimentos que contienen ingredientes
derivados de organismos genéticamente modificados (cabe aclarar que estrictamente los alimentos no
son transgénicos, sino los organismos de los cuales derivan).

Almiddn: Hidrato de carbono complejo e insoluble, y la principal reserva de las plantas. Estd compuesto
por muchas unidades (mondmeros) de glucosa unidas covalentemente en dos tipos de macromoléculas:
amilosa y amilopectina.

Amilopectina: Polisacarido muy ramificado de residuos de glucosa. Porcion del almiddén insoluble en
agua.

Amilosa: Polisacarido que consiste en cadenas lineales de residuos de glucosa. Porcion del almiddn
soluble en agua.

Aminoacido: Molécula que contiene al menos un grupo amino y un grupo carboxilo. Los aminoacidos se
unen entre si por enlaces peptidicos para formar las proteinas.

Aminoacido esencial: Aminoacido que no puede ser sintetizado por el propio organismo y, por lo tanto,
debe incorporarse en la dieta. De los 20 aminoacidos que forman parte de las proteinas humanas,
solamente 8 son esenciales: leucina, isoleucina, lisina, metionina, fenilalanina, treonina, triptofano y
valina.

Antioxidante (dietario): Sustancia presente en los alimentos que disminuye o inhibe la oxidacién de
biomoléculas como grasas, acidos: nucleicos, etc. Son ejemplos de antioxidante las vitaminas Cy E.
Ascitis: Acumulacién de liquido en la cavidad peritoneal de un animal. En el caso de la produccién de
anticuerpos monoclonales, se provoca al inyectar células del hibridoma, para que éstas proliferen
facilmente.

Aspergillus niger: Hongo filamentoso que se encuentra en el suelo y sobre deshechos vegetales, y que
se usa para la produccién industrial del acido citrico y de muchas enzimas, como las amilasas.
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Aspergillus oryzae: Hongo filamentoso que se encuentra en el suelo y sobre semillas y deshechos
vegetales, y que se usa para la produccién industrial de enzimas, de alimentos, y bebidas fermentadas,
especialmente en Japon.

Autoétrofo: Organismo capaz de sintetizar todos los componentes que necesita a partir de sustancias
inorganicas existentes en su ambiente (por ej., las plantas).

Bacillus: Género de bacterias del orden Bacillales. Se las encuentra en el suelo y se caracterizan por la
formacién de esporas. Muchas especies secretan enzimas de interés industrial, como las proteasas.
Bacteria: Microorganismo procarionte (es decir, sin nucleo), generalmente recubierto por una pared
celular rigida.

Bacterias acido-lacticas: Grupo de bacterias que fermentan carbohidratos dando acido lactico como
producto principal. Se las emplea en la fabricacidn de yogur, quesos, leche fermentada y embutidos.
Bactericida: Sustancia de origen natural o sintetizada quimicamente que es capaz de destruir bacterias.
Beta-galactosidasa (o lactasa): Enzima bacteriana que cataliza la hidrdlisis de la lactosa en galactosa y
glucosa. Como esta actividad es de facil deteccion, se usa el gen correspondiente como marcador de
clonado y como gen reportero. También se la usa en la industria lactea para eliminar la lactosa de la
leche.

Bioacumulacién: Incremento en la concentracién de un compuesto quimico estable debido a su
introduccién en un ambiente natural. Si no es biodegradable, la concentracién del compuesto aumenta
a lo largo de la cadena alimenticia.

Biocombustible: Combustible que se produce a partir de materiales bioldgicos (biomasa), como plantas,
deshechos agricolas, aguas residuales o pulpa de madera, a través de la combustion o fermentacidn.
Bioconversion: Conversion de una sustancia quimica en otra usando organismos vivos, en lugar de
enzimas aisladas o procesos quimicos.

Biodiesel: Combustible o aditivo producido a través de la reaccion del aceite vegetal o de la grasa animal
con el metanol, en presencia de un catalizador, para dar glicerina y biodiesel (metil-ésteres).

Biogas: Mezcla de los gases didxido de carbono y metano, generado por la descomposicion anaerdbica
de la basura y las aguas residuales domésticas e industriales.

Biomasa: Toda la materia orgdnica que proviene de la fotosintesis. Incluye a los arboles, plantas y a los
residuos asociados, desechos animales, industriales y municipales (papel). También, la masa total de
organismos vivos que hay en una unidad de area (por ejemplo, en un fermentador).

Biomolécula: Compuesto orgdnico presente como componente esencial de los organismos vivos.:
Biorreactor: Tanque en el que los microorganismos o células llevan a cabo los procesos biolégicos como
la fermentacion, o donde se cultivan las células para la produccion de proteinas recombinantes o para la
explotacion comercial de sus metabolitos.

Biorremediacion (o biocorreccion): Uso de agentes bioldgicos para tratar (remediar) suelos y aguas
contaminadas con sustancias toxicas.

Bioseguridad: Politicas y procedimientos adoptados para garantizar la segura aplicacion de la
biotecnologia, para la salud y el ambiente.

Biotecnologia: Toda aplicacién tecnoldgica que utilice sistemas bioldgicos y organismos vivos o sus
derivados para la creacion o modificacién de productos o procesos en usos especificos. O bien: empleo
de organismos vivos para la obtencién de un producto o servicio util para el hombre.

Biotecnologia moderna: Biotecnologia que emplea tecnologias modernas, como la ingenieria genética.
Biotecnologia tradicional: Empleo de organismos vivos, generalmente microorganismos, para la
obtencion de productos o servicios Utiles para el hombre.

Bidtico: Relativo a la vida. En agronomia, relacionado con factores biolégicos que afectan el rendimiento
de un cultivo: insectos, hongos, bacterias, virus, etc.

Célula: Unidad minima estructural y funcional de los organismos vivos. Todos los organismos vivos estan
formados por células. Algunos son unicelulares, como las bacterias, ciertos hongos y protozoarios,
mientras que las plantas y animales estdn formados por millones de células organizadas en tejidos y
érganos.

Células madre: Células inmaduras que tienen el potencial de generar nuevas células madre y
diferenciarse en diversos tipos celulares. Los embriones tempranos contienen células madre que
pueden transformarse en cualquier tipo celular. La médula ésea contiene células madre capaces de
diferenciarse en los diferentes tipos de células sanguineas.

Celulosa: Hidrato de carbono complejo insoluble formado por microfibrillas de moléculas de glucosa.
Componente principal de la pared de las células vegetales.



Colesterol: Lipido esteroide presente en las membranas de células animales y precursor de las
hormonas esteroides.

Control bioldgico: Destruccion total o parcial de una poblacién de insectos, patdgenos, etc., por medio
de otros organismos vivos.

Cromatografia: Conjunto de técnicas analiticas usadas para separar las moléculas presentes en una
mezcla. Aunque son muy variadas, en todas hay una fase movil (gas o liquido) que arrastra a la muestra
a través de una fase estacionaria (sélido o liquido fijado en un sdlido).

Dioxido de Carbono (CO,): Gas incoloro, inodoro, no inflamable, presente en la atmdsfera como
resultado de los procesos de respiracion y degradacién de la materia orgdnica de los organismos vivos.
Junto con el vapor de agua y otros gases menos abundantes contribuye con el calentamiento del aire
cercano al suelo a través del efecto invernadero.

Diploide: Organismo o célula que posee dos juegos completos de cromosomas homaélogos y por lo tanto
dos copias (alelos) de cada gen.

Efluente: Residuo, generalmente liquido, liberado o descargado al ambiente. Frecuentemente se refiere
al punto de descarga de los deshechos en la superficie de las aguas.

Estrés abidtico: Estrés causado (por ejemplo, a un cultivo) por factores abidticos, como el calor, la
sequia, la salinidad, radiaciones, compuestos téxicos, etc.

Estrés bidtico: Estrés causado (por ejemplo, a un cultivo) por la accidon de bacterias, hongos, virus,
insectos u otros organismos vivos.

Estrés hidrico: Estrés que se produce cuando una planta no absorbe el agua que pierde por
transpiracion.

Etileno: Compuesto quimico orgdnico formado por dos dtomos de carbono unidos por un doble enlace.
Es uno de los productos quimicos mds importantes de la industria quimica. También es una hormona
vegetal que produce varios efectos fisiolégicos, como la maduracion de frutos y la senescencia de
érganos.

Fenotipo: Constitucion fisica de un organismo.

Fermentacidn: a) Producciéon de moléculas de interés industrial a partir de microorganismos. b)
Conversion bioldgica anaerdbica de las moléculas organicas, generalmente hidratos de carbono, en
alcohol, acido lactico u otros compuestos simples.

Fertilizante (o abono): Sustancia que se agrega al suelo para mejorar la productividad de los cultivos.
Puede ser bioldgico (compost) o sintético (artificial).

Fitorremediacion: Empleo de plantas para remover contaminantes del suelo o el agua.

Fitosanitario: Relacionado con la prevencion y curacion de las enfermedades de las plantas.

Gelanos: Polisacdridos que se usan como complemento de geles para la fabricacién de golosinas,
compotas, jaleas y rellenos dulces, comidas pre-cocidas y productos lacteos.

Gen: Unidad fisica y funcional del material hereditario que se transmite de generacidn en generacion.
Desde el punto de vista molecular, es la secuencia de ADN completa necesaria para la produccién de
una proteina o un ARN funcional.

Genoma: Toda la informacion genética contenida en una célula u organismo.

Genoma mitocondrial: Material genético de la mitocondria, formado por una Unica molécula de ADN
circular. Tiene genes que codifican para los ARNt, ARNr y algunas proteinas que cumplen funciones
dentro de la organela. En el caso de los humanos, el genoma mitocondrial tiene 37 genes, mientras que
el genoma nuclear, unos 20.000 a 25.000.

Genoma nuclear: Material genético que se aloja en el nucleo de las células eucariontes. Estd constituido
por unidades discretas, llamadas cromosomas. Es el genoma al que se hace referencia cuando se habla
del genoma de una especie, ya que contiene a mas del 99% de sus genes.

Glucégeno: Hidrato de carbono similar al almidén que sirve como sustancia de reserva en bacterias,
hongos y animales.

Glucosa: Monosacdrido (azucar) de seis carbonos que constituye la principal fuente de carbono de las
células. Los polimeros de glucosa, como el almidén y el glucégeno, son usados para almacenar energia
en las células vegetales y animales, respectivamente.

Herbicida: Compuesto o mezcla de compuestos que eliminan o impiden el desarrollo de las hierbas. Se
lo emplea para controlar las malezas en los cultivos.

Knowck in: Animales modificados genéticamente mediante la introduccion de un gen foraneo.

Knock out: Animales modificados genéticamente mediante la eliminacidon o el silenciamiento de alguno
de sus genes

«( VITIVINICULTURA



-
<
O
=)
[
-4
o
a
w
(=]
w
[
-4
o
<
=
2
-
<
(U]
2
Q
(V)
w
-4
4
o
4
2
w
2
w
(%]
<
9
O
o
-
o
2
Q
w
[
Q
o
=)
194
o
O
w
2
w
o
(%]
w
(=]
<
=)
=
2
[
-4
o
o
o
w
o
(%]
=
2
O

«

Levaduras: Grupo de hongos unicelulares que se dividen por formacién de esporas o por segmentacion.
Algunos de ellos, como los del género Saccharomyces, son empleados en los procesos de fermentacion
que permiten la fabricacién de pan y bebidas alcohdlicas.

Lixiviacion: Movimiento de drenaje hacia abajo de minerales o iones inorganicos a través del suelo y por
medio del agua de percolacién.

Metano: Gas creado por la descomposicion anaerobia de compuestos orgdnicos. El gas natural estd
compuesto principalmente por metano. Los deshechos agricolas, especialmente de animales, son
fuentes importantes de liberacidon de metano a la atmésfera.

Micorrizas: Hongos que forman una asociacion simbidtica con las raices de plantas.

Micotoxinas: Sustancias toxicas producidas por diversos hongos que crecen sobre semillas y otros
productos agricolas, capaces de causar enfermedad en el hombre o en los animales que las ingieren.
Mutaciéon: Cambio permanente y heredable en la secuencia de nucleétidos de un cromosoma,
generalmente en un Unico gen. Puede originar, o no, cambios en el fenotipo.

Omega 3: Acidos grasos poliinsaturados presentes en aceites de pescado y algunas semillas, como las de
lino y canola. Son &cidos grasos esenciales, y su consumo estd asociado a ciertos efectos beneficiosos
para la salud, como la reduccién del colesterol en sangre.

Piensos: Productos de origen vegetal o animal en estado natural, frescos o conservados, y los derivados
de su transformacién industrial, asi como las sustancias organicas o inorgdnicas, como el agua, simples o
en mezclas, con o sin aditivos, destinados a la alimentacién animal por via oral.

Plaga: Situacion en la cual una especie (animal o vegetal) produce dafios econémicos, normalmente
fisicos, a intereses de las personas (salud, plantas cultivadas, animales domésticos, materiales o medios
naturales). Asociada a los insectos y malezas

Pridn: Proteina infecciosa procedente de una proteina natural e inocua que se transforma en una forma
nociva, resistente a las proteasas y a las radiaciones ionizantes y ultravioleta, responsable de
enfermedades como la encefalopatia espongiforme bovina, la de Creutzfeldt-Jacob o el kuru.

Protocolo de Bioseguridad (o Protocolo de Cartagena): Acta de acuerdo internacional firmado para
regular el transito de los organismos vivos modificados por biotecnologia moderna.

Pulpa (de madera): Material fibroso obtenido por el tratamiento mecanico y/o quimico de la madera, el
cual luego es procesado para hacer papel, y otros productos.

Quimosina: Enzima que coagula las proteinas de la leche, usada para la fabricacién del queso.

Recursos genéticos: Especies de plantas, animales y microorganismos de interés socio-econémico actual
o potencial para su uso en programas de mejoramiento genético o biotecnoldgico.

Regeneracion: Cuando se refiere al cultivo de tejidos vegetales, consiste en la formacion de las partes
aéreas o embriones a partir de un callo o una suspensién de células, permitiendo la recuperacién de una
planta completa.

Rizosfera: Zona del suelo en contacto con las raices de las plantas.

Rotacion de cultivos: Practica que consiste en hacer crecer diferentes cultivos en una sucesion regular
con el objetivo de ayudar en el control de plagas e infecciones, de incrementar la fertilidad del suelo, y
de disminuir la erosidn.

Saccharomyces cerevisiae: Levadura comun para la fabricacion de cerveza y pan. Es la levadura mas
empleada en biotecnologia para producir alcohol y alimentos fermentados. También se la usa para
fabricar proteinas recombinantes de interés industrial, como los interferones, por ejemplo. Es una
especie modelo en genética.

Scale-up (escalado): En biotecnologia, transferencia de un bioproceso desde una escala de laboratorio a
una escala industrial.

Vacuna de subunidades: Vacuna formada por una o mas proteinas del agente infeccioso, producidas
como proteinas recombinantes o por purificacidn a partir del patégeno.

Xilema: Tejido de las plantas formado por células muertas especializado en la conduccién de agua y
minerales en solucién, usualmente desde las raices hasta las partes mas distantes.

Zoonosis: Enfermedad que afecta a los animales pero que eventualmente puede transmitirse a
humanos.
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Genoma Espaiia: “La Biotecnologia Espafiola: Impacto econdmico, evolucién y perspectivas”.
ISBN: 84-609-6325-5

Genoma Espafia: “La cultura biotecnoldgica en Espafia, analisis e interpretacion de datos”,
2010
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Genoma Espafa: “Perspectivas de la Biotecnologia en Andalucia”, Javier Montero Plata. 2005

Genoma Espafia: “Perspectivas de la Biotecnologia en la Comunidad de Madrid: Descripcion en
Indicadores”, Javier Montero Plata. 2005

Genoma Espafia: “Relevancia de la Biotecnologia en Espafia”, 2009

International Energy Agency: “Key World Energy Statistics”, edicion 2010

Instituto Nacional de Estadistica (INE Espaiia): “Anuario Estadistico”, varios afios (2006-2010)

Instituto Nacional de Estadistica (INE Espaiia): “Encuesta Industrial de Empresas 2009”.

Instituto Nacional de Estadistica (INE Espafia): “Encuesta Industrial de productos 2009” varios
afios (2006-2010)

Instituto Nacional de Estadistica (INE Espaiia): “Espaia en Cifras 2009”

Instituto Nacional de Estatistica (INE Portugal): “Anuario Estatistico de Portugal 2009” Edicion
2010

Instituto Nacional de Estatistica (INE Portugal): “Anuario Estatistico de la Region Norte 2009”
Edicion 2010

Instituto Nacional de Estatistica (INE Portugal): “Estatisticas Agricolas 2009” Edicién 2010

Instituto dos Residuos: “Plan Estratégico de los Residuos Agricolas” (PERAGRI). Abril 2006

Madrid, I+D: “Guia de creacidén de bioempresas” ISBN: 84-451-2307-6, 2002

Ministerio de Medio Ambiente, Medio Rural y Marino: “Estrategia del Vino en Espafia 2010”

Ministerio de Medio Ambiente, Medio Rural y Marino: “Datos de los vinos de calidad
producidos en regiones determinadas (V.C.P.R.D), Campaia 2008-2009.

Ministerio de Agricultura de Desenvolvimiento Rural e das Pescas: "Vitivinicultura.
Diagnéstico sectorial" 2007.

Ministerio de Medio Ambiente, Medio Rural y Marino: “Datos de las Denominaciones de
Origen Protegidas (D.O.P) e Indicaciones Geograficas Protegidas (I.G.P) de productos
Agroalimentarios” Direcciéon General de Industria y Mercados Alimentarios.

Ministerio de Medio Ambiente, Medio Rural y Marino: “Datos de Indicaciones Geograficas
protegidas de vinos (I.G.P), campafia 2008-2009.

Muioz, E., 2000. Plantas transgénicas y sociedad: unas relaciones complejas. Pp. 239-255 en
“La Biotecnologia aplicada a la agricultura”, edicién coordinada por SEBIOT. EuMedia,
Madrid, 255 p.

Organizacion de las naciones unidas para la agricultura y la alimentacién (FAO): “El Estado
mundial de la Agricultura y la Alimentacion. La ganaderia a examen”.

Organizacion de las naciones unidas para la agricultura y la alimentacion (FAO): Conferencia
Internacional sobre: “Estado actual y opciones para las biotecnologias agricolas en los
paises en desarrollo”, 2010

Organizacion Internacional del Vino: Plan Estratégico de la OIV 2005-2008. 2005

Plataforma Tecnolégica Galega de Biotecnologia (BIOTEGA): “.Documento Visién 2020”,
Grupo ICEDE (USC), 2009.

Plataforma Tecnoldgica Galega de Materiais e Procesos de Fabricacion (GMPF 2020):
“Agenda Estratégica de Investigacion”, 2007.

Plataforma Tecnoldgica Forestal Europea: “Strategic Reserach Agenda”. Agenda Estratégica.

Plataforma Tecnolégica Forestal Europea: “A Bio-solution to climate Change” Una Soluciéon
bio de Cambio climatico.



Plataforma Tecnoldgica Forestal Europea: “Documento Visién 2030.” A Technology Platform
Initiative by the European Forest-Base Sector.

Ramoén Vidal, D.: “Aplicaciones de la Biotecnologia en la Alimentacién” Instituto de
Agroquimica y Tecnologia de los Alimentos. Consejo Superior de Investigaciones
Cientificas (CSIC)

Renneberg, Reinhard: “Biotecnologia para principiantes”. ISBN: 978-84-291-7843-0, 2008

SEBIOT, 2002. Biotecnologia en pocas palabras 2. Biotecnologia y Salud: Preguntas vy
Respuestas (12 Edicion). Sociedad Espafiola de Biotecnologia (SEBIOT), Madrid. 52 p.

Sociedad Espafiiola de Biotecnologia: "Plantas Transgénicas, preguntas y respuestas”, 2007

Sociedad Espafiola de Biotecnologia: "Biotecnologia y Medio Ambiente, preguntas vy
respuestas”, 2007

Sociedad Espafiiola de Biotecnologia: "Biotecnologia y Salud”, 2007

Thomas, J.A. y R.L. Fuchs (eds), 2002. Biotechnology and Safety Assessment (Third Edition).
Academic Press, San Diego. 487 p.

Universidad de la Rioja: "Aplicaciones industriales de la Biotecnologia: Vino, quimica y mucho
mas. Bioserentia 2009

Xunta de Galicia: “Anuario Estatistico Galicia-Norte de Portugal”, 2010

Xunta de Galicia: “Datos Estadisticos basicos de Galicia 2010” Plan Galego de Estadistica.

Xunta de Galicia: “Plan Estratéxico de Galicia, 2010-2014"

5.5.2 Fuentes de Informacion electronica:

www.acenologia.com: Revista de enologia cientifica y profesional.

www.aesa.msc.es: Agencia Espaiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion.

www.afbia.es: Agrupacién Empresarial para el Fomento de la Biotecnologia en la Industria de
la Alimentacion.

www.arc.agric.za: Pagina del Consejo de Investigacidon Agricola (Agricultural Research Council).

www.asebio.com: Pagina de la Asociacion Espafiola de Bioempresas.

www.bio-economy.net: Pagina de EuropaBio (European Association for Biolndustries)

dedicada a la bioeconomia.

www.biomadrid.org: Pagina de la Asociacion de Empresas de biotecnologia de la Comunidad
de Madrid.

www.ciemat.es: Pagina del Centro de Investigaciones Energéticas, Medioambientales vy
Tecnoldgicas, del Ministerio de Ciencia e Innovacion.

www.csic.es: Pagina del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC).

www.dgge.pt. Pagina de la Direccion General de Energia y Geologia, del Ministerio de
Economia, de la Innovacién y del Desarrollo.

www.ec.europa.eur: Pagina de la Comisidn Europea.

www.efb-central.org: Pagina de la Federacién Europea de Biotecnologia.
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www.eurostat: Pagina de estadisticas de la Comisidn Europea.

www.enerxe.org: Pagina de la Plataforma Tecnoléxica Galega de Enerxia

www.enersilva.org: Pagina del proyecto europeo de cooperacién transregional

www.fao.org: Pagina de la Organizacién de las Naciones Unidas para la Agricultura y la
Alimentacion.

www.fapri.iaslate.edu/outlook/2010: Pagina del Instituto de Investigacion de la Alimentacién y

la Agricultura “Food and Agricultural Policy Research Institute”.

www.febiotec.es: Pagina de la Federacidn Espafiola de Biotecnologia

www.fiab.es: Pagina de la Federacién Espafiola de Industrias de Alimentacion y Bebidas

http://fundacion-antama.org: Pagina de la fundacién Antama. Biotecnologia aplicada a la

agricultura.

www.fundacionentorno.org: Pagina del Consejo Empresarial Espafiol para el Desarrollo

Sostenible.

www.gen-es.org: Pagina de la Fundacién Genoma Espania.

www.icex.es: Pagina del Instituto Espafiol de Comercio Exterior.
www.ige.eu: Pagina del Instituto Galego de Estadistica.
www.ine.es: Pagina del Instituto Nacional de Estadistica (Espafia)
www.ine.pt: Pagina del Instituto Nacional de Estadistica (Portugal).

www.ingacal.com: Pagina del Instituto Galego de Calidade Alimentaria da Xunta de Galicia.

www.inlac.org: Instituto de formacién evaluacidén y desarrollo INLAC S.C

www.innovarioja.tv: Pagina de Innovacién con videos de biotecnologia del Gobierno de Rioja.

www.itene.com: Pagina del Instituto Tecnoldgico del Embalaje, Transporte y Logistica (ITENE).
www.ivdp.pt: Pagina del Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I. P.

WWWw.ivv.min-agricultura.pt: Pagina del Instituto da Vinha e do Vinho, I.P

www.madrimasd.org: Pagina de Madri+d
www.marm.es: Pagina del Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino.

http://mediorural.xunta.es: Pagina de la Conselleria de Medio Rural de la Xunta de Galicia.

www.mcyt.es/: Pagina del Ministerio de Ciencia y Tecnologia.

www.nanogal.org: Pagina de la Plataforma Tecnoldxica Galega de Nanotecnologia.

www.oecd.org: Pagina de la Organizacién para la Cooperacién y el Desarrollo Econdmico.
www.oiv.int/es: Pagina de la Organizacién Internacional de la Vifia y del Vino.

www.pnuma.org: Pagina del programa de las Naciones Unidas para el Medio Ambiente.
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http://portal.min-agricultura.pt: Pagina del ministerio de Agricultura, de desarrollo rural y de

las Pescas de Portugal.
www.ptgal.org: Pagina de la Plataforma Tecnoldgica Gallega Agroalimentaria.

http://ptvino.com: Plataforma Tecnoldgica del Vino de Espaiia.

http://www.quali.pt/legislacao/portuguesa/Page-2.html: Pagina de legislacion y seguridad

alimentaria Portuguesa y Europea.

www.rede-real.eu: Pagina de la Red de Innovacién Alimentaria Norte de Portugal - Galicia

www.sebbm.com: Pagina de la Sociedad Espafiola de Bioquimica y Biologia Molecular.

www.sebiot.org: Pagina de la Sociedad Espafiola de Biotecnologia.
www.vintech.es: Pagina del Salén del Vino, técnicas y equipamiento.

www.who.int/en: Pagina de la Organizacidn Mundial de la Salud.

www.winetech-sudoe.eu: Péagina del proyecto europeo para el desarrollo de nuevas

tecnologias en la elaboracidn del vino.
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5.6 Equipo técnico.

ESTRATEXIA PLUS, S.L.

DIRECCION Y COORDINACION

PEDRO FIGUEROA DORREGO
MIGUEL GONZALEZ LOUREIRO
JOSE A. TELLERIA COUNAGO

COLABORADORES

ALBA VALDES RODRIGUEZ

ANTONIO MONTEAGUDO CABALEIRO
ROCIO RODRIGUEZ CONCHOUSO
CRISTINA OTERO ALONSO

ASESORES EXTERNOS

MIGUEL A. TUBIO FERNANDEZ (MARTIN CODAX)
IGNACIO ORRIOLS FERNANDEZ (EVEGA)
HELENA MARIA DA SILVA SANTOS RODRIGUES

BIC GALICIA

JACOBO GARCIA DURAN
NOEMI IGLESIAS RODRIGUEZ
ANA GIRALDEZ RIVEIRO
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